agonaire de Polynésie francaise

A
o

- thambre -"r.i‘-,er‘-.‘-

€107 24qwa3das - ynoy

sanbjuyoay 32 sajdauab suonewaoyul p 21435214y aurzebeyy




Editorial

Le Bulletin

de la Chambre de I'Agriculture et de la Péche lagonaire

est un magazine trimestriel gratuit
tiré 3 2500 exemplaires sur les presses de
I'imprimerie Tahiti Graphics 3 Punaauia
Régie publicitaire : 81 09 36
Directeur de publication : Henri Tauraa
Conception et Maquette : Claude Beucherie

CAPL : 50 26 90 - BP 5383 Pirae
Dépot léqal : 3 parution
Ont participé a ce numéro :

Heiarii Aunoa, Claude Beucherie, Jérdme Lecerf,
Ambre Van Cam, Taraina Vota

=\

38
39

Sommaire 3

Elections & la Chambre d’agriculture

Actualité du secteur agricole

sﬂgi Apiculture
90
Anaromie de abseille
La vie de [ ruche
Le miel
Les abeilles, maillon essentiel de la biodiversite
L'abeille sentinelle
Les abeilles en danger
Chimie, maladies et parasites
Apiculture en Polynésic

Communiqué de la SOFIDEP
Le greffage des agromes

Le point sur le Pin des Caraibes

Les traitements phytosanitaires du SDR

Crédits photographiques et documentaires
L'apiculture de Polynésie francaise en 2000 -MAE-SDR
Département du développement de I'élevage -Ph.Raust

Pocumentation SOFIPEP
Mombreusx sites intemet : google + mot clé

Le Bullabin de s CAPL -Adit/September 2013



L'apiculture concerne |'élevage des abeilles 3 miel dJomestiques du genre Apis, principalement
Apis mellifera, Apis cerana, et de quelques espéces sans dard, de la race des Meliponini.

e seul insecte, avec le bombyx du marier (le ver 3 soie), que |'on qualifie de

2illes peuvent redevenir sauvages lorsqu’elles s'échappent du rucher ou devenir
gues 3 'occasion de la capture d’un essaim sauvage. '

La récolte et [a consommation de miel remontent 3 [a préhistoire. Certaines
peintures rupestres représentent des scehes de cueillette de miel avec des échelles
et de |'enfumage

Cuailiette dl mied i y a 5000 ans
{gratte de Cuewva arana)
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L3 téte
+ 2yeux composés (3 000 a 5 000 yeux simples chacun, suivant les

espéces). Les couleurs que les abeilles distinguent le mieux les unes
des autres sont le bleu, le jaune, le noir et le blanc.

» 3 yeux simples ou ocelles, qui permettent de détecter la luminosité
ambiante.

+ 2 antennes articulées qui sont le sigége du godt, de l'ouie et
de I'odorat qui est trés développé.

* l'appareil buccal qui comprend les mandibules (qui servent au
travail de la cire) et la trompe & l'intérieur de laquelle se trouve la
langue qui peut mesurer jusqu'a 6 a 7 mm suivant I'espéce.

Le thorax

+ 3 paires de pattes munies de crochets et de ventouses aux
extrémités, chacune des paires ayant une fonction bien particuliére :

- premiére paire : comporte des peignes pour nettoyer les antennes,
- deuxiéme paire : véritable « main » qui permet de friturer les
lamelles de cire sortant de l'abdomen pour les porter & la bouche,

- troisiéme paire : contient des corbeilles et des brosses a
pollen.

* 2 paires d'ailes qui peuvent se superposer au repos mais qui
se réunissent par des crochets pour ne faire plus qu'une pendant
le vol; les ailes membraneuses sont renforcées par des
nervures.
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Anatomie de |’3beil

Téte

Une abeille pese
environ 0,1 gramme.

Un essaim contient environ
10 000 abeilles par kg
et emporte au départ
3 jours de vivres
soit 300 grammes de miel.

Pour produire un kg de cire,
les abeilles doivent consommer
13 kg de miel et un kg de pollen.

-

Abdomen et appareil digestif

*T anneaux aniculés protégeant les organes internes :
(Esophage, jabot (ol est stocké et transformé le nectarjun intestin moyen
et un gros intestin.

L'appareil respiratoire

+ l'appareil respiratoire de 'abeille est complexe. Les abeilles sont direc-
tement approvisionnées en oxygéne sans l'intermédiaire de sang. Les
échanges oxygéne-gaz carbonique se font par lintermédiaire d'un réseau
de trachéoles reliés a des sacs aériens s'ouvrant sur 'extérieur par les
trachées et les stigmates.

Les organes particuliers

* les glandes mammaires situées dans la téte sécrétant la gelée royale.
Elles ne fonctionnent que lorsque les abeilles occupent la fonction de
nourrice.+ les glandes mandibulaires intervenant notamment lors du
travail de la cire.

* les glandes ciriéres situées sous I'abdomen sécrétant |a cire.
* la glande de Nassanov située sous I'avant-dernier anneau
de I'abdomen; glande odoriférante ouverte seulement quand
les abeilles "battent le rappel".

* 'appareil vulnérant : les glandes a venin se terminent par un
dard qui sert & 'abeille pour se défendre conire ses ennemis.
Une abeille qui "pique" perd son dard et par voie de conséquence
perd la vie.

Le systéme nerveux

« comprend une chaine de ganglions et les stigmates de la téte
(ol se trouve le cerveau) répartis tout au long du corps de I'abeille.
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Dans une ruche cohabitent 3 sortes dindividus: une reine, mére de toute
|l famille, des ouvriéres et des faux bourdons. En tout, quelque
50000 insectes bourdonnant & la belle saison, chiffre qui faiblt en hiver
pour augmenter & nouveau au printemps.

Une machine & pondre

La reine se laisse entretenir par son petit monde, se nourrissant
uniquement de gelée royale, mais pond entre 1000 et 2000 nou-
veaux ceufs par jour | Méme si les ouvriéres élévent parfois plusieurs
reines en méme temps jusqu'a leur maturité (16 jours), seule I'une
d'entre elles survivra ensuite, aprés avoir assassiné ses “rivales”.
Parfois cependant, il arrive qu'une reine mére et sa fille puis-
sent «cohabiters le temps d'un hiver, mais au printemps suivant,
seule la fille restera.

Une reine peut vivre 3 ou 4 ans. Pour donner naissance aux
ouvriéres, la reine produit des milliers d'ceufs. Lorsqu'ils sont
fécondés, il en sortira des ouvriéres ; a l'inverse, ils donneront
naissance a des males, les faux bourdons. Ces derniers, qui

naissent au printemps et meurent avant I'hiver, ont pour seule &

mission la fécondation de la reine, quoiqu'ils soient aussi bien
utiles pour ventiler la ruche. On en compte entre 500 et 1000 par
ruche en moyenne.

Le vol nuptial

A peine agée de quelques jours, la reine prend donc son envol pour
étre fécondée. Cette sortie a lisu en milieu de journée, entre 10 heures
et 17 heures, lorsque le temps est clément. Des milliers de males
I'attendent au-dehors, venus des ruches avoisinantes. Seuls 6 a 10
de ces faux bourdons, les plus rapides, pourront la féconder (en un
seul vol). Aprés s'étre uni & la reine, le male meurt immédiatement. Il
aaccompli sa mission. La reine, quant a elle, a rempli sa sper-
mathéque avec des millions de spermatozoides et rentre a la ruche
qu'elle ne quittera plus ou seulement au moment de l'essaimage,
pondant chaque jour pendant 3 ou 4 ans.
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Le sexe faible n'est pas celui qu'on pense

Les males avainqueurs» ont succombe, les autres n'ont plus d'utilite...
et deviennent de ce fait indésirables a la ruche. S'ils s'y cramponnent,
ils finissent transpercés du dard de leurs sceurs, qui
éjectent ensuite leur cadavre hors du nid. Et s'ils ne résistent pas,
incapables de subvenir seuls a leurs besoins et de vivre en dehors de
la ruche, ils restent dehors, désemparés, semés les uns confre les autres
et meurent de faim ou de froid.

Un travail sans relache

La reine, dés sa fécondation, se donne entiére & sa mission : pondre
quelque 50 000 ceufs dans fannée. Jour et nutt, elle passe dans les aveoles,
déposant dans chacune un ceuf. Pour remplir son devoir, elle devra toute
sa vie durant, jour et nuit, pondre un & deux ceufs chaque minute,
et remplir les couvains les Uns aprés les autres. Il n'y a qu'en hiver, lorsque
la colonie vit au ralenti, que la reine cesse de pondre, pour reprendre
son «travail» dés que les premiéres fleurs s'épanouissent.

g 'd . l""‘-‘_‘.:. '.-_—
La durée de vie d'une reine estde 32 4 ans

Le Buliefin da o CAPL -Aoit(Seplemiirs 20113



10

Ponte de la Eeine
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au 9 éme jour oSN adulte
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Ponte et d veloppement larvaire dans 1 alv ole

our la rein

Durant leurs frois premiers jours, toutes les larves sont exclusivement
nourries de gelée royale, mais dés le quatriéme jour, le régime
alimentaire change et c'est une bouillie faite de miel et de pollen qui
sera servie aux futures ouvriéres, Seule la reine consomme de
la gelée royale toute sa vie, a 'exclusion de tout autre aliment
d'ailleurs. Et cette nourriture semble é&tre 4 la base des grandes
differences entre ouvriéres et reine : la reine a une espé-
rance de vie 52 fois supérieure a celle de ses sujets et elle est deux
a trois fois plus grande qu'eux.

n menu spécial

La durée de vie des ouvrieres est tres breve el varie selon leur date
de naissance : lorsqu'elles voient le jour en été, elles ne vivent que
cing semaines en moyenne. Si elles naissent en automne, elles
peuvent vivre jusqu'a cing mois, sachant que la période d'hiver et
d'engourdissement, qui met leur organisme au repos, prolonge leur
espérance de vie.

tages de formation et emploi écialisé
Dans la ruche, les ouvriéres ont chacune une mission bien parti-
culiére, du nettoyage du logis au soin des larves ou de la reine en
passant par le guet devant l'entrée pour protéger |a colonie... En fait,
il n'y a que des ouvriéres «qualifiees», nombre d'entre elles
étant d'ailleurs des butineuses, celles qui, de fleur en fleur,
rapportent a la ruche le nectar, l'eau, le pollen et la propolis, essen-
tiels a la vie de la colonie. Chaque abeille ouvrigre change de fonc-
tion plusieurs fois au cours de sa bréve existence, ses spécialités se
succedant au fil de ses possibiités, généralement dans le méme ordre
* Nettoyage de la ruche
Dans les premiers jours de sa vie, l'abeille est affectée aux
travaux meénagers de la ruche. Elle fait le ménage et effectue les
petites réparations avec de la propolis.
« Evacuation des abeilles mortes
Ensuite, les ouvrieres doivent débarrasser la ruche des restes de
leurs sceurs défuntes (ou de leurs fréres). Si le cadavre est trop

* Alimentation et soins de la reine

Entre deux vols qui lui permettent d'étre fécondée, la reine passe son
temps a pondre. Installée dans sa celiule, elle ne bouge quasiment pas
et est méme incapable de s'alimenter toute seule. Une garde
rapprochée soccupe de la nourir et de a netioyer en permanence. Les
jeunes abeilles, servantes de la reine, la léchent en per-
manence et les substances qu'elles portent ainsi en bouche
servent de messages: pour les abeilles, il n'y a pas de bouche &
oreille, les informations passent dans toute la ruche de bouche
a bouche. Cet échange de nourriture par lequel circule
l'information se nomme la trophallaxie.

» Ventilation

Dans la ruche, la température doit étre constante (environ 35° C).
La concentration d'insectes fait naturellement augmenter
cette température, au risque de faire fondre les rayons de cire.
C'est pourquoi de nombreuses abeilles sont chargées de
la ventilation de ['air ambiant. Pour cela, elles battent frénétique-
ment des ailes. Elles évacuent ainsi une trop grande humidité, qui
serait elle aussi nefaste, et permettent a l'air de se renouveler
en se postant a 'enirée de la ruche pour battre des ailes.

* Construction

Lorsque les glandes hypopharyngiennes des abeilles cessent de
produire de la gelee royale, vers |'age de douze jours, d'autres
glandes, les glandes ciriéres, commencent a fonctionner. Les
ounrigres ont alors entre treize et vingt jours et se mettent & bafir le rayon.
Les ouvriéres du batiment agissent alors avec l'aide d'autres abeilles
specialisees, les nourrices, qui distribuent leur bouillie de miel et
pollen sans compter car la fabrication de cire demande beaucoup
d'énergie, et les ventileuses, qui font en sorte que la cire soit & une
température adéquate. Les balisseuses sinstallent en une grande chaine
:une premiére se suspend au plafond, une seconde s'accroche
a ses pattes arriére, el ainsi de suite. Lorsque la chaine est préle,
les magonnes libérentla cire, qui s'écoule d'une poche située sous leur
ventre. Elles se passent ensuite leur « récolte » de pattes en pattes

volumineux ou trop lourd pour étre transporté a l'extérieur, elles jusqu'au lieu de construction ol Ia cire est étalée et mise en forme.

I'embaument avec de la cire et de la propolis.
* Alimentation des larves

Lorsqu'elles deviennent nourrices, les abeilles distribuent un
mélange de miel, de pollen et d'eau aux larves d'ouvriéres et de faux
bourdons. Puis, a partir du sixiéme jour de leur vie, elles se meftent
a secréter la fameuse gelée royale, sorte de liqueur
blanchatre, qui leur permet d'alimenter les toutes jeunes larves
et surtout la reine. Lorsqu'elles atteignent le douziéme jour de leur
vie, cette sécrétion cesse et elles doivent passer le relais a des
ouvriéres plus jeunes.
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* Gestion des stocks

Dans la ruche se citoient des stocks de pollen, de miel, des cou-
vains abritant les larves... Tout cela demande une organisation de
chaque instant.Certaines abeilles sont affectées a ce travail
d'intendance. Elles ont aussi en charge la fabrication d'opercules
pour protéger le miel et le couvain : de petits couvercles de cire
gu'elles fabriquent différemment selon leur fonction : her-
metiques lorsqu'il s'agit de sceller une alveole de miel, poreux
lorsqu'il s'agit de protéger le couvain qui a besoin de respirer.



Une abeille butine dans un
rayon de 1,5 km a 2 km
autour de la ruche.

Un kg de miel sur votre table...
c'est le travail de 40 000 abeilles
ayant visité un million de fleurs et
parcouru en moyenne chacune 1
kilométre et de 20 000 autres
abeilles l'ayant élaboré jour et nuit
pendant plus d'une semaine.

* Fabrication du miel

C'est entre le moment ol le nectar (ou le miellat) est récolté et celui
ot le miel est stocké quinterviennent les abeilles «chimistess
détentrices du secret de fabrication du précieux or liquide ! L'abeille
butineuse, au retour de son périple, déverse le contenu de son jabot
dans celui d'une ouvriére restée a la ruche. Cette derniere 'avale et
le refoule & nouveau dans le jabot d'une autre abeille. Et ainsi de
suite pendant un bon quart dheure. Au fil des passages de bouche en
bouche, le nectar se fransforme peu a peu en miel grace aux sucs diges-
fifs, & la salive et & lacide formique que les abeilles « chimistes » y mélent.
Les sucres sont prédigérés : le saccharose se transforme en gluco-
se et en lévulose, et l'eau s'évapore peu a peu, rendant la substance
de plus en plus épaisse, sirupeuse. Le «presquex» miel est ensui-
te stocke provisoirement dans des cellules de «transits, remplies
seulement au quart ou au tiers. Les ventileuses se mettent alors & battre
des ailes avec frénésie pour que 'eau de ce miel encore trop liquide
s'évapore. Environ 48 heures plus fard, le miel ne contient plus que
20 % d'eau environ et il est fransporté vers les cellules de stockage
qui sont remplies aux trois quarts avant d'étre scellées.

» Gardiennage

Aux alentours de la ruche, tous les mouvements suspects sont immeé-
diatement repérés! Les ouvrigres sentinelles montent la garde.
Les abeilles de la ruche ont une odeur trés particuliére, sorte de
passeport pour renfrer & la maison lorsqu'elles reviennent d'un
parcours de reconnaissance ou de butinage. Mais elles ne sont
pas seules a vouloir pénétrer dans le palais du miel ! Les petits
rongeurs, les guépes, les |ézards, mais aussi les ours ef surtout
les hommes convoitent le précieux or liquide !

* Premiéres visites des fleurs

Les abeilles qui n'ont pas eu & sacrifier leur vie pour défendre la
colonie deviennent ensuite éclaireuses. Elles partent a la
recherche de bon nectar! Elles peuvent ainsi s'éloigner de
5 kilométres de leur ruche pour repérer le butin. Lorsque la source de
nectar est repérée, l'abeille en préléve un petit échantillon
qu'elle rapporte  la ruche. Grace au bouche-a-bouche, elle confie
ainsi a ses sceurs la nature du nectar ou du miellat dont il s'agit.
Il lui reste ensuite & expliquer & ses sceurs I'endroit précis d'od
il provient. Pour cela, elle effectue une danse trés particuliére,
indiquant non seulement la direction précise mais la distance a
laquelle se trouve le nectar

* Récolte de nectar et de miellat

Ce n'estqu'en fin de vie que 'abeille ouvrigre devient butineuse. Elle
aenviron 21 jours, ses glandes hypopharyngiennes ont cessé de
secréter la gelée royale depuis longtemps, ses glandes ciriéres se
sont elles-mémes taries... et elle voit enfin la lumiére du jour! Il ne lui
reste que deux semaines a vivre, durant lesquelles elle volera
de fleur en fleur. Les éclaireuses lui indiquent ol aller chercher
le délicieux nectar et elle s'envole sans attendre pour le récolter.
Parvenue au cceur de la fleur, elle déploie sa langue-trompe pour
aspirer le nectar qu'elle laisse ensuite tomber dans son jabot,
puis elle change de fleur et recommence environ 400 fois avant
de rentrer & la ruche pour déverser sa récolte dans le jabot
d'une ouvriére «chimister et de s'envoler vers d'autres fleurs.

+ Pollen et propolis

Lors de son passage dans les fleurs, la butineuse en profite pour
se frotter a leurs étamines et se couvrir ainsi d'une fine
poudre, le pollen. Lorsqu'elle prend son envol vers une autre fleur,
elle utilise ses pattes postérieures armees de petits balais brosses
pour se nettoyer, mélange le pollen a un peu de nectar et en fait
une pelote qu'elle transporte ensuite dans les petites corbeilles
situées sur ses pattes arriére. Lorsqu'il fait chaud, elle
profite de ses voyages pour ramener un peu d'eau dans la ruche
et y humidifier I'atmosphére. Et, en plus du nectar, du pollen
et de I'eau, elle récolte la fameuse propolis, substance résineuse
prélevée surles chatons de coniféres et sur les bourgeons de
certains arbres qui sert 2 la fois de colle, de mastic et d'enduit pour
consolider la ruche mais aussi pour la prémunir des microbes.

e Jﬂ:}_ %
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Les dimensions de la ruche

(si l'espace est important les abeilles construisent,
si l'espace est réduit, elles propolisent)

Largeur d'un cadre : 25 mm
Entre le haut des cadres et le couvercle : 6 28 mm
Entre les cadres et la paroi : 8 2 10 mm
Entre 2 cadres : 9a 10 mm
Entre cadres et plancher : 16 a 20 mm
Un dm2 de rayon (sur les 2 faces) contient :
- 850 cellules d'ouvrieres
- ou 450 cellules de faux bourdons
- ou 300 g de miel
Une main couvre environ 500 g de miel

De la ruche a la recherche de nourriture

D'une ruche en activité, les abeilles butineuses s'échappent
et reviennent apportant nectar, pollen, propolis, eau. Dés que
les apports n'equilibrent plus les besoins, la colonie (I'essaim)
envoie dans tous les sens, dans |'atmosphére, des abeilles
exploratrices a la recherche d'autres lieux de butinage.

En pleine miellée (en pleine récolte) les butineuses, tout a leur
travail, dédaignent toute nourriture autre que celle qu'elles sont
en train de récolter. Ce fait explique que I'on peut leur présenter,
méme a proximité du rucher, miel ou sirop de sucre sans aucun
succés pendant plusieurs heures sinon plusieurs jours.
Lorsqu'enfin I'une d'elles repére, grace a ses organes olfactifs
ultra sensibles, cette offre inattendue, elle emplit son jabot, repart
ala ruche, dépose sa récolte, informe ses consceurs. Tout se passe
comme si elle leur communiquait seulement le godt, I'odeur et
I'importance de sa trouvaille.

Dans I'atmosphére elles se dirigent a |'aide de leur « nez »
Des qu'elles ont detecté une des molécules odorantes recher-
chées, elles remontent le «courant odoriférant» ou «trainee
odorante» jusqu'a la source elle-méme.

Cette recherche qui les améne & découvrir la nouvelle source
s'effectue au ras du sol (de 10 a 15 cm). Elles se dirigent seule-
ment a l'aide de leurs organes olfactifs d'une trés grande sensi-

| bilité. Elles approchent de la source a contre courant quand il y a

du vent. Elles parviennent au but en traversant les obstacles
eventuels, ou le tapis végeétal toujours a ras du sol en rase-
mottes.

Mais une fois la source découverte, elles reviennent a la ruche
grace a leurs yeux et a leur mémoire des lieux. Elles sont
devenues butineuses, se déplacent a l'aller et au retour
au-dessus des obstacles (frondaisons, batiments) et a 10
ou 20 métres du sol.



Pour leur propre consommation, les humains ont d'abord prélevé
le miel dans des ruches naturelles ; ils continuent par endroits 4 le
recolter ainsi, On parle alors de miel sauvage, que I'ONU (FAO)
classe comme produit forestier autre que le bois. Ce miel est
souvent la seule source de sucre des populations indigénes les plus
retirées des foréts tropicales.

Sa production a ensuite €té progressivement organisée par les
humains grice 4 la domestication d'abeilles dans des ruches arti-
ficielles situées a des emplacements permettant la création de
différentes qualités et variétés de miel, ainsi que la récolte d'autres
produits (pollen, cire, gelée rovale, propolis, pain d'abeille).

Présent dans le delta du Nil et & Sumer, le miel servait a sucrer les
aliments. Plusieurs papyrus égyptiens en font mention, le plus
vieux étant celui dit d'Edwin Smith, datant de plus de 4 500 ans.
En plus de sa consommation comme aliment ou condiment, il a été
utilisé des I'Antiquité pour embellir 1a peau et soigner les blessures.
Le latin mel a donné le francais miel et les mots de méme sens dans
les autres langues romanes.

les abeilles 3 partir du nectar des fleurs, qu’elles
récoltent et entreposent dans les alvéoles de a ruche.
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Le miel est un symbole impaortant des cultures et religions antiques,
jusque dans le christianisme lui-méme. Symbole de douceur dans le
juclaisme, il est aussi associc au don de prophétie tant pour les grecs,
que dans la Bible : Jean le Baptiste se nourrit de miel, et Samson en
trouve dans la carcasse d'un lion. Symbole solaire par excellence, comme
quintessence végetale de la lumiere de Iastre du jour exaltée dans les
fleurs, il est signe de pureté chez les adorateurs de Mithra, notamment.
Il est également l'embleme de la science et de la poésie, qui selon la
conception traditionnelle, est un don du del. Les mots grees désignant
le lyrisme (mélike) et le miel (méli) ont une racine commune.

Le miel est considéré dans lislam comme un médicament. Dians le Coran,
tout un chapitre est nommé « Les abeilles » et on peut v lire - « Bt voila
ce que ton Seigneur révéla aux abeilles: Prenez des demeures dans
les montagnes, les arbres, et les treillages que les hommes font, puis
mangez de toute espece de fruits, et suivez les sentiers de votre Seigneur,
rendus faciles pour vous. De leur ventre, sort une liqueur, aux couleurs
arices, dans laquelle il v a une guérison pour les gens. Il y a vraiment
ki une preuve pour les gens qui réfléchissent. »

Le miel répond & une définition bien précise qui est la suivante :

Le miel est la denrée produite par les abeilles mellifiques & partir du nectar des fleurs ou de certaines sécrétions provenant de
parties vivantes de plantes ou se trouvant sur elles, qu'elles butinent, transforment, combinent avec des matiéres spécifiques propres,
emmagasinent et laissent mirir dans les rayons de la ruche. Cette denrée peut étre fluide, épaisse ou cristallisée.

Il découle de ce texte, rédigé par le législateur, que le miel est, par définition, un produit entiérement naturel qui ne peut
contenir ni additif, ni colorant, ni conservateur, ni parfum artificiel. Il arrive sur votre table tel que les abeilles I'ont fait et tel
que l'apiculteur consciencieux l'a récolté.

Origine et récolte du miel

Les abeilles produisent le miel & partir du nectar recueilli dans les fleurs au niveau de petites glandes végétales nommées
nectaires (se situant le plus souvent au fond de la corolle) ou & partir du miellat recueilli sur les plantes, le miellat étant
une sécrétion issue de parties vivantes de ces plantes ou se trouvant sur elles et liée alors & 'excrétion de certains insectes suceurs
de séve (pucerons principalement).

11 existe done deux grandes variétés de miel selon 'origine sécrétoire : le miel de nectar et le miel de miellat.

Le nectar et le miellat sont des liquides sucrés composés essentiellement de saccharose dissous dans de 'eau 4 une concentra-
tion variant entre 5 et 25%, que les abeilles butineuses prélévent par aspiration avec leur langue et qu'elles emmagasinent dans
leur jabot en y ajoutant de la salive contenant une enzyme (la gluco-invertase} qui transforme le saccharose en deux molécules
de sueres simples : le fructose et le glucose.
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Essdim sauvage
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Aspect et propriétés physico-chimiques du miel

Le miel se presente sous 'aspect d'une substance
* visqueuse : la consistance du miel, qui peur arceindre 4 I'état solide,
est trés variable ; elle est conditionnée essentiellement par sa teneur en
eau, sa composition chimique et la température i laquelle il est conser-
v ; par ailleurs, les sucres contenus dans fe miel peuvent cristalliser en
partie sous linfluence de certains facteurs (température, agitation,
composition chimique), entrainant alors une modification compléte de
S0N Aspect mais sans rien changer 4 sa composition ;
* dle couleur variable : ka couleur du miel va du jaune tes pale (presque
blanc) au brun tres foncé (presque noir) en passant par toute la gamme
des jaunes, oranges, marrons et méme parfois des verts ; mais le plus
souvent le miel est blond ;
* de saveur trés sucrée, plus ou moins aromatique et d'odeur différente
selon son orgine hotanique.

Par ailleurs le miel

* estsoluble dans 'eau et Ialcool dilué, mais insoluble dans Ialcool fort,
I'éther, le chloroforme et le benzéne ;
* a une densité moyenne de 1,42 4 la température de 20° C;
* n'est pas un bon conducteur thermigue (environ 6 fois moins que 'eau)
» a une conductibilivé électrigue fortement varable suivant sa teneur
en eau et en matiéres minérales ;
* 3 un indice de réfraction qui oscille entee 1,47 et 1,50 (suivant sa teneur
en eau) 4 la température de 20°C;
Enfin le miel est acide : son pH oscillant, en movenne, entre 3,5
et 6 (rappelons qu'en matiére de pH le chiffre 7 représente la neutralieé),

Composition analytique du miel

Elle est avjourd’hui relativement bien connue malgré sa complexité, mais
ne peut donner lieu 4 aucune constante parfaitement stable, En effer,
la composition quantitative de ce produit d'origine végérale est soumise
i de nombreux ficteurs éminemment variables qu'il est impossible de
maitriser, tels que : la nature de la flore visitée et celle du sol sur lequel
pousse ces plantes, les conditions météorologiques lors de la miellée,
la race des abeilles, I'érar physiologique de la colonie, etc...
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Le miel contient

* De l'eau avec un pourcentage optimum de 17 4 18%.
* Des glucides (sucres) en grande quantite : 78 4 80%, représenteés
essentiellement par du fructose (ou lévalose) ; 38%, du glucose (ou
dextrose) : 31%, ainsi que du maliose, du saccharose et divers
autres polysaccharides.
* Des lipides (corps gras) en infime quantité sous forme de glyeérides
et d'acides gras (acide palmitique, oléique et linoleique).
* Des protides (substances azotées) en petite quantite : moins de 1%,
niais contenant un trés grand nombre d'acides aminés libres : acide
aspartique, acide glutamique, alanine, arginine, asparagine, cystine,
glveine, histidine, isoleucine, leucine, lvsine, méthionine, phénylaknine,
proline, sering, trvprophane, tyrosine et valine.
* Des acides organiques libres ou combinés sous forme de lactones
0,3%, le principal d'entre eux éram 'acide gluconique.
* Des eléments minéraux, de 0,2% pour les miels de nectar et jusqu'a
% pour les miels de miellar, avec plus d'une trentaine d'éléments deja
inventoriés : aluminium, argent, arsenic, baryum, béryllium, brome,
calcium, césium, chlore, chrome, cobalt, cuivre, fer, lithium, magnésium,
manganése, mercure, molybdéne, nickel, or, palladium, phosphore, potas-
sium, rubidium, scandivm, silicium, sodium, soufre, strontium, titane,
vanadium, zine, Arconium.
Ces ¢léments minéraux ne sont pas toujours tous présents dans un miel
déterming. Par contre, certaing le sont systématiquement dans tous les
miels et souvent alors en grande quantité, notamment le potassium, pre-
mier cation intracellukaire indispensable 4 la vie, I Bt savoir également
gue les miels fonces sont globalement plus riches quantitativement en
matieres minérales que les miels clairs.
Chacun de ces éléments a un rdle capital et souvent indispensable, méme
a doses infinitésimales (oligo-éléments) au niveau de nombreuses
réactions biochimiques du métabolisme cellulaire de tout l'organisme
et leur carence peut provoquer de nombreux troubles maladifs.
Notre alimentation actuelle raffinée i lexces e, par voie de conséquence,
trés appauvrie en oligo-¢léments, se trouvera donc utilement complé-
tée par lapport de miel dans la ration alimentaire quotidienne, miel qui
s'avére dans ce domaine un complément quasi-complet.



* Le miel contient un grand nombre de vitamines, dont les quantités,
loin de couvrir nos besoins journaliers, n'en constituent pas moins un
appoint non negligeable. Le miel contient essentiellement les vitamines
B1, B2, B3 ou vitamine PP, B3, B, C, et accessoirement les vitamines A,
BS ou vitamine H, B9, D et K.

* Des enzymes dont les principaux sont les amvlases alpha et béta, la
gluco-invertase et la gluco-oxydase,

Ces enzymes (qui facilitent la digestion des aliments et sont a l'origine
de certaines vertus du miel) sont détruites par un chauffage exagéré du
miel qu'il est donc toujours préférable d'éviter.

* Plusieurs facteurs antibiotiques naturels, regroupés sous le nom
genérigue d'inhibine, qui sont en fait de puissants bactériostatiques, qui
empéchent le développement des bactéries mais ne les tuent pas.

* De nombreuses autres substances diverses, et plus particulierement

- un principe cholinergique proche de Iacétylcholine ;

- un principe cestrogene ;

- des flavonoides dotés de multiples et intéressantes propriétés
physiologiques ;

- des alcools et des esters ;

- des substances aromatiques qui non seulement donnent l'aréme et
le godt spécifique d'un miel donné, mais qui ont aussi des vertus
thérapeutiques ;

- cles matieres pigmentaires spécifiques a chaque miel qui lui donnent
sa couleur propre ;

- et enfin des grains de pollen qui en signent ['origine botanique,

En résumé, le miel est un produit naturel extrémement complexe
contenant un tres grand nombre d'éléments vitaux qui interviennent au
premier chef dans le bon équilibre de notre fonctionnement biologique
Cette richesse qualitative qui regroupe pres de 200 substances différentes
agissant en parfaite harmonie et en synergie, absolument impossible 4
réaliser artificiellement, donne bien sir au miel une place de tout
premier plan dans I'alimentation, mais également une place non
négligeable en médecine préventive et curative.

Alvéole : Petite cellule ou I'abeille dépose ses ceufs et son miel.
Anthére : Partie supérieure fertile de I'étamine des fleurs, ol se
forment les grains de pollen, et qui s'ouvre brusquement & maturite en
libérant ces derniers.

Bourdonneuse : Ce dit des ouvriéres ou de la ruche privé de reine,
ce dit de la reine lorsqu'elle pond des ceufs non-fécondés. Une
colonie bourdonneuse est donc une colonie condamne a mourir.
Cadre a males ; Les males servent a la reproduction et ont une influence
importante sur la qualité des reines produites. Le cadre a8 males est
un cadre du corps de ruche adapte a la production de males.
Chasse-abeille : Le chasse-abeille est un systéme permettant aux
abeilles de descendre des compartiments supérieurs de la ruche sans
avoir la possibilité de remonter. Il permet ainsi la récolte du miel.
Cire : Substance grasse, de couleur jaune, sécrétée par des jeunes
ouvrieres d'abeille mais aussi par d'autres hyménoptéres, qui
I'utilisent pour construire les rayons.

Colonie : Ensemble des abeilles habitant une ruche, et comprenant
la reine, des ouvriéres en trés grand nombre (jusqu'a 60 000) et, en
saison chaude, des males ou faux bourdons.

Essaim : Groupe d'abeilles qui se sépare de la colonie originelle
pour fonder une nouvelle société. (Les essaims sont généralement
formes d'ouvriéres et de quelques reines.)

Etamine : Organe méle de la fleur (chez les plantes phanérogames),
generalement constitué du filet et de I'anthére, situe entre la
corolle et le pistil.

Males ou Faux-bourdons : Né d'un ceuf non fecondé, le faux-
bourdon est le male chez les abeilles, il sert uniqguement a
la reproduction et a féconder la reine.

Mellifére : Se dit d'une plante dont le nectar est récalté par les abeilles
pour elaborer le miel.

Nectar : Liquide sucré plus ou moins visqueux, riche en glucide,
sécreté par les nectaires des plantes. Le nectar joue un rdle
important dans la pollinisation des especes vegétales.

Ouvriére : Individu neutre dans la colonie, les fonctions des ouvriéres
varient comprenant notamment le soin aux jeunes, la défense de la
colonie et la récolte du miel.

Phéromone : Substance chimique, qui, émise a dose infime par un
animal dans le milieu extérieur provogue chez un congenére des
réactions comportementale spécifique.

Pollen : Ensemble des grains (gamétophytes) males d'une plante
a graine contenue dans les anthéres des étamines puis disperse via
la pollinisation.

Pollinisateur : Insectes qui assurent le transport du pollen
(notamment les abeilles).

Reine : Femelle reproductrice chez les insectes sociaux (abeilles,
guépes, fourmis, termites, efc.). Selon les especes, il y a une seule reine
comme chez les abeilles ou plusieurs reines comme chez les fourmis.
Ruche : Abri naturel ou construit par I'nomme, de forme et de
matiére variable, ou les abeilles déposent le miel et la cire.
Rucher : Ensemble de ruches réunies sur un méme emplacement.
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Les abeilles, maillon essentiel de [3 biodiversité

Les abeilles sont des acteurs de la biodiversité. Leur présence est non seulement indis-
pensable a la production nationale de miel et d'autres produits de 1'apiculture mais aussi

a la pollinisation et donc a 1'agriculture.

Les mortalités importantes d'abeilles enregistrées en divers points du globe et en France
mobilisent la communauté scientifique, les professionnels et les pouvoirs publics.

Dans ce contexte, le ministére de 1'agriculture et de 1'agroalimentaire prévoit de met-
tre en place un plan global pour une apiculture durable. Un ensemble de mesures visant no-
tamment a encourager les apiculteurs a augmenter le nombre de colonies sur le territoire

francais. Explications.

Quel r8le jouent les abeilles pour la biodiversité !

Les abeilles sont un maillon essentiel de la biodiversié
tent la pollinisation — le transpon de grains de polien permettant de feconder
les plantes - de trés nombreuses cultures et arbres fruitiers. En 2005, I'apport

: elle permet-

des insectes pollinisateurs dont Iabeille aux principales cultures mondiales est
evalud i 153 milliards d'euros, soit 9.5 % de b production alimentaire moncdiale,

Enfin, les abeilles sont indispensables 4 la production de miel e des aures produits
de la ruche. L'agriculture frangaise compre 800 000 ruches, réparties dans 12 000
exploitations en metropole, qui produisent 14 800 tonnes de miel. Dans les
departements d'outre-mer, 490 exploitations pratiquent Iapiculiure, avec 18 600
ruches pour une production annuelle de 230 wnnes de miel.

Pourquoi sont-elles menacées !

La moralité élevée des abeilles et des pollinisateurs sawvages (bourdons, papil-
lons) enregistrée en divers points du globe et en France mobilisent la com-
munauté scientifique, les professionnels et les pouvoirs publics depuis plusieurs
annges.

Meéme si ce phénomene est identifié depuis 1947, 1] s'est généralisé i |'ensemble
de la planéte et 8'est intensific depuis une quincaine d'anndes. Malacies (varroase,
logue, nosémose), prédateurs (frelon asiatique), exposition aux pesticides, baisse
des ressources alimentaires... Selon [ communaute scientifique la surmonalité
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En France, un suivi des mortalites (surveillance passive) est mis en place chaque
année afin danalyser les accidents sanitaires qui surviennent dans les ruches, De
plus, un réseau spécifique de surveillance active est en cours de développement
sur six départements pilores avant son extension sur toute la France. 1l permer de
suivre I'évolution du cheptel des abeilles. Son objectif est d'estimer la prévalence
des principales maladies des abeilles et des dépopubitions affaiblissements des
colonies d'abeille.

La question de la samé des abeilles n'est pas spécifique & la France. Au niveau
communautaire, la Commission, le Conseil et le Parlement européen sont aussi
mohilisés. Le liboratoire de Sophia Antipolis de IAnses 2 &é récemment mengland
comme Jaboratoire communautaire de référence

Un plan global pour une apiculture durable
Confié 4 un inspecteur général de la santé publique vétérinaire, un plan global
pour une apiculture durable sera proposé au ministre de l'agriculture et de
I"'agroalimentaire en seplembre 2002, avee des propositions concrétes Gablies
en concertation avec la profession.

L'enjeu est de relancer le développement des cheptels, en limitant la mortalite,
mitis aussi en crént une filicre d'élevage e de production d'essaims. 1 s'agit tout
a la fois de mettre en place des outils de sélection génétique et d'insémination
antificielle, mais aussi de soutenir linstallation de nouveau apiculteurs avec des
formetions diédides, et de favoriser les bonnes pratigques apicoles et agricoles dinsi
gue de bonnes conditions environnementales, comme les jachéres apicoles ou
les prairies fleuries. Le programme apicole européen, dans le cadre du second
pilicr de la PAC, d'un montam de 5.5 millions d'euros, soutient noamment Fin-
vestissement pour la reconstitution de cheprels ou le développement des ruchers,



9 Les abeilles, maillon essentiel de la biodiversité

Les abeilles sont des acteurs de la biodiversité. Leur présence est non seule-
ment indispensable a la production de miel et d’autres produits de 1'apiculture mais
aussi a la pollinisation et donc a 1'agriculture. Les mortalités importantes
d’abeilles enregistrées en divers points du globe et en France mobilisent la
communauté scientifique, les professionnels et les pouvoirs publics.

Dans ce contexte, le ministére de 1’agriculture et de 1'agroalimentaire prévoit
de mettre en place un plan global pour une apiculture durable. uUn ensemble de mesures
visant notamment a encourager les apiculteurs a augmenter le nombre de colonies
sur les territoires francais. Explications.

Quel réle jouent les abeilles pour [3 biodiversité ?

Les abeilles sont un maillon essentiel de 1a biodiversité : elle permetent la
pollinisation = le wansport de grains de pollen permentant de feconder les
plantes - de trés nombreuses cultures et arbres fruitiers. En 2005, lapport des
insectes pollinisateurs dont Fabeille aws principales cultures mondiales est
dvatlud 2 153 millzrds d'eures, s0it 9.5 % de b production adimentaire mondiate.

Enfin, les abeilles sont indispensables & la production de miel et des autres
produits de la ruche. L'agriculure francaise compre 800 000 ruches, répar-
ties dhans 12 000 exploitations en métropole, qui produisent 14 800 tonnes
de miel. Dans les departements d'outre-mer, 490 exploitations pratiquent 'api-
culture, avec 18 600 ruches pour une production annuelle de 230 tonnes de
mied,

Pourquoi sont-elles menacées !

La mortalité ¢levée des abeilles et des pollinisateurs sauvages (bourdons,
papillons) enregistrée en divers points du globe et en France mobilisent 1a
communaute scientifique, les professionnels et les pouvoirs publics depuis
plusieurs années,

Méme si ce phénoméne est identifie depuis 1947, il s'est géncralise a
l'ensemble de fa planéte et s'est intensifié depuis

une quinzaine danndes. |
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Selon la communauté scientifique la surmortal-

Le Bafiefin da |3 CAPL - Asit{Septembes 2013

En France, un suivi des mortalités (surveillance passive) est mis en place chaque
année afin d'analyser les accidems sanitires qui surviennent dans les ruches.
De plus, un réseau spécifique de surveillance active est en cours de
développement sur six départements pilotes avant son extension sur
toute la France. Il permet de suivre 'évolution du cheprel des abeilles.
Son objectf est d'estimer la prévalence des principales maladies des
abeilles et des dépopulations/affaiblissements des colonies d'abeille

La question de Ly santé des abeilles niest pas spécifique 4 la Fance. Au nivea
communautaire, ki Commission, le Conseil et le Parlement européen song aussi
maobilisés, Le laboratoire de Sophia Antipolis de 'Anses a éé récemment
mandaté comme aborawire communautaire de référence.

Un plan global pour une apiculture durable

Confiét 4 un inspecteur général de lsanté publique véiérinaire, un plan global
pour une apiculture durable a €€ proposé au ministre de agriculture el
de 1'agroalimentaire en seprembre 2012, avec des propositions concréres
ctablies en concentation avec la profession,

Lenjeu est de relancer ke développement des cheprels, en imitaint b mortalieé,
mais aussi en créant une filiere d'élevage et de production d'essaims. 11

s"agit tout 4 fa fois de mettre en place des outils de sélection génétigue et

d'insémination artificielle, mais aussi de soutenir l'installation de nouveaux
apiculteurs avec des formations dédiées, et de favoriser les bonnes
pratiques apicoles et agricoles ainsi que de bonnes conditions enviran-
nementales, comme les jachéres apicoles ou les prairies fleuries. Le

! programme apicole curopéen, dans le cadre du second pilier de la PAC,

'un montant de 3.5 millions deuros, soutient notamment Uinvestissement
pour la reconstitution de cheptels ou le developpement des ruchers
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Cette expression peut paraitre

légérement étrange mais c'est le terme utilisé pour

qualifier ces petits insectes infiniment doués et utiles pour la biodiversité de
notre planéte.De nombreuses recherches sont consacrées aux modifications de notre
environnement. Plusieurs innovations ont déja vu le jour s'agissant de 1'analyse de
1'évolution de 1a biodiversité et 1'un des plus performants est 1'utilisation
de systemes « sentinelles » qui vise a observer les modifications dues a une
exposition de la pollution environnementale.

L'Abeille peut en effet étre considérée comme un animal sentinelle : récoltant toute
1’année pollen, nectar et miellats, elle est exposée aux pollutions environnementales.
Elle réagit aux pollutions de 1'environnement par des modifications biochimiques et des
modifications de comportement dans la colonie, qui peuvent aller jusqu'aux symptomes de
1"intoxication aigie. L'utilisation d'abeilles sentinelles permettrait donc de suivre
1'évolution de la pollution. Les abeilles sont ainsi d’excellents bio-indicateurs,

extrémement sensibles a la qualité de 1’air et de 1'eau.

L'abeille, un pollinisateur

La pollinisation désigne La fécondarion indispensable 4 la reproduction sexudée
des plantes a fleurs. Elle correspond au ransport des grains de pollen produirs
par les organes males de la plante (antheéres) vers les organes femelles (stig-
mazes). Le vent, certains oiseaux, certains petits rongeurs mais surtout des
insectes assurent ce service. Le petit peuple des pollinisateurs est avant wout
constitué des insectes et, pour 'essentiel, des abeilles sawvages ou domestigques.

L'abeille peut visiter 250 fleurs en. ... une heure |

Une abeille peut stocker sur une seule de ses pattes postéricures 500 000 grains
de pollen et visiter en une seule heare 230 fleurs : ¢est dire i quel point elle joue
un role majeur dans la pollinisation ! Ainsi, sur les 100 espéces de plantes ali-
mentaires les plus cultivées dans le monde, 71 seraient pollinisées uniquement
par les abeilles, dont les abeilles sauvages qui, 4 la différence de leurs
soeurs domestiques, sont des insecies solitaires.

Le vent, les oiseaus, les papillons. .. tous sont aussi de précieux pollinisateurs.
Dans la fimille des pollinisateurs, les insectes sont les champions ! Les papillons,
les syrphes et autres mouches, les bourdons, les moustigues. . qui se nourrissent
de nectar participent activement ainsi 4 la pollinisation. Certains coléoptéres
aussi. Mais ce sont surtout les abeilles qui assurent le meilleur rranspon des grains
de pollen de fleur en fleur,

Le rdle des abeilles dans la nature

En transportant le pollen d'une feur 4 autre, les abeilles permettent aux
plantes @ fleurs de se reproduire. Parmi les pollinisateurs, labeille est la
plus efficace. Les abeilles pollinisent 80 % des plantes 4 fleurs du monde et
contribuent ainsi i la surie de certaines espéces végeales,

Depuis leur naissance il v a 80 millions d'années, elles ont per-
mis la reproduction des espices végéales, 3 avers le temps.

Elles one plusieurs repercussions sur la natre :

- Lexplosion de nouvelles variéids dans des environnements ou
le vent ne peut servir de pollinisateur,

- Favoriser le croisement des espices vegérales,

- Contribuer 2 la sauvegarde de la végéation naturelle, des
plantes sauvages et des plantes rares,

Exemples de pollinisation
Dans un champ d'oignons, b pollinisation des abeilles est responsable de
63 i 75% de la production.
Dans la culture des fraises, b pollinisation des abeilles est responsable de
85 & 9% de la production.
Les abeilles sont indispensables pour la pollinisation des arbres fruitiers.
Les grandes cultures comme le sarrasin, le colea, le tournesol ont un grand
pouvoir mellifére,
Des flewrs comme V'orchidée sont exclusivement pollinisées par Jes abeilles.
Le Budletin £ 13 CAPL - Aodt Sulember 2013



Les abeilles en danger
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Depuis une trentaine d'années, les populations d'abeilles diminuent. Ce phénoméne
touche 1'Europe, 1’Amérique du Nord et 1'Asie. Cette surmortalité alarmante s’est
accélérée depuis le milieu des années 1990, des ruchers entiers ont été dévastés
en quelques années. Les causes de ce désastre ? L'usage intensif de produits

phytosanitaires, qui intoxiquent les abeilles, favorise en diminuant les defenses
immunitaires les infections parasitaires, dont le redoutable varroa. Et 1'appari-

tion d'un nouveau et terrible prédateur, le frelon asiatique.

Des intoxications massives et brutales

L'agriculture intensive a généralisé les engrais et les substances phytosan-
itaires (fongicides, insecticides, herbicides).

Pour préserver les abeilles, I'utilisation de ces produis pendant la floraison des
sranles cultures 2 éé interdite dans les anndes 70, Mais, en 1995, apparaissent
les insecticides sysiémigues newrotoxiques, qui se diffusent dans wute L
plante au fur et mesure de sa croissance, v compris dans les feurs que buti-
nent les abeilles. Confrontées 4 des résidus méme infinitésimaus, celles-ci
sont désorientées, se refroidissent et ne rerrouvent plus leurs ruches. Leur sys-
teme immunitaire étant affaibli, elles peuvent aussi développer des maladies
nevrodégénératives qui entrainent la mort en quelgues jours,

En 1999 puis en 2004 Jes pouvoirs publics reconnatssent b ot de dewemokéoules e
suspenchent b commencidisaion du Gaucho® sur oumesol e mss of du Régent® sur
toutes Jes culiunes. Le probléme n'est pas résolu pour autant car de nowveau
produits similaires prennent le relais,

Maladies contagieuses et parasites

Comme tous les étres vivants, les abeilles peavent étre victimes de maladies
plus ou moins graves, comme les logues, qui s'atagquent au couvain. Depuis
trene ans, les apicultewrs constatent une recrudescence de ces maladies qu'ils
ont de plus en plus de mal i soigner, méme lorsqu'il existe des traitements
adaprés,

En France, depuis 1995, prés de 30 % des colonies d'abeilles disparaissent
chaque année. En 10 ans, 15 000 apiculteurs ont cessé leur activite.
Die 1995 4 2005, la production nationale a chuté de 30 % et les importations
ont triple,

Ls Ballptin & g CAPL - Ao/ Septembre 2013

Aprés avoir surveécu 4 tous les changements climatigues, les abeilles sont
avjourd’hui en danger en raison de mutations profondes de 'environ-
nement dues notamment 4 des pratigues agricoles inadaptées (emploi abusif
de produits phytosanitaires de plus en plus toxigues, remembrement, mono-
culture, ensilage, enc...). L'usage des pestiodes, hdispanion des e de nidification,
tels les haies et les bosquets, et la raréfaction des plantes sauvages riches en
nectar contribuent 4 leur déclin rapide.

Pour pallier le mangue d'abeilles dans la nature et avoir de belles récoltes et
des produits de qualité supérieure, les producteurs de fruits et légumes fon
de plus en plus souvent appel aux apiculteurs pour que ceux-ci déplacent leurs
ruches et les installent dians leurs vergers ou leurs potagers, au moment de la

floraison.

uite & des problémes de mortalités recen-

s&s par les apiculteurs de Tubuai, archiped
desAustrales, le département QAAV du SDR
a effectué en 2009 une enquéte sanitaine sur les
ruches de ITle et a mis en evidence la présence
N de loque américaine. La loque amérnicaine est

=W une maladie backérenne qui affects ke couvain et
* == provogque la mort de celui-ci. Elle n'est pas
transmissible 4 Thomme.

Les symptimes sont un couvain en mosaigue,
des opercules affaissés, une odeur nausea-
bonds et un test de la brindille positive. Le lest de
la brindille consiste a planter une bandille dans

- Ce signe esl caractéristique de la logue
amaricaine.
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L' Afissa (Agence francaise de séourité sanitire des aiments) 4 recensé une quaramaine
de raisons de mourr pour les abeilles, dédmées depuis les anndes 50,

En France, ke tau: de surmoraliné aneing 304 35% ; en Burope, 9 Eatsur 13 imermoges
par I'Autoritd européenne de sécuritd alimentaire en 2006 et 2007 avaient décane
une moralité supérieune 3 109% de lears colonies,

L' Afssaa publie un rapport qui établit 5 carégories de responsables. Au premier rang,
elle cite les agents biologiques - prédateurs, parasites, champignons, baciéries, virus
-¢hont le Varmoa destructor, qualifié "dennemi numiéno un® dans le rppon. Cet acirien
parasite qui se fiche sur le dos de Fabeille Faffaiblit et suscite un grand stress pammi b
colonie. Une ruche peut se trouver ainsi complétement dépeuplée en quelques
anndes, LAsa identific également les agents chimigues, mppelant gue plas de 5.000
prodiusts phytopharmaceuticues sont actuellement commercialises, mais se gardant
bien de stigmatiser 'un ou lautre.

Mais les aheilles meurent aussi de la dégradation de leur environnement, poursuit
I'Afssa, en particulier de b pene de biodiversité due 4 agriculture intensive qui prive
less abeilles de plantes i polliniser.

Bruxelles va suspendre pour deux ans 3 insecticides tueurs dabeilles

Le vote s'est déroule dans un confexte de vive lension, entre lobbying infensa
des firmes agrochimigues &1 farte mobilisation du secleur apicole. Aprés 15 ans
de |uftes, c'est ce demier qui a eu gain de cause. La Commission européenna
a annoncé, lundi 28 avril 2013, qu'elle devrail suspendre pour 2 ans, 8 compler
du fer décambre, [utiisation de 3 insecticides sur quatre grandes cultures (mals,
colza, ournesol et colon). Une premiére mondiale.

Les 3 motécules — imidaciopride, thiaméthoxame et clothianiding - appartisnnent
a |a famille des néonicolinoides, nsecticides parmi les plus ulilisés au monde,
tels le Cruiser ou le Gaucho. Depuis de nombreuses années, ils sont mis en
cause pour leur role dans le déclin des abeilles et des insecles pollinisateurs
(bourdons, papillons, abeilles solitaires, etc.).

Chimie, maladies et parasites

'+ Pulvérisations intensives de pesticidesk
. g I o

Le varroa : un véritable vampire des ruchers.

Le varroa est un acarien visible i Uoeil nu, qui est passé de Iabeille ' Asie, Apis
Cerena i notre dbeille europeenne Apis Mellifera au début des années 1980,
Depuis, ce parasite a gagné la totalied des départements francais et il provogue
des dommages considérables dans les ruchers qu'il infeste, [l s"anaque aux
ouvriceres et bourdons adultes, mais également aux larves. La femedle varroa rés
prolifique pond ses oeufs dans les cellules de couvain, ainsi les jeunes para-

sitent les larves pour se développer 4 lewrs dépens.

Le frelon asiatique : un terrible tueur d'abeilles,

Diepuis pew, une nouvelle espiee de frelon, le frelon asiatigue (Vespa Valuting)
e propage 4 toute allure sur notre territoire. Importé de Chine dans des
poterics, il est armive en Agquitaine en 2004 €1 on constate sa prosence aujour-
i jusgu'en lle de France, Particuliérement agressif, v compris 4 P'égard de
I'homme, 5"l est derange, cest un épouvantable predateur pour les abeilles
dont il aime se régaler. Une dizaine de frelons en vol stationnaire suffisent 4
décimer une colonie en quelques jours.

Le Bulefin de ls CAPL - Aoit/ Sephmber 2013
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Communiqué de la Société de financement du développement de la Polynésie francaise 36
Agriculteurs, artisans, jeunes créateurs ou

-

chefs d’une entreprise de moins de 5 ans...
Grice 3 |3 SOFIDEP, obtenez

plus facilement un prét de votre
banque pour créer, agrandir
ou moderniser votre exp|c::i’ca’cfon !

La SOFIDEP assure une mission d'intérét général
au service de 'ensemble des tres petites, petites
et moyennes entreprises polynésiennes.

En co-financant votre projet avec le Prét au Secteur
Primaire ou le Prét a la création d’entreprise
la SOFIDEP vous aide a obtenir un crédit bancaire !

Quelles sont les démarches pour profiter du PCE ou du PSP ?
Ces prérs complétent wujours un “concours bancaire”, C'est 4 dire que vous dever obienir
parallélement un prét de votee bangue, Soit vous consultez d"abord votre banguier en
mettant en avant la possibilité de Faive intervenir la Sofidep avee le BCE ou le PSP et fa-
ciliter ainsi votre autorisation de prét, soit vous contactez directement la Sofidep.

Pourguoi le PCE ou le PSP vous aident-ils & Builiter votre dossier aupres de I Bangue ?
En partageant le financement de votre projet jusqu'a 70% et en n'exigeant aucune
garantie, ces préts diminuent les risques pris par ka hangue et facilitent ainsi sa décision
ehe vous accorder un crédit, La Sofidep agit done en véritable partengire pour vous aider
i réaliser votre projet.

Le PSP finance vos besoins de trésorerie mais U Y : T

Mon projet doit-il avoir une taille maximuom ?

aussi vos matériels et éIIuiIlEments ainsi (|1 (G Oui. Le montant de votre projet doit éwre inférieur 4 5 millions FCP. Au del de ce
montant, la Sofidep vous propose d'autres dispositifs.

les aléas de démarrage (frais d’exploitation,

loyers, salaires, cautions, assurances, efc...) Dois-je avoir un apport personnel ?
. ) S Oui. Vous devez apporter au moins 10% du montant de votre projet, en espéces ou en
Grace a ses modalités avantageuses le PSP et  JEv.

IE P{:E mfﬂent lﬂ“_tes ].ES chances de ‘rut-re Avoir deux 'F!Ti:‘lh ? Mais cela me cotitera |}Ill.\' cher ?

e : i : Non, Les conditions du PCE et da PSP sont & votre avantage : le taux d'intérét est

cote pour creer, H.gl'ﬂ.l]d!l' oun dﬁ?ﬂlﬂppﬁl‘ sculement de 3% par an, sans garantie et sans frais de dossier. Enfin, vous ne

votre explnitatinn. |'|.I'm bourserez |'i|:a.1 pendant les 6 premiers mois, le temps de vous lancer e1
d'assurer vos premiers revenus |

Pour plus d'informations : Modalités

Béneficiaires : les entreprises créées depuis moins de 5 ans, dans tout
secteur d'activités sauf l'immobilier et lintermédiation financiére.
Taille de I'investissement : le montant des besoins doit étre inférieur
45 M. FCP

FIDEP F ’ F Montant du prét : 0,5 i3 millions de FCP, selon les besoins de
SO - WWW.50 ldEPI P financement a justifier.
Taux d'intérét : 3% l'an fixe.

Rue du Docteur Gassiau, r - Wl | Durée du prét : 5 ans dont 6 mois de différé total (intérét et capital
~1C ’ puis remboursable sur 54 mensualités)
acdtedelaCCM 7' gofidep

Sans garantie : pas de caution solidaire ni d’hypothéque, sauf une
Vous, la banque et nous [ | assurance déces. Sans frais de dossier.

Le Balletin de la CAPL - Aclt/Septembee 2013
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Le greffage des agrumes
Choix des porte-greffes et effets sur la qualité des fruits

Pourquoi greffer les agrumes ? Les plants d’'agrumes issus de semis ne sont
pas identiques au plant mére. La qualité des fruits n’est pas garantie.
Les plants semés ont en général une entrée tardive en production et un
caractére épineux prononcé. De plus, les plants semés ne résistent pas

aux maladies, notamment a la tristeza des agrumes. kiR

La marcottage permet de conserver les qualités identiques 8 Comment se transmet le virus ? _

celles du plant mére, par contre, les arbres ainsi obtenus n'ont Le v!msde la tristeza peut se Iraﬂisrnetl:re par les pucerons. |l existe
pas de pivot radiculaire qui senracine profondément. Il est PIUSIEUrs types de pucerons, mais le vecteur le plus efficace est le
préférable de les planter dans des zones oti la nappe phréatique est puceron brun des agrumes (Toxoplera citricidus). Le virus se trans-

: T met aussi durant la taille des arbres lorsque le matériel de travail
affleurante. De pius, les plants marcottés ne sont pas résistants auX o infacts. C'est pourquoi, i est conseilé de désinfecter les lames

mekadies ot notamment & la Wisteza des agrames. des outils avec de I'eau de javel entre chaque arbre.

Les plants greffés sont une réplique fidéle du plant mére, ont un Les differents porte-greffes et leurs effets
bon enracinement di au pivot radiculaire du porte-greffe. Les porte- Le bigaradier n'est plus conseillé comme porte-greffe car il n'est pas
grefies peuvent étre choisis en fonction de leur tolérance ou d'une résistant a la tristeza, Les porte-greffes suivants sont conseiliés :
résistance a certaines maladies et caractéristiques édaphiques. 1. Le Citrus volkameriana
Il est conseillé pour le greffage des citronniers et limettiers. Ce porte-
Comment reconnaitre la fristeza des agrumes ? greffe diminue légérement la quantité de jus dans les fruits, c'est
pourquoi il n'est pas conseillé pour le greffage des mandarines,
atristeza des agrumes est présente aux IDV et ISLV. Au demier ranges et pamplemousses. Le Citrus volkameria est trés
recensement les Marquises, Australes et Tuamoty Yigoureux, il necessite deétre tailié plus souvent et resiste bien aux
étaient indemnes. La tristeza est due & un virus qui crée 30 gacs. el siech aclephis pOL: o6 g0l Gealioe. s s sont

das occlusions dans je phioame. La flix da sove ect alors biogue ﬁgﬁiﬁﬂr«es pop‘rlt':-;gﬁes piimﬁﬁeﬁﬁﬁ;
et l'arbre dégénére. Cela peut étre comparé & une veine ou artére y, - plant greffé sur Citrus volkameriana en pépiniére du semis

bouchée dans le corps humain. Le virus existe sous plusieurs jusqy'a fa livraison du plant est rapide et prend de 11 & 12 mois.
formes plus ou moins severes. Les symptomes sont multiples ) )

et sont surtout visibles sur les arbres semés ou marcottés : 2. Le Citrange Carrizo

- Le tronc des arbres atteints présente des crevasses | Ce porte-greffe est le plus utilisé dans le monde. |l est conseillé pour

i .___ le greffage des agrumes doux (oranges, mandarines ...). |l résiste
Lincision d une fenélre dans le tronc de farbre montre des €pines o, a1, bhytophthora que le Citrus volkameriana. |l a une pro-

qui rentrent dans le bois « stem pitling » ; _ _ ductivité élevée sans diminution de la taille des fruits. Le Cit-
- Les veines des jeunes feuilles s'eclaircissent « vein deaning » | range Carrizo est par exemple plus adapté pour l'orange
- Lafinalité est le dépérissement des arbres. pineapple, le Tangelo Orlando et la mandarine Fremont.

Le Balletin de la CAPL - Aol Septembre 2013




3. Le Poncirus trifoliata Flying Dragon

Ce porte-greffe a pour particularite
principale d'é&tre nanifiant. Sa produc-
tivite plus faible est compensée par les
densités de plantations plus élevées,
Le Flying Dragon augmente la qualité
des fruits : coloration, jus et fruits plus
godteux. |l faut toutefois faire attention
car il diminue la taille des fruits surtout
en fin de saison. Il est par exemple
adapté pour les oranges Valencia Late
et autres agrumes de calibre relative-
ment élevé, La durée de production en
pépiniére peut durer 2 ans du semis
jusqu'a la livraison du plant, car la
croissance du porte-greffe est lente et
le greffage délicat.

4. La mandarine Cléopatre

Ce porte-greffe a une productivite
moyenne et ses fruits sont de tailles et
de poids inferieurs a ceux des autres
porte-greffes. Mais il est conseillé pour
les atolis des Tuamotu car il résiste bien
aux calcaires et moyennement aux
chlorures, présents dans 'eau de mer.

¢

Greffe réussie
avec bonne
reprise du
greffon

Le tableau ci-dessous récapitule quelques aptitudes des différents porte-greffes

Citrange Citrus Poncirus
Carrizo volkameriana trifoliata Flying
Dragon
Conduite en pépiniére Facile Facile Trés difficile
Caractéristigues du sol et de |'eau
Terre sableuse MNon adapté Bien adapté Mon adapté
Terre limoneuse Bien adapté Mon adapté Bien adapteé
Reésistance a la sécheresse Moyen/ adapte Bien adapte Mon adapte
Sol calcaire MNon adapté Moyennement adapté  Moyen/ adapte
Sol acide Bien adapté Moyennement adapté Bien adapté
Chlorures Mon adapte Moyennement adapte Mon adapté
Maladies et ravageurs du sol
Phytophthora Tolérant Sensible Resistant
Pourridiés Sensible Résistant Tolérant
Viroses
Tristeza Tolérant Tolérant Reésistant
Psorose Tolérant Tolérant Tolérant
Effet sur | ité frui ur oran mandarin hybri
Calibre Moyen Eleve Faible
Epaisseur peau Fine Epais Fine
Couleur peau Moyen/ coloree Peau colorée Trés colorée
Teneur en jus Eleve Moyen Eleve
Extrait sec Eleveé Faible Eleve
Acidite titrable Eleve Faible Eleve

Comportement de 'association

WVigueur Maoyenivigoureux Trés vigoureux Peu vigoureux
Rendement Moyen Eleve Faible
Mise & fruit Précoce Précoce Tardive

e St e

Mandarine
Cléopatre

Difficile

Moyennement adapté
Moyennement adapté
Moyennement adapte
Bien adapté

Moyennement adapté
Moyennement adapte

Sensible
Sensible

Tolérant
Résistant

Moyen

Moyen
Maoyennement colorée
Eleve

Eleve

Moyen

Moyennement goureLx
Moyen
Tardive
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9 Le point sur... le Pin des Caraibes

s i, Ty

Pinus caribaea
Francais :

Fin Caraibes, Pin jaune.
Anglais :
Caribbean pine, Pitch pine
en Polmnésie :

e Pin des Caraibes est originaire d'Amérique Centrale et des Caraibes. La variété

Lhnndurensis, la plus fréquente en Polynésie francaise, provient plus précisément de
la moitié Est de 1'Amérique Centrale,au Sud-Est de la péninsule du Yucatan au
Mexique. Cette espéce de Pin a été introduite dans toutes les zones tropicales, et notam-
ment en Polynésie francaise dans les années 1970 afin de produire du bois de construction.

En Polynesie, le Pin des Caraibes est essentiellement présent
sous la forme de plantations dans les principales iles hautes
des archipels des Marquises (Nuku Hiva, Hiva Oa), de la
Société (Tahiti, Moorea, Raiatea, Tahaa, Huahine), des
Gambier {Mangarevag) et des Australes (Tubuai, Rurutu,
Raivavae, Rapa). Le bois de Pin des Caraibes est quasi
exclusivement destiné a alimenter le marché de la construction.
Des réalisations recentes comprennent des hangars, des
sechoirs & coprah, des fare “sociaux” 1charpentes, murs,
planchers...), des poteaux divers, des palettes... Néanmoins,
quelques menuisiers ['utilisent afin de produire de 'ameuble-
ment (lits, tables, chaises..)

Le Bullatin da la CAPL -Asit/Soptembes 2013

Le Pin des Caraibes a eté planté jusqu'a 900 m d'altitude sur
les sols volcaniques plus ou moins dé%radés des plateaux et
pentes a fougére Anuhe et a Puarata. Ce sont, par nature ou
suite a une dégradation (érosion aprés feu ou surpaturage)
des sols pauvres et acides sur lesquels la végetation arbustive
ou arborescente se réinstalle et pousse difficilement. Par ses
faibles exigences, le Pin y croit de fagon trés satisfaisante avec
un diamétre voisin de 45 ¢cm a I'age de 30 ans. Pour une
bonne croissance, le pin nécessite une association avec des
champignons du sol (mycorhization) qui sont absents d'une
ile sur laquelle aucune terre mycorhizée n'a été amenée. Par
ailleurs, le Pin tend a se naturaliser sur des sols mis a nu
(pistes, talus, lande brilee) ou dans des zones de fougére
situées a proximité des plantations.

Les plantations forestiéres réalisées il y a une quarantaine
d'années sur I'ensemble du territoire par le Service du
Développement rural ont permis la mise en place d'une filiere
allant de l'exploitation forestiére a la production de bois
d'oeuvre destiné a la construction. Sur prés de 10 000
hectares de reboisements, 6000 hectares ['ont éte en Pin des
Caraibes. Pour de nombreuses raisons liées aux difficultés
d'exploitation de cette ressource (acces, routes, foncier,
pentes abruptes, éclaircies et elagages non realises, efc...)
seuls 2000 hectares sont repertories comme exploitables
chaque année et ce potentiel annuel de production represente
environ 10 000 m3 de bois rond dont on pourrait obtenir
environ 3000 m3 de bois scié. (Rendement : environ 35% du
bois sur pied). A Tahiti, trés peu de scieries ont exploité et
transformé le bois de pin coupé par les forestiers et les
blcherons du SDR. et les coupes annuelles n'ont jamais
excédé 450 hectares par an.

Cette politique de reboisement du Territoire
des années 1970 avait trois objectifs :
O créer des emplois par [a mise en place d'une nouvelle filigre
O réduire les importations de bois nécessaire 3 13 construction
O protéger les zones sensibles des risques d'érosion.
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Plus de 40 ans aprés la mise en ceuvre de ce programme de reboise-
ment, force est de constater que ces objectifs sont loin d’avoir été at-
teints. La mise en valeur de ces produits de plantation sur le marché local
ne peut en aucun cas, concurrencer les importations habituelles de bois,
qui représentent au moins 50 000 m3 de résineux sciés en provenance
des USA pour l'essentiel (90%) et dans une moindre mesure, de Nouvelle
Zélande, de France et des Salomon. Les surfaces plantées en Polyné-
sie et les volumes sur pied permettraient, tout au plus, de couviir2a 5%
de la consommation actuelle de bois d'oeuvre. Les difficultes d'exploita-
tion sont importantes, s'accroissent réguliérement et se répercutent
sur I'ensemble de la filiére qui mangue de compétitivité du fait des
contraintes qu'elle subit. On peut donc considérer aujourd’hui que
les résultats économiques sont décevants et que l'objectif social qui pré-
voyait la création d'emplois au niveau de la plantation, de lentretien et de
I'exploitation de la forét polynésienne de Pin des Caraibes n'a pas été at-

DoCUMENTATION
MAE-SDR-FOGER(Contrat de développement 2002/03. Filiére Bois)
“Le marché du bois local en Polynésie francaise. Quels débouchés potentieis?"
MBA Consultants/Louis Harris (fév.2000)
Le Pin des Caraibes - Michel Vernay - Cirad-forét/bois
Photos FOGER et Michel Vernay

teint.

Cependant, un massif forestier a été constitué qui représente un
patrimoine non négligeable et ces plantations contribuent & assurer
la protection des sols de pente des iles hautes contre I'érosion et
autres phénomenes de dégradation.

Cet aspect écologique et environnemental justifie 3 lui seul la politique de
reboisement car les Tles polynésiennes, petites et montagneuses,
sont soumises a une érosion active dés que la forét naturelle disparait.
Cette érosion provoque, sous 'influence du dimat tropical, une dégrada-
ftion rapide des sols qui s'accompagne dun appauvrissement des ressources
en eau, déja précaires, et d’'une pollution mécanique des zones de péche

Le Département FOGER (Forét et gestion de I'espace rural) du Service
du Développement Rural est chargé de la conception des programmes
forestiers, de leur exécution sur le terrain et de 'exploitation des boisements,
de I"élaboration et de I'application de la réglementation forestiére.
Il propose les mesures de protection de la forét et de restauration des
sols. La gestion technique des domaines territoriaux a vocation agricole
lui est affectée.
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10 DOSSIER DU MOIS

La défiscalisation, un outil de développement...

Aprées le temps de la réflexion sur 1'investissement, et celui de la définition des
besoins en matériels, vient celui du financement. Que vous soyez agriculteur, pécheur
ou dirigeant d'une unité de transformation agro-alimentaire, se pose la question :
comment financer mon projet ? La défiscalisation ou « défisc » est un des leviers
possibles avec les aides DDA (dotation pour le développement de 1'agriculture).
Le dispositif de defiscalisation métropolitain dit « loi Girardin » vous permet de
financer vos investissements partiellement en complément de vos fonds propres, et/ou

d’'un emprunt bancaire.

Mais que peut-on défiscaliser au juste ?

Tous les elements productifs neufs, tels que : les bateaux equipés
(matériels de securite, radios, glacieres, etc.), les tracteurs et leurs
accessoires ; les pelles-mécanique ; les véhicules de livraison ; les
hangars de stockage ou de transformation agro-alimentaire ;
les installations, les reseaux d'imgation ; les serres de tous types
(vanille, anthurium, maraichére, etc). Sont exclus tous les consom-
mables comme les engrais, les semences, ou le petit outillage
comme les pelles, les brouettes, etc. Toutefois le cabinet de
defiscalisation saura vous conseiller et vous préciser le cas échéant
la liste des matériels éligibles.

Quels sont les acteurs ?

Il y a trois acteurs : vous ! Communément appelé « porteur de projet »,
qui profitez de cette opportunité ; le défiscalisant métropolitain qui
partage un pourcentage de son crédit d'impdt avec vous ; eten
Polynésie francaise un cabinet de défiscalisation (par exemple ECOFIP)
qui instruit et évalue la viabilite des dossiers, et sera votre partenaire
pendant toute la durée de l'opération soit 5 ans révolus.
Comment se fait le montage ?

Le montage se fait dans un cadre bien précis encadré par la Loi.
Les investisseurs métropolitains investissent dans des projets
polynésiens par le biais d'une societé en nom collectif dite
« SNC fiscale » qui sera pendant 5 ans proprietaire de votre
investissement qu'elle vous louera.

Pourquoi la SNC est-elle propriétaire de I'investissement ?

Ceci afin de maintenir l'obligation pour l'investisseur metropolitain
et le porteur de projet local d'exploiter l'investissement pendant au
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moins 5 années. Prenons le cas de Terii, un agriculteur, qui désire
acheter un tracteur d'une valeur de 4 millions de francs. Il paie sa
part, soit 3 millions au moyen d'un emprunt bancaire et/ou de ses
fonds propres. Terii vient donc de faire l'acquisition d'un tracteur
auprés de son fournisseur qu'il revend a la SNC “fiscale” dans
laguelle sont réunis les investisseurs meétropolitains.

La SNC qui donc rachéte le tracteur & Terii va payer sa quote-part
directement auprés du foumnisseur, soit 1 million et Terii va consentir
un crédit de 3 millions sur 5 ans a la SNC.

La SNC va maintenant louer le tracteur & Terii durant une période
de 5 années, les loyers facturés ne feront pas 'objet d'un paiement
puisqu'ils se compensent au franc le franc avec le crédit vendeur
que Terii a consenti a la SNC lors de la revente du tracteur.

La 6" année la SNC revendra le tracteur & Terii pour un franc symbo-
lique et il deviendra juridiquement le proprietaire du tracteur et ne sera
plus contraint 3 aucune obligation. Précisons que pendant toute la durée
de loperation soit 5 ans Teni devra utiliser son tracteur, [assurer, et ne
pourra pas le revendre puisquiil n'en est que le locataire, neanmoins
Teni devra entretenir son tracteur comme s'il lui appartenait puisque
c'est un peu le cas dans la mesure ol il 'a payé !



Quelles sont les pieces nécessaires ?

Pour réaliser une défiscalisation, le porteur de projet doit founir un
ensemble de piéces (voir encadré) dont les devis des investissements.
Un compte d'exploitation n'est pas toujours exigé, en particulier si le
projet n'est pas financé par un emprunt bancaire. C'est donc le
cabinet de défiscalisation qui vous conseillera sur I'éligibilité de vos
investissements et qui appréciera la viabilité de votre projet. Si votre
projet nécessite un financement bancaire, les bangues vous deman-
deront de déposer les recettes de votre exploitation sur votre compte
(domiciliation de vos revenus) depuis au moins 6 mois & la date de
votre demande. Ce qui peut paraitre une contrainte mais qui permet
aux banques d'apprécier votre capacité de remboursement.

Liste des piéces a fournir :

Carte CAPL
Attestation ISPF (N° TAHITI)
Piece d'identité
Devis
Justificatif de domicile (facture électricité)
3 derniers relevés de compte bancaire
Attestations de régularité fiscale et sociale

Quel est le montant finance par la défiscalisation ?
Gréce au dispositif de défiscalisation, les investisseurs métropolitains
vont pouvoir bénéficier d'une réduction d'impdt sur leurs revenus
égale a 50% du montant de linvestissement ; qu'ils partageront a
moitié avec le porteur de projet local soit 25% du montant de
linvestissement. Le taux finance par la défiscalisation ne peut pas
etre inférieur a 25 % pour un investissement inférieur a 29,8 millions
de F.CFP. Pour un investissement supérieur, ce minimum sera de
30% de la valeur du projet. Les commissions de montage et les frais
de gestion du projet dinvestissement sont payés par les investis-
seurs metropolitains et donc en aucun cas le porteur de projet
local ne doit payer de frais. La defiscalisation est compatible avec
d'autres aides comme la DDA « titre | » qui permet de financer son
l'investissement, cette aide est plafonnée a 7,5 millions F.CFP
s'agissant d'une subvention de 30 % pour un exploitant et de 40%
pour un groupement. Dans ce cas de figure, la part de la défiscalisation
sera calculée déduction faite de I'aide DDA.

Quel role est le réle du cabinet de défiscalisation ?

%;-ECOFIP

W IHGENIERIE & FINANCEMENT OUTRE-MER

Le cabinet de defiscalisation ou monteur de projet, représente les
investisseurs métropolitains qui lui confient une enveloppe finan-
ciére afin d'investir dans des projets en Polynésie, dans le cadre
de la « loi Girardin ». Ce monteur de projet est chargé dinvestir
mais aussi de gérer les opérations de défiscalisation durant 5 ans
pour le compte des investisseurs ; c'est lui qui étudie les demandes
des porteurs de projet locaux qui lui sont présentés. L'acception du
dossier se fait sous 48h dés lors que 'ensemble des documents
exigés a été fourni au cabinet de défiscalisation pour ce qui est
des dossiers inférieurs 4 29 832 935 F.CFP, les projets d'un
montant supérieur sont soumis & une demande préalable
d'autorisation auprés de la Direction Générale des Impdts & Paris.

L]

T B e
g

Témoignage de Gilles TCHING, 41 ans, exploitant 2 Mataiea 2 hectares
de fruitiers et de fleurs et qui vient d'acheter un camion
de livraison en défiscalisation.
{ ¢ |3 dé ion 7
Cela a eté trés rapide avec ECOFIP !
En une semaine tout était fait car j'avais tous les papiers préts.
'est ce guit'a ¥ une dé [isation ?
J'al suivi le conseil du concessionnaire et j'ai bien fais |
Combien as tu paye ton véhicule 7
Grace a la défiscalisation, j'ai payé 3,2M avec un emprunt a la banque,

ce qui me fait une bonne réduction |
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TECHNIQUE

Comprendre la limite maximale de
résidus (LMR) dans les pesticides

Le climat polynésien est un vrai paradis pour de nombreux parasites de nos cultures :

acariens, champignons,
favorables pour se multiplier.

insectes,

bactéries, nématodes.. ¥y trouvent, tout au long de 1’année, les conditions
Ici, pas de repos végétatif marqué, pas de températures

suffisamment fraiches pour ralentir le rythme de reproduction effréné des mille et une petites

bétes qui attaguent Tes cultures.

Alors que faire 7 En plus des auxiliaires de culture,

T'utilisation de pesticides biologiques ou de synthéses est une alternative courante.

tiliser des pesticides pour protéger sa future récolte nécessite de

respecter des regles afin de ne pas les retrouver dans ['assiette
du consommateur ! Aucune administration ne peut poster un agent
derriére chaque agriculteur pour s'assurer qu'il utilise les produits
phytosanitaires & bon escient. Cependant il existe un moyen de
vérifier, & posterion, le bon usage des pesticides : la recherche des
LMR dans les denrées alimentaires.

Qu'est ce qu'une LMR ?
Une LMR (ou Limite Maximale de Residus) estla quantité maximale
de pesticide tolérée sur ou dans une denrée alimentaire destinée a
I'homme ou & I'animal. C'est une valeur réglementaire. Elle est fixée
par culture et par substance active de pesticide. Elle estexprimee en
milligramme par kilogramme.,

CoMMENT LA LMR EST-ELLE FIXEE ?
Avant d'étre commercialisé, un produit phytosanitaire et notamment
la substance active qui lui donne son efficacité subit de nombreux
tests.

1- Essais au champ

Les essais au champ permettent de tester 'efficacité d'un produit
phytosanitaire sur différentes cultures et contre différents ravageurs
pour determiner ;

-|a dose de produit a appliquer pour chaque culture (tomate,
chou, agrumes...),

- le nombre maximal de traitements par cycle cultural,

- le délai avant récolte : le nombre de jours & respecter entre
le dernier traitement réalisé et la récolte.

LMR de la lambda-cyhalothrine (en mgl'kg]
[Nenm commercial : Icon, Phoenix, Tornado, Triazicide, Karaté.. )

Tomate Chou pomme Laitue Chou chinais
0,1 0,2 0,5 1
EXemPLES POUR LE PrODUIT INSECTICIDE ‘KARATE ZEON’ DoSE A 1006/L DE LAMBDA-CYHALOTHRINE
Culture Ravageur ciblé Dose d’utilisation |Nbre max d'applications| Délai avant récolte

Chou Teigne 0,075kg/ha 2 7 jours
des cruciféres (7,59/100 L eau)

Tomate Pucerons 0,125 kg/ha 2 7 jours
(12,5 g/100 L eau

Papayer Thrips 0,0175 kg/ha 2 7 jours

(17,5 mL/100 L eau

Suite a ces essais, on mesure les quantités de pesticides sur les bonnes pratiques agricoles (BPA) c'est-a-dire le respect
restantes sur les parties récoltées et on définit ainsi la LMR  des doses, du nombre de traitements et du délai avant récolte.

par produit et par culture. La LMR est donc fixee en se basant
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2 - Essais toxicologiques
Ces essais sont réalisés pour déterminer la toxicité du produit.
Les tests se font sur des animaux et permettent de déterminer la Dose
Sans Effet (DSE) sur l'animal c'est-a-dire la dose maximale de pro-
duit qui, ingérée quotidiennement durant toute la vie chez I'animal
le plus sensible, n'entraine aucun effet. La DSE s'exprime en mg'kg
de poids vif fjour.
Acette dose sans effet on applique un coeficient de sécurité comprisentre
100 et 1 000. On obtient alors la Dose Journaliére Admissible
(DJA) pour l'homme c'est-a-dire la dose qui, ingérée toute la vie chez
I'homme, ne provoque pas de symptomes. La DJA est égale a
la DES divisée par 100. Elle s'exprime en mg/kg /jour.

Reprenons I'exemple de la lambda-cyhalothrine.
Sa DJA est de 0,02 mg/kg/jour (donnée FAO).
La quantité maximale ingérable pour un homme
de 60 kg est donc de 1,2 mg/jour (0,02 x60).
Pour atteindre cette valeur, il faudrait alors manger :
60kg /jour de papayes ou 12 kg/jour de tomates ou

6 kg/jour de choux ou 2,4 kgfour de salade ou 1,2 kgjour de pota.

3 - Relations entre LMR et DJA

Des organisations internationales comme I'OMS (Organisation
Mondiale de la Santé) ou le Codex Alimentarius ont déterminé le
regime alimentaire type de la population. On parle aussi du « panier
type de la ménagere ». Ce « panier » comporte des produits frais
(fruits et légumes), des aliments d'origine animale (ceuf, viande, lait),
des produits transformés (pain, vin...). Tous ces aliments sont
susceptibles de contenir des résidus de pesticides.

La somme des résidus contenus dans le « panier » ne doit pas
dépasser la Dose Journaliére Admissible. Si un risque existe pour le
consommateur, le produit n'est pas autorise.

2

Etudes toxicologiques

Doses sans effet sur I'animal
en mgkgfjour

Facteur de sécrite

de 100 a 1000

Dose Journaliére Admissible pour I'homme
A en mg/kgjour
DJA = DSEM00 mini

Quantité Maximale Ingérable
sans risque pour sa santé (toute sa vie durant)

QMI pour '’homme de 60 kg = DJA x 60 en mg/jour

La LMR est donc, avant tout, un indicateur des Bonnes
Pratiques d'Utilisation des produits phytosanitaires. Si la
LMR est dépassée cela signifie que I'agriculteur n'a pas suivi les
recommandations inscrites sur I'étiquette. Cependant, compte
tenu des marges de sécurité (minimum de 100), le risque
d'intoxication pour le consommateur est extrémement faible.

AGRICULTEURS,
POUR RESPECTER LES LMR
RESPECTEZ RIGOUREUSEMENT
L'USAGE DES PESTICIDES (VOIR ETIQUETAGE) :
LA DOSE D'EMPLOI DU PRODUIT
LA FREQUENCE DES TRAITEMENTS
LE DELal AvanT RecoLTE (DAR)
CAR POUR LES CONSOMMATEURS QUE NOUS SOMMES TOUS,
LE DEPASSEMENT DE LA LMR N’EST PAS TOLERABLE !
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Importation des denrées alimentaires
d'origine animale

Les denrées alimentaires d'origine animale telles que la viande, les charcu-
teries (jambon, saucissons), le lait, le fromage et autres produits laitiers, les
poissons non vidés, les crustacés, les mollusques bivalves (huitres, moules,
coquilles St Jacques) et autres coquilages et le miel peuvent transporter des
virus ou des bactéries qui n'existent pas en Polynésie francaise et qui peuvent
élre responsables de maladies chez les animaux d'élevage, méme s'ils
sont autorisés a étre commercialisés dans d'autres pays.

LES virus et les bacteries peuvent
rester longtemps dans les aliments
gui mont pas été cuits & cosur
(conserves industielles), les vins restent
o endormis » et les bactenes forment
des spores trés résistantes qui restent
dans les produits congelés, réfrigérés
s0US vide ou séchés. Si l'aiment n'est
pas enfiérement coNSOMME aprés son
importation et que des restes sont jetés
ala poubelle (os de jambon, peau de
saucisson, reste de yaourt ou de migl
dans le pot, carapace de crevette,
: e B coquille o' huitre ou morceaux abimés),
les animaux qui divaguent sur les décharges ou dans le centre d'enfouisse-
ment technique (piseaux, cochons, rats, abeilles. ) et qui viennent manger les
ordures peuvent se confaminer puis ensuite répandre ces virus ou bactéres
dans les élevages, ruches, lagons, établissements aquacoles. Parexemple, la
figvre aphteuse est une maladie qui se fransmet par les airs, quand un cachon
tousse, des virus se refrouvent dans lenvironnement et peuvent élre transportes
a des kilométres avec le vent. Le virus de la maladie des points blancs qui
affecte les crustaces peut étre fransporte par les fientes des oiseaux. La loque
amércaine et 1a loque europeenne forment des spores qui sont présentes dans
le miel, les abeilles qui sont attirées par le miel viennent se contaminer sur des
gouttes de miel oubliges sur une table ou dans les pots de migl surles décharges et
|es rapportent dans leurs ruches. Certaines personnes ne se doutent pas quen
utiisant une crevette importée comme appdt pour la péche, en jetant des tétes
de crevette ou des carapaces & la mer ou en frempant ses huitres dans le lagon,
elles peuvent confribuer 4 importer des virus ou bacténes qui peuvent rendre
malades ou tuer les crustacés, huitres periéres ou autres coquillages de nofre
environnement marin,

L'arrété n® 651 CM du 7 mai 1998 réglementant les conditions zoosanitaires
et hygieniques de limportation des produits d'orgine animale en Polynesie
francaise impose donc que toutes les denrées alimentaires d'origine animale
soient inspectées & leur importation. Si vous désirez en rapporter & l'occasion
d'un voyage, n'hésitez pas & contacter le département de la qualité
alimentaire et de 'action vétérinaire (QAAV) au 423518 ou 423530,
inspection.gaavi@rural. govpf, a visiter le site intemet www biosecurnite. gov pf
(onglets importation ou FAC questions fréquentes) avant de partir. A votre retour,
presentez vos aliments au comploir de biosacurité, situe entre les carmusels de
recupération des bagages et e filtre douanier sur la droite. Un agent du service
du développement rural apposera une etiquette de biosecurité sur le produit
5'il ne présente pas de danger. \Vous pouvez egalement les jeter dans la
poubelle biosécurité mise & votre disposition & cdté du comptoir,

ous avez le droit dimporter jusqu'a 7 kg de denrée alimentaire d'origine

animale sans certificat sanitaire, par bagage accompagne ou par colis
postal. Au dela de cette quantité, renseignez vous auprés du département
QAAY pour savoir si un modéle de certificat a &té négocié avecle pays que vous
allez visiter et a quel service vous devez vous adresser, Les denrees doivent
étre embaliées (emballage dorigine non ouvert) et revétues de leur éliguelte
commerciale (pays d'origing, espéce animale).

Attention, pour le miel et la gelée royale, le certificat sanitaire est obligatoire,
méme pour un seul pot. Seuls I'Australie, la Nouvelle-Caledanie et la
France delivrent des certificats sanitaires pour du miel ou de la gelée royale,
aprés s'élre assurés que le rucher d'onigine est indemne de maladies des
abeilles. Les conserves artisanales (métalliques ou bocaux) ne sont pas
aulonsees car le traiterment thermique applique est inconnu.

Pour les colis postau, il n'est pas recommandé d'importer des produits qui
necessitent une conservation par le froid. En effet, les colis ne sont pas
réfrigérés pendant leur transport ou leur entreposage & leur amvée etles agents
du département CAAY constatent trés réguligrement des emballages déchinés,
gonflés, des bocaux cassés, des conserves cabossees, des ecoulements dans
les cols, le vide rompu, la contamination par des insectes (asticots), la prédation
par des rongeurs, la moississure sur des charcuteries et fromages.

En cas de non conformité des denrées présentées & limportation, un refus
d'admission est prononce. | entraine. soit la réexpédition dans e pays de
provenance au frais de l'importateur, soit sa destruction par incinération.
La dénaturation du produit peut &tre constatée par limportateur sur rendez
vous au département QALY & Pirae.

A partir du 18 septembre 2010, seuls les crustacés cuits ou
ététés, décortiqués et transformés pourront étre importés.
Cette mesure a été prise par arrété n® 317 CM du 12 mars 2010
suite 3 une engquéte dans les élevages de crevettes locaux
montrant que le pays est indemne de toutes les maladies
notifiables a I'organisation mondiale de Ia santé animale.
Les glaciéres de crevettes crues congelées de Nouvelle-
Calédonie seront refoulées mais les crabes pourront continuer a
étre importés, la Nouvelle-Calédonie n'étant infectée que
d'une maladie des crevettes, la nécrose hypodermique et
hématopoiétique infectieuse.
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Embarquement des animaux pour les 1les
Les autorisations d’'embarquement

Les animaux vivants peuvent transporter des parasites et étre a I'origine de graves dommages
pour |'élevage. Par leur action directe mais aussi parce qu'ils transmettent des maladies, un peu
comme le moustique qui, en plus de vous piquer, peut transmettre la dengue.

Les parasites ont souvent un hite préférentiel
mais peuvent aussi inléresser plusieurs
espéces. Par exemple |a tique des bovins préfére
les baving mais peut aussi infester des chevaux
ou des chiens. Les tiques sont les vecteurs des
maladies les plus redoutables. En Polynésie elles
peuvent transmettre la piroplasmose, une
maladie des bovins qui peut entrainer une mort
brutale chez les animaux qui n'y ont jamais &té
confrontés, Cette maladie, largement présente &
Tahiti, épargne un certain nombre d'les qu'il faut
continuer de protéger. Tahiti est a la fois le
carrefour de la Polynésie francaise et son ou-
verture vers le trafic international, ce qui fait
que d'une maniére générale, les lles du \ent sont
les plus contaminees par les organismes
indésirables, qu'il s'agisse de plantes, dinsectes,
de parasites, de maladies animales....

Pourprdégerle reste de la Polynésie francaise,
les animaux qui quittent les lies du Vent, par
avion ou par bateau sont soumis a un traitement
antiparasitaire, en application de [arrété
n"205/elev du 4 février 1955 modifig, réglemen-
tant le transit interinsulaire des animaux. Ce trai-
tement est gratuit et c'est seulement lorsqu'il a
été réalisé qu'une autorisation d'embarquement
est délivrée.
Les autorisations sont délivrées par les agents
du SDR dans les 48h avant le départ préwu,
aprés un traitement contre les tiques
» Soit & Pirae, route de I'hippodrome

(ted : 42 35 18) de Th30 & 12h
+ Soit a Faa'a au bureau du département de
l'aéroport (ted : 8334 27, vini: 77 9647) de Tha Sh
du lundi au samedi ou exceplionnellement selon
la disponibilite des agents en dehors de ces heures.
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Arrivée
Départ

Toutes les autres fles

Tahiti, Moorea,
Raiatea, Tubuai,
Rurutu, Hiva Oa

Seuls les chiens et chats voyageant par avion
sur certains trajets peuvent étre dispensés
d'autorisation mais attention, Air Tahiti reclame
souvent I'autorisation méme lorsqu'elle n'est
pas obligatoire.

ttention : en application de I'ar-
F=\rété n°48 CM du 9 janvier 2004
modifié relatif a 'identification des
carnivores domestiques et la créa-
tion d'un fichier central territorial :
tous les chiens et chats de plus de 4
mois doivent étre identifiés par
tatouage ou par puce électronique.
Seuls les animaux en conformite
avec la reglementation pourront faire
I'objet d'une autorisation de transport.

nfin, rappelons que ceraines espéces sont

inscrites sur la liste des nuisibles pour I'envi-
ronnement et ne peuvent donc étre autonsees.
C'est le cas en particulier des rats, des tortues
vertes de floride, des merles et des bulbuls.

Tahiti, Moorea,
Raiatea,
Rurutu, Hiva Oa

Tubuai, | Toutesles autresiles

Les animaux appartenant & des espéces proté-
gees inscrites a la convention de Washington
sont également interdites de fransport.

POUR TOUT RENSEIGNEMENT CONTACTER LE 42 3518



Les traitements phytosanitaires
du Service du Développement Rural

Pour protéger nos iles des ravageurs des
mouches des fruits, cicadelle pisseuse.) et de certaines pestes environnemen-
tales (petite fourmi de feu, Miconia..) i1 faut passer par le « phyto » pour
faire traiter ses fruits et légumes, ses fleurs et ses bouquets avant de pren-
dre 1’avion ou le bateau au départ de Tahiti. On les appelle des « fours » mais
en réalité, ils ne chauffent pas. Ce sont des autoclaves étanches qui permet-
tent de traiter ce qui est a 1’intérieur a 1’aide d’un gaz : le bromure de méthyle

cultures (Brontispa du cocotier,

Le bromure de méthyle

Lz BM est un gz incolore et inodore, toxigue pour de
nombrews parasites o ravagears des plantes (insectes,
champdgnons, némeatodes, acanens, champignons, maa-
vaises herbes), st capable de raverser le cimon et le bois
pour diffuser au contact des végétaux et autres marchan-
dlises mis 4 traiter. Par conire, les ghiciéres ou les emballages
en pohsorene sont kegérement entre-ouvents pendant le
traitement et les emballages plastiques les plus épais sont
perces afin de kisser pénétrer le g, Le BM ne provague
généralement pas de dégais sur les végétaux traités 4
condition qu'iks ne soient pas humides. Pour centains fruits
et Jegumes fruits, il en socélere pardois b maturation.

Diepuis 1934, le BM a éé wilisé, et I'est encore, dans de
nombrewx pays comme gaz de quarantaine cestda-dire
comme gz capable de désinseciiser les vépéauy, produits
vigetaux et autres objets (hofs) destings aus echanges in-
ternationaws. Cependant, du fit de son effet nékaste sur b
conche dorone et suite au protocole de Montréal, Iunion
européenng en a intercis détinitivernent atilisation surson
termitoine depuis mars 2010, En Pobmdsie francaise, le senvice
ahurclévedoppenment rust continue de Patiliser cir, d ce jour,
aucune methode allernarive ne peut ke remplacer,
Lﬂs_stagogs‘dﬁ fumigation
du service du géve oppe ent I‘I.Ii'ﬂl

La station de fumigation de Motu U a éé mise en service
hés 19603 ahin de utter contre la dissémination de b mouche
dhes fruits dans les tles de la Polynésie, Cette station est
composée de 2 autockves métalliques de 13 ' e 31 m?,
Les cellubes de traitement sont régulicrement entretenues
et expertistes afin de shssurer quielies nestent parfiitement
cranches. Le g est injecté puis évacud des cellules par des
systémes fives qui minimisent le risque d"accident.
Le personnel chargé du fonctionnement des cellules est
spécialement forme,

Drepuis fevrier 2008, le service du développement rural de
Rurutu est également equipe d'une station de fumigaton

Le Balletin de [ CAPL - Ael/Septembre 2013

composée d'une cellule de 2 m? environ qui permet de
traiter une tonne de marchandises 3 chadgue = foumneée *,
Cette installation a été réalisée afin de lutter contre [a
dissémination de l mouche des fruits du Pacifique
(Beactocera xepsthodes) unigquement présente b Rimatarg
et Rururu e de permettre le développement des échanges
agricoles de ces iles. 500 wnnes de fruits et Kgumes sont
teites annuellement par le dépanement de la protection
des vépému de Mot

Les traitements phytosanitaires

Ils s'effectuent selon 2 méthodes

17) la fumigation avec vide préalable (svsieme Maller),
Cette technique consiste 3 extraire ka majeure partie de
["atmosphére baignant les marchandises 4 traiter. Puis
profitant de la dépression créée par le vide, on intro-
duit simultanément le mélange air + bromure de mé-
thyle capable de provogquer rapidement b mon de tow
orgnisme nuisibie,

2%} Ia fumigation i pression atmosphérique.

Cette techmigue utilise un ventilaear gui est place i
limérieur de la cellule de tritement pour besser le g e
permettre son homogénéisation i Uintéricur de
["autockve. Cette opération est maintenue jusqud L fin
dhu teaitement & pression amosphéricue.

Ces 2 technigques sont oelles recommundées par le labo-
rawoire national d'études des wchnkpes de fumigation et
de protection des denrdes stockées et par longanisation
ddes nations unies pour lalimentation et Fagriculture

Modalités pratiques

L station che tratement de Moty Ut est ouvene 4 panic
dhe 6h30 du lundi au vendredi ainsi que le dimanche
Pour conmaitre les jours et les horaires de waitement &
Ruruty, contactes be SDR de Rurat (Tél T - 9403 20)
L tratement est gramit pour bes envois dans les les. 1
dure 1h1/2 {2h 4 Rurutu od be climat est plus frais), A Ta
suite du traitement, un cemificar de triitement estdélind,

la Polvnésie francaize est interdit ou réglementa,

= Délibération n®96-43 du 29 février 1896 definissant les mesures relatives i linspection phytosanitaire sur
I'enzemble du territoire de la Polynésie francnise

* Arvété n°741 CM modifié du 12 juillet 1996 fixant la liste des végétaux, produits végétaux et autres

produits susceptibles de vishiculer des organismes nuigibles dont le transport sur l'ensemble de




