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Aires ou Superficies

Conversion de mesures américaines
au systéme métrique

1 m2=]l métrecaré¢ =uncarr¢de l mx Il m
1 m2 =10 000 cm2 ou 0,01 are

lare=1a= 100 m2 = 100 centiares
ou lcarrede 1I0mx 10m

1 hectare =1 ha =10 000 m2
ou | carré de 100 m x 100 m

Mesures de Volumes

1 métre cube (M3) = un cube de Imx1m = 1000 litres
1 hectolitre (hl) = 100 litres
1 décalitre (dal) = 10 litres

VERSION SIMPLIFIEE DE
1” =1 POUCE = 25 mm
1’=1riep = 30,5 cm
CONVERSION DES EPAISSEURS DES
CONTREPLAQUES ET AUTRES PANNEAUX

1/4” = 6 mm I/B"=9mm

1/27 =12 mm 5/8" =15 mm
3/4” = 18 mm 1”7 = 25 mm
CONVERSION DES SECTIONS DE BOIS RABOTES
1"=18 mm 47 =87 mm

" =38 mm 6" =142 mm

3" =65mm 8 =188 mm

MESURES STANDARD DE LONGUEURS

N CUBE DE 10 v x 10 cm

1 LITRE REMPLIT

= 100 CENTILITRES OU 100 CENTIMETRES CUBE (CC3)

1 décilitre (dl) = 1/10éme de litre = 10 cc

1 centilitre (¢l) = 1/100éme de litre = 1 cc

POUR LE DOSAGE DES PRODUITS PHYTOSANITAIRES,
ON RETIENDRA LES ESTIMATIONS SUIVANTES ©

1 gramme (1g) est +/- égal 4 1 centimétre cube (Icc)

soit 10 g = 10 cc = 1 cuillére i soupe

200 g =25 ¢l =1 grand verre & moutarde

1 poignée = 30 a 40 g = 4 cuilléres a soupe

8 244 |14 | 427 |20 | 6,10
9 274 |15 | 457 |21 | 640
10 | 305 |16 | 488 |22 | 671
11 | 335 |17 |518 |23 | 7,10
12 | 366 |18 | 549 |24 | 732
13 | 396 |19 | 579
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Editorial

Au détat de Vanmée 2012, mous avons
algné, & Paris, une convention de
partenarit aves lassemblée permanente
dhes Chasmibres o Agriculture abin o miegrer
unk nAseau qui met en cewae des poo-
grammes €0 des actons de coopaérgion
chans ke bt de permettve 3 nos agiculteurs
e e perfectionner e de fire évoluer
netre secteur prodessionne]

Haenel Taumaa
Peiaiziond ot L AP

Mous étions en Nowvelle Calédonie, en
mal dernder & la rencontre des agricul-
tenrs du “Caillou” et de beurs représentants de la Chambee d'Agri-
cultwre calédonienne avec lesquels nous avons également signe
e convention de partenariat afin de créer une coopération
technicpee entre nos deux institusions consulaives et de Vélargir
ultéricurement i d'aotres parienaires de la wone Pacilique

mous avons besoin dapprendre des autres, de comfronter nos
experiences ¢f nos resuliars, de nows inspirer de ce qui réussit
aillewrs pour réorganiser e mieux structurer notre marche local
des produits Frais, Cest pourgeod nogs sommes demandeurs
daide et de consel pour emvizager une politigue agrcole ghobale
qul permette de ragionnaliser la production ef de Padapier au
murche bl

A cet épard, Ta Chambre d'Agriculture calédonienne 251 un
exemple, Elle dispose de movens considérables et eniresient de
nornhreus senvices de prosimiteé qui sccompagment les exploitants
dans lewr inscallation, les informent ef les assistent grice a
différents pobes technicues qui pewvent dventueflement mervemin
sur le terrain e apporer une aide appréciée des agriculteurs
Elle pese dralement sor b pestion et b mise en ceinre des actions
menées par les Pouoins Publics en Baveur du développement
apricole,

Nous n'en sommes pas [ en Polynésie mais nous pouvans aider
s agriculieurs en favorisant kur formadion, leur installagion,
beurs demarches administratives oo enbes déchargeant de certaines
activices annexes lices d la commerciabization de leurs produiss

e Bulletin, qui vous délivee des informations 1echniques, [a
patate dowce et kes feurs 3 tiges par exemple que vous vermes
dans ke present numens, participe egabement il formation des
jeunes agriculteurs et nous savons quil est apprécié dans
notre sectewr d'activites et dans cermaines Hilieres scoladres e
prifessionnelles,

Bonne lecture,

Le Bulletin
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est un magazine trimeastricl grafurt
tiré § 2500 exemplaires sur les presses de
I IMpPFmere Tahiki Grqphl:: 3 Punazuia
Régie publicitaire « 81 09 34
Pireckeur de publication : Henri Tauraa
Conception et Maquette : Claude Beucheris
CAPL . 50 2& 90 - BP 5383 Pirg=
Dépat |;E-:].=|| +d parution

Sommaire 3

2 Mesures de Surfaces et de Volumes

4 Actualité de B Chambre d"Agriculiure
MEsice e Noyvele Calidonie
8 Focus ¢ Les Abeilbes
Mafon essenciel de b bodiversice
9 [

La Patate dowce
Fiche rechnicque de ouloam:
L Clamingum o By Paate douce

115- Awvee le petit dolien, I'ésergic, c'est du veni !
.TE Le tr sébectif
Rappeed des vorsignes - Yalonsacion des déchers

20 Dauphdns

Holothories et Béches de mer
22 clans le Pacifigue tropica
28 Agricnltuwre of cavironoement

Cpération “Yéziver”
20 La Tristea des agrumes
71 Heélbconda et Alpinia
Flche technigque Fleurs

37 Les deapeeans die fequa
38 Fiche technigue Ravageurs

Chal asacue mees fears, mes noberoules ?

29 Semaine de b Vanille

Crédits photographiques et documentaires

Helathisries et Biches Je mer dans le Pacifique tropical
M. Centle/Ch.Conand /5. Roberts -CP5- 1995
FT Patabe douce CAPL 1904
Sites diversSmat <l “Patate dooce”

MAE - Sepdce da Développement Rurl - Racherche
Ot p3rticipe 3 o2 numeno

Claude Beucherie, Jerry Brothears,
Julie Grandgirard, Léon Mu
Anthony Salmen , Taraina Vota, Maurice Waong

Lis Bl e [ CAPL - Ao Spunadess 201 T



4 Actualité de I3 CAPL

- - La Chambre d agricull
de Mauvelle Caledar &

au service des agric ulleour

Réunion de travail au

c siége dela CANC %

Mission en Nouvelle Calédonie

Du 18 au 25 mai dernier, une petite délégation de la CAPL menée par le Président
Tauraa accompagné de 2 agents, s’est rendue a Noumea a la rencontre des agricul-
teurs du “caillou” et de Teurs représentants de la Chambre d’Agriculture de Nou-
velle cCalédonie. L’objectif principal de cette visite protocolaire était la
signature d’une convention de partenariat en vue de créer une coopération technique
entre les deux institutions consulaires et de 1’élargir ultérieurement a d’autres
partenaires de 1a zone Pacifique dans 1’optique d’une réelle coopération régionale.

La Chambre d'Agriculture de Nouvelle Calédonie est un établissement
public administratif au service du monde agricole, composé de 35
membres élus tous les 5 ans qui se répartissent en 3 colleges : petits
exploitants ruraux, exploitants agricoles et représentants des
coopératives, groupements et syndicats agricoles.

AU TURED
af'::gnmmlﬁ'! 2

Le Bureau de 12 membres se réunit chaque trimestre et decide des
orientations de I'établissement dont les missions consistent a
développer et pérenniser ['agriculture du territoire, contribuer aux
réformes et accompagner les agriculteurs vers le développement
durable. La Chambre gére également ou participe a la gestion
de différents organismes professionnels (calamités agricoles)
ou sociaux (mutuelle, assurances), administratifs et techniques
(Direction des affaires alimentaires, vétérinaires et rurales), etc...

La CANC, dont I'actuel Président est M. Gérard Pasco, dispose d'un
budget annuel de fonctionnement de 250 millions FCP. Elle entretient
57 permanents, au siege de Nouméa et dans les différentes antennes du
pavs, qui sont autant de services de proximite offrant un lieu de
rencontres et de concertation entre agriculteurs. Ces structures penmettent
d'accompagner les exploitants dans leur installation, les informer, les
conseiller et leur apporter I'assistance des différents poles techniques de
la Chambre d’Agriculture : pole animal, végétal, formation, juridique,
gestion et comptabilité, économie ainsi que le réseau “Bienvenue a la
ferme” qui regroupe une cinquantaine d'exploitants qui participent au
développement d'un tourisme rural i ka découverte du terroir calédonien.
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- organisateur et guide de
a délégation polynésienne, avec le Pdt Tauraa
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Au fil du temps et des besoins, la CANC s'est dotée d'outils
administratifs et techniques, tels que le Groupement de
défense sanitaire des végéraux, plaque tournante entre les
agriculteurs, les organismes professionnels et les organismes
de recherche et d'expérimentation. 1l s'agit de mobiliser les
producteurs autour de méthodes de production assurant une
bonne rentabilité tout en réduisant 'usage des produits phy-
tosanitaires, L'assistance technique aupres des agriculteurs,
sur le terrain, est assurée par “le labo vert”, véhicule équipé
pour effectuer des analyses et des observations dans les
exploitations. Ce laboratoire itinérant et son personnel sont
egalement un outil de formation et de communication, de
conseil et d'assistance et toujours a 'écoute des besoins ou
des doléances exprimés par les agriculteurs.

Télephone

24 31 60

Les antennes de la Chambre d'Agriculture en Nouvelle Calédonie
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La N** Calédonie compte 52000 entreprises qui contribuent
a I'expansion du secteur agricole. La population agricole
familiale représente 10% de la population globale.
En 2010, la production agricole marchande s’est élevée a
neuf milliards de FCP, produite a4 79 % en Province Sud,
19% en Province Nord et 1% pour les Iles Loyauté.

Le Ballefin ds ka CAPL - Aoit{Septembs 2012



6 Actualité de Ia CAPL

1 [

ciété Hortical, trés important
EI:IhIiHh‘LJ it de vente d'intrants, 1[1‘: plantes et de matériel, puis une
exploitation fruitiere et vivriere a Mont Dore, la “Ferme du Sud”.
A Noumea, le Marché de
par la CANC, qui C‘t"{:u ent ann
tonnes de fruits et lég FlEl
a la rencontre du “Paysan nplmilimn dr. cultures
maraicheres sous abri, qui développe une agriculture
responsable, puis d'une champignonniere qui produit pres -
de 2 tonnes de champignons tous les 2 mois, apres un début 8
d’exploitation datant seulement de septembre 2011 ! :
(photos ci-dessous)
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Petite unité de production
d'engrais a base de déchets
de poissons, a Paita

Guidée par Jean-Claude Tang (SDR) et accompagnée par des
membres de la Chambre calédonienne, notre délégation a
decouvert egalement une exploitation maraichere Bio sous
I'égide de I'association Bio-Calédonia qui encourage les
producteurs i s'engager dans une démarche de certification et
de se convertir a 'agriculture bio. La journée s'est terminée
par la visite d'une fabrique d’engrais a base de déchets de
poissons, particulierement intéressante car tout a fait
transposable en Polynésie, contribuant ainsi a valoriser autant
la péche que I'agriculture.

SSEoN
e T

Les visites se sont poursuivies le lendemain 4 Bourail, impor-
tant centre économigue et culturel de la région, trés connu
cgalement pour ses activités d'élevage et la celebre Foire qui se
deroule le week-end du 15 aoit. Accompagnée par le Vice-Président
de la CANC, M.Guy Monvoisin, ¢galement Président du Syndicat
des éleveurs, la délégation polynésienne a rencontré des membres
du reseau “Bienvenue 4 la Ferme” puis a visité la charcuterie de
Nessadiou ol s'est tenu un repas au gout du terroir, Lapres-
micli était consacrée 4 la visite de la zone d'élevage et 'étalonnerie
geree par la CANC, avant de retourner au sicge de la Chambre
d'agriculture de Nouvelle Calédonie pour le temps fort de cette
mission : la signature de la convention de partenariat entre nos
deux érablissements consulaires océaniens.

Projet de valorisation des déchets de produits de la mer en Polynésie

Une importante réunion rassemblant les représentants de la Chambre d'agriculture et de la Péche lagonaire,
du Service du Péveloppement Rural, de la Fédération Rima Hotu Rau, de la société du Port de Péche de
Papeete (53P), du ministére de l'agriculture et de I’Assemblée de la Polynésie s'est tenue le 6 juin dernier afin
de visiter des installations de |a S3P servant 3 la transformation des poissons (dépecage filetage, ététage)
et produisant environ 3 tonnes de déchets par jour qui sont rejetés en plein océan. Le projet est donc de
récupérer ces déchets et de les valoriser, aprés broyade et traitement, en un engrais agricole de qualité biologique,
facile 3 transporter et 3 utiliser, et, nous |'espérons, moins cofiteux que les engrais chimiques importés.
Voil3 une idée qu’e"e est bonne.... pourvu que ¢3 marche !!!
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- Ca Patate douce

Ipomoea batatas

Famille des
Convolvulacées

Depuis deux siécles, d'apres
discussions savantes voient s'affronter

botanistes, ethnologues,linguistes et autres
archéologues au sujet de 1'origine de la patate
I1 en existe des centaines de variétés.
Son origine méso- et sud-américaine ne semble pourtant

douce.

plus pouvoir étre sérieusement contestée,

méme si 1’espéce sauvage qui a engendré

les plus de 500 variétés de patates douces cultivees aujourdhui dans le monde n'a

jamais pu étre identifiée.

Kumara ! Cest le nom qui designe b patate douce dans toute I'Océanie.
Le terme appartient 4 la kangue maori. Les premiéres vagues d'émigration
des Maoris semblent se situer au 8 éme siccle et les Maoris de cette ¢pogue
étaient tout, sauf des agriculteurs. Les choses vont changer brusquement
lorsque, au 13 éme ou au 14 éme siecle de notre re, une vague plus
importante de Maoris accoste sur les cotes de 'actuelle Nouvelle-Zékande.
La, ils ne rencontrent aucune population humaine susceptible de
s'opposer a leur installation et leur sedentardsation, Ils v développeront,
4 une vitesse qui surprend, une agrculture performante avec, en proue
de production, la patate douce ; le kumara, Comme il s'agit d'un plante
tropicale, on doit raisonnablement postuler qu'elle a € introduite ki par
I'homme. Par les Maoris, peuple guerrier et aventurier ? Cela reste
¢tonnant, mysteérieux et controverse, mais les Maoris revendiguent
culrellement haut et fort cete introduction d'un légume qui marque un
tournant dans leur histoire, La découverte de fosses pouvant avoir servi 4
stocker les kumaras, et datant de I'époque présumée de lntroduction de
la plante, impligue, soit un développement ultm-rapide des procédes de
| conservation sans équivalent dans le reste
de la Polynésie, soit une date
significativement antérieure de
I'introduction du kumara.

La technique des fosses de conservation
a éte encore amelionde aver les célebres
patakas cdifics par les Maoris. Les patakas
sontdes constructions sur pilotis pour le
~stockage de leurs productions viviieres,
peammi kescquiedles ke bumara tent ka premicre

Au Pérou, des archélogues ont retrouvé dans des grottes préhis-
toriques des fossiles végétaux vieux de plus de 5.000 ans et identifiés
avec la patate douce. Parailleurs, les linguistes relevent dans les avilisations
précolombiennes le terme kumar, qui désigne b patate douce.
Kumar = kumara, la tentation est grande d'etablir d'office un lien
entre les civilisations amérindiennes primitives et les Maoris, Clest
ce que voulait démontrer le navigateur norvégien Thor Heyerdal, avec
son celébre radeau Kon-Tiki. Parti avec quelques compagnons du port
d'El Callao au Pérou, le 28 avril 1947, il laisse dériver son embarcation au
gré des courants du Pacifique, en suivant le «vol des oiseauxs pour
echouer sur une ile de Polynésie. Sa réussite démontre que son
hypothese selon laguelle les tles Marquises avait été peuplées par
des peuples venus d'Amérique du Sud ne pouvait plus étre rejetée
comme absurde par les scientifiques.
? Le kumara, alias kumar, alias patate douce, pourrait
done bien éwre originaire d'Amérique latine, comme
on le considére généralement aujourd hui.
Légume répandu dans toute I'Océanie,
il est devenu aujourd hui une des
y productions vivrieres majeures
de k plupart des pays en voie de
développement & dimat chaud de
la plantte, parce que sa culture est
rekativement facile et résiste bien B od
dautres cultures subissent des
@ disastres, comme des sécheresses
ou des inondations brutales.
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Selon les variétés, la pelure et la chair de T1"patate-dotice peuvent étre blanches, jaunes, orange ou pourpre. La patate est
particuli¢rement riche en vitamines A et B6, en coivre et en manganése. Elle s'adapte 4 toutes les recettes de pommes de terre,

C'estun légume qui—bien que ses tubercules se préparent exactement comme des pommes de terre —n‘appartient pourtant pas a la méme famille
hotanique, La pomme de terrre est une solanacée, tandis que la patate douce appartient i la famille des convolvulacées. Ce qui caractérise
les convolvulacées, c'est d'une part, une végétation de type volubile, et d'autre part, des fleurs aux pétales soudés en forme d'entonnoir. Au got,
ce qui différe immédiatement ka patate douce de la pomme de terve, c'est sa saveur nettement plus sucrée, due a une plus forte teneur en glucides.

Aujourd’hui, la production mondiale de patate douce est
dominée par la Chine, qui produit a elle seule pres de 90%
de la production mondiale (130 millions de tonnes en
2005, selon I'ONU-FAQ). Le deuxieme producteur (avec
environ 2% de la production mondiale est plus inattendu;
il s"agit de 'Ouganda. Dans ce pays d'Afrique de 'Ouest, il
constitue un atout alimentaire stable de nature a combler la
faim et le déficit en vitamine A constaté dans les couches les
plus pauvres de la population. C'est un enjeu ¢conomigque
local important.

Plus pres de nous, le renommé Institut Agronomique et
Véterinaire Hassan 1I du Maroc accorde de plus en plus
d'importance a ce type de culture et la production s"accroit
rapidement dans ce pays. Lile de Malte, dont la production
de patate douce est encore relativement confidentielle, se
spécialise dans la production des tubercules d'une excel-
lente qualité gastronomique en utilisant des varietés
spigneusement sélectionnées.

e

- S —

Energie 117  kilocalories
Humidité 70% z
Proteines 13 grammes &
Ligl'dﬂﬁ 0.4 grammes B
Fibres 0.9 grammes :
Glucides 27,4 grammes g
Fe 1 milligrammes 5
Ca 34 milligrammes =
|'Cl.'|"!\.l:l.l_i.ll Liess waarietess {1 i i U X M'lk'lﬂ lk"\ i"{'.il".'.l:"' L {1."}5'?.:"."\ !"‘.ill.'.‘I (=] i:lll-'-'::ill'llll{" A

En Afrique et dans les Caraibes, la patate est i la base d'une indusirie artisanale
prolifique : 1a fabrication d'une farine moins cotitevse et plus riche que celle
du blé. Les paysans la transforment en pains et autres produits de consommation
courante quiils écoulent sur les marchés locaux. Considérée comme un aliment de
sécurité, elle a sauvé des millions de personnes de la famine 4 Ia suite de catastro-
phes écologiques ou humaines (sécheresse, conflits armis, ete.). Dans les plaines
de l'est de I'Afrigue, elle porte le nom de “cilera abana”, littéralement « protectrice
des enfants . De plus, elle est actuellement considérée comme ['une des meilleures
solutions au grave probléme de carence en vitamine A qui sévit dans toute I'Afriqoe
subsaharienne. Dans ces régions, des millions d'enfants de moins de 5 ans souffrent
d'une maladie oculaire due i cette carence ef en partie responsable du haut tax
de mortalité chez les femmes enceintes. Or, des chercheurs ont observé que
la consommation de patates douces a chair orange, méme én petite quantité,
élimine le risque de carence en vitamine A

Le Brullefin da 2 CAPL - Juillst{Aoat 2012




Ca Patate douce

Fiche technique de culture

A
CHOIX DES VARIETES
Il existe en polynésie frangaise, un tres grand nombre de variétés de patates douces parmi lesquelles le planteur a le choix ;

1. Variétés pour I'alimentation humaine
Les plus cultivées sont les variétés VAREAU (peau violette, chair blanc{aune), TORU AVAE RAROTOA (peau violette, chair blanche), REAMOA
(chair faune) POHUE (peau beige, chair jaune) et VEHL Ce sont des variétés produisant des tubercules a gotit sucré et susceptibles dans de
honnes conditions de donner des rendements de 15 4 25 tonnes /haen 5 6 mois.

2. Variétés pour I'alimentation des animaux
Cenaines vanétés introduites de Taiwan par le GERDAT dans les années 80 permettent d'obtenir des rendements trés élevés (40-60 T/ha))
au bout de 3 2 5 mois; mais les tubercules produits, peu conformes au godt du consommateur polynésien doivent étre utilisés pour
l'alimentation des animaux, en particulier les porcs.
3. Autres variétés
Le GERDAT a également produit des varicétes hybrides obtenues en croisant des varictes locales et des varictés de Taiwan: certains
de ces hybrides permettent d'obtenir 4 3-4 mois des rendements trés élevés (35-50 T/ha) en tubercules de trés bonne qualité.

CHOIX DES SOLS
Les sols qui conviennent le miew 4 la patate douce sont les sols légers et perméables de la plaine littorale et des vallées, sols riches des bas
de pente et méme sols sablews humifere des atolls et motu coralliens).
- Eviter les sols lourds, compacts et trop humides.
- Eviter également de planter sur une parcelle venant d'étre cultivée en patates douces : une telle parcelle est en effet généralement
infestée par les charangons. La nouvelle plantation serait dévastée et sa production pratiquement nulle.

Saison de Plantation
On peut planter tout au long de I'année, toutefois les meilleurs résultats sont obtenus en plantant en avril- mai - juin.
Comme les lianes des patates souffrent beaucoup en cas de sécheresse, il v a lieu, soit de prévoir l'arrosage d'une jeune plantation,
soit d'attendre une époque de pluies avant de planter. Enfin, I'expérience montre que les plantations réalisées les jours de pleine
lune sont plus productives.
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PREPARATION DU TERRAIN
1/ Traval du sol

labour et d'un discuiage de la parcelle.

2/ Désinsectisation du sol
Afin de détruire les charangons qui peuvent se trouver dans le sol avant la plantation, il est conseillé |
de pulvériser un insecticide.

PLANTATION
1/ Choix des boutures

- la méthode la plus emplovée consiste a planter des boutures : celles-ci sont prélevées a l'extrémité des lianes saines d'une
plantation bien entretenue. Ces boutures doivent avoir 20 4 25 cm de longueur (4 entre-nceuds).
- On peut aussi mettre en place une plantation a partir de graines ou de tubercules germes.

2/ Préparation des boutures
- pour favoriser la croissance de la bouture, on habille avant la plantation la base de celle-ci : c'est 4 dire que l'on sectionne
les feuilles des trois premiers nceuds, partie qui sera enterrée 4 la plantation.
- pour eviter que les boutures ne risquent de contenir des charangons qui ravageraient par la suite toute la plantation,
il est conseillé avant la mise en terre de les tremper dans un bain insecticide. Cette mesure permettra d'éviter l'introduction
des charangons dans une parcelle qui ne serait pas encore infestée.

3/ Plantation
- dans le cas d'une plantation par trouaison, on dispose 3 boutures par trou.
- dans tous les autres cas, il est conseillé de deéposer les boutures dans des sillons de 5 cm de profondeur environ, tracés
4 0,70 ou 0,80 m les uns des autres : les boutures sont disposées 4 0,30 m les unes des autres et la partie « habillée » de
ces boutures (les 3 premiers noeuds) est recouverte de terre.
- on peut planter sur des hillons de 204 30 em réalisés au préalable mais cette pratique peut faciliter parfois les destructions
des tubercules par les poulets ou les rats.
ENTRETIEN DE LA PLANTATION

1 /Désherbage
Il est conseillé, juste aprés la mise en place des boutures, de pulvériser un herbicide sur la parcelle sinon il sera
nécessaire de désherber a la main.

2 — Fertilisation
Pour obtenir de bons résultats, il est conseillé d'apporter des engrais 4 la plantation, en particulier du chlorure de potassium
(20 kg/ 1000 m2) et de I'urée (6 kg / 1000 m2) que I'on épand en bandes parralléles aux lignes de patates
s On renouvellera le traitement un mois apres la reprise des boutures.

3 — Buttage
- tout de suite aprés cetie fertilisation d'entretien, on réalise un buttage, c’est a dire que 'on ramene la terre au pied des
patates, de facon 2 confectionner un billon de 20 4 30 cm de hauteur.
- Un mois aprés ce premier buttage, on en réalise un second, toujours en ramenant de la terre au pied des plants.

4 —Entretien
Si des mauvaises herbes se développent dans la plantation, il faut les détruire :
- soit en désherbant i la main ou avec une binette au moment des buttages
- soit en pulvérisant un herbicide spécifique 4 la culture de la patate douce.
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5 — Traitements
- Il est possible d'effectuer des traitements insecticides pour proteger les patates des charancons.
- Ces traitements seront impérativement arrét€s au moins un mois avant la récolte.
- Il faut également, dés le 3eme mois, protéger les tubercules contre les attagues des rats en disposant des appits empoisonnés
dans la plantation.

Récolte

- 425 mois aprés le bouturage on peut commencer a récolter. Certaines variétés hybrides sont plus précoces,
. On commence par enlever les fanes (tiges et feuilles). Ces parties aériennes vertes peuvent étre utilisées soit comme
aliment pour le bétail (1 ha de patates donne 2 a 3 tonnes de matiere séche & + ou — 15% de protéines), soit pour produire du
COMpOsL.
- On déterre ensuite les tubercules i la béche ou a la fourche en prenant soin de ne pas blesser les tubercules.

Parasites et maladies
Plusieurs parasites et maladies peuvent attagquer une culture de patates douces mais le plus redoutable est le charancon Cylas formicarius.
On peut lutter contre cet insecte en désinfectant le sol et les lianes avant la plantation et en pulvérisant des insecticides en cours
de culture mais ces méthodes ne sont guére efficaces si I'on a réalisé 2 cultures successives de patates sur la méme parcelle.
Le meilleur moven de se protéger du charancon est done de planter sur un terrain neuf a chaque fois.
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C'est le principal ravageur de la patate douce. Il est largement répandu dans le monde : en Afrique, en Asie, aux Antilles, dans
certaines régions de Amerique du Nord et de 'Amerique du Sud ainsi que dans le Pacifique ou il est présent dans tous les pays,
sauf 4 Nauru, Pitcairn, Tokelau et Vanuatu. On le rencontre également dans le nord et dans 'est de I'Australie.

Les infestations graves s'observent communément dans les régions a faible pluviosité ou ailleurs, pendant la saison séche.

BIOLOGIE

A premiére vue, les adultes ressemblent fort 4 des fourmis mais ils s'en distinguent cependant par leur rostre caractéristique.
L'insecte mesure de 6 4 7 mm de longueur, la téte et les élytres sont noir bleuté et les pattes, le thorax et les antennes brun
rougedtre, Les adultes se nourrissent a lextérieur des tiges, des pétioles, des feuilles et des tubercules. [ls sont particulierement
actifs immediatement aprées le coucher du soleil et immeédiatement avant son lever. Lorsqu'ils sont dérangeés, ils se laissent
tomber sur le sol et font le mort. Les charangons peuvent franchir des distances considérables en vol, mais c'est le transport,

par I'homme, des plantes et des tubercules infestés qui en est le principal mode de dissémination.

Le cycle biologique complet de cette espece dure de quatre 2 six semaines, selon la température, et 'on peut compter jusqu'i
dix générations par année. Son hote de prédilection est la patate douce, mais plusieurs autres especes du genre Ipomoea et
quelques autres plantes étroitement apparentées peuvent également subir ses attagues.

Les plantes hates qui poussent communement 4 'état sauvage dans la région sont : [pomoea aquatica, Ipomoea indica,

Ipomoea congesta, ainsi que [pomoea pes-caprae, également présente sur la cote de plusieurs pays de la région.
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C':_.fcle de C'}rl as fc:-rrnicari us | Les charangons se déplacent facilement de ces hotes nawrels aux cultures de patates
douces présentes dans leur voisinage.

La femelle dépose un ceuf dans une petite cupule qu'elle creuse avec ses mandibules a
la hase des lianes ou dans les tubercules . Ces trous sont ensuite bouchés  l'aide d'une
boulette fécale pour empécher le déssechement des ceuls et les proteger contre
les prédateurs.

Lild &R
ﬁhfﬂntv_rul jl_r} hn\j]'.!!'

(i T L'éclosion survient de 54 8 jours plus tard et les larves apodes blanches commencent
= B o immeédiatement & se nourrir a l'intérieur des lianes ou des bercules.
L) ; 3
¥ 3
. &
’—‘1 & Le stade larvaire dure de 154 20 jours, aprés quoi la larve se transforme en nymphe
4k pour se métamorphoser en adulte environ une semaine plus tard.
L'adulte reste alors 4 linténeur de ka plante hote pendant 64 9 jours, pénode pendant
laquelle il prend ses couleurs caracténistiques. Il sort ensuite de la plante et commence
d se nourrr. Laccouplement survient peu apres. La ponte suit 2 d 3 jours plus tard et
se poursuit pendant la majeure partie de la vie des adultes, soit de 70 2 90 jours.
DOMMAGES CAUSES .
Patate infests
Les charancons adultes endommagent peu les plantes dont ils se nourrissent. Ils par las [arves
stattaquent 4 la couche superficielle des feuilles, des petioles et des tiges, laissant N de charancons

derriere eux des petites taches ovales.

En cas d'infestation importante, les fevilles attagquées peuvent finir par se flétrir et
mourir bien que cela arrive rarement et risque peu d'influer sur le rendement en
tubercules. Les insectes pratiquent également de petits trous ronds a la surface
des tubercules, mais ce sont les galeries creusées par les larves dans les tubercules
et les lianes gui constituent le véritable probleme.

Les attaques des charangons n'influent généralement pas sur le rendement global,
mais les longues galeries sinueuses laissées par les larves et remplies d'excréments
réduisent le volume du tubercule propre a la consommation. Par ailleurs, méme
la partie intacte du tubercule est alterée, par suite des substances chimiques,
connues sous le nom de terpénes, que la plante sécrete en réaction aux attaques
des ravageurs. Ces substances donnent i la chair des tubercules coupés une
couleur brune et lui donnent également un goit amer que meme les cochons ne
peuvent supporter. Les dommages augmentent en gravité avec le temps et la perte
risque d'étre totale si la récolte doit étre retardée.

Les tiges tres atteintes peuvent shypertrophier et se fissurer, et provoguer un
affaiblissement de la plante qui réduira le rendement. Ces dégéts sont moins
évidents que ceux causés aux tubercules et risquent de passer inapercus.

Les charancons adultes s'attaquent aux tubercules qui affleurent a la surface du sol
ou les atteignent en creusant dans la terre friable ou en passant par des craquelures.
Cest la raison pour laquelle les dommages sont plus considérables par temps sec
ou lorsque le sol a tendance i se fissurer en séchant

MOYENS DE LUTTE

On a déja cherché 4 produire des variétés résistantes dans la plupart des pays ou les charangons posent un probleme mais
ces tentatives ont jusqu'a maintenant echoue.

Les variétes diffusées par I'lnstitut International d'Agriculture Tropicale qui résistent au charangon africain de la patate douce,
Cylas puncticollis, ne résistent pas aux attaques de C. formicarius.

Il faut done rechercher des variétés dont les tubercules se forment plus profondément dans le sol et sont donc moins vulnérables
aux charangons, L'utilisation de variétés précoces est une autre fagon d'éviter l'infestation. Dans la région de Port Moreshy
(Papouasie-Nouvelle-Guinée), par exemple, on a cherché 2 obtenir des variétés qui donnent des rendements acceptables au bout
de 3 mois et que 'on peut récolter avant que les charangons n'aient eu le temps de les endommager.
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LUTTE CULTURALE

On peut réduire sensiblement les infestations du charangon de la patate douce grice aux méthodes culturales suivantes :

- Toujours prélever les boutures de multiplication sur les 30 4 50 premiers centimetres des lianes pour éviter de propager
les oeufs ou les larves.

- Recouvrir de terre les tubercules exposés pour les soustraire aux attaques des charangons.

- Eviter de planter les patates douces plusieurs années de suite sur un méme terrain. Faire suivre la récolte d'au moins 12
mois de jachere ou de la culture d'une autre plante. Ne pas replanter @ moins de 1 km des cultures existantes, cette distance
pouvant cependant parfois étre raccourcie pour les parcelles entourées de foréts, 8l n'est pas possible dutiliser un nouveau site,
rassembler et briler tous les dechets de la culture précedente avant le réensemencement.

AUTRES PLANTES HOTES

Eliminer les ipomées indigénes 1. indica et I. pes-caprae des alentours afin d'éviter l'infestation précoce par les charangons.
Toutefois, cette précaution risque d'étre inoperante si on pratique une culture en continu de la patate douce sur les mémes terres,

LUTTE BIOLOGIQUE
Les prédateurs et les parasites des charangons de la patate douce sont connus mais aucun ne s'est encore averé efficace pour la
lutte hiologique.
LUTTE CHIMIQUE

1. Avant la plantation
Tremper les lianes utilisées pour la multiplication dans une solution d'insecticide contenant de 0,0120,05 pour 100 de matiere active
pendant au moins 30 minutes. La plupart des organophosphorés et des carbamates, par exemple l'acéphate, le carbaryl, le
diméthoate et les produits énumeres ci-apres en 2 conviennent. Ce traitement est particulierement important si les boutures de
multiplication sont prélevees ailleurs qu'a l'extrémite des tiges.

2. Aprés la plantation
Traiter les plantes par épandage de fenthion (0,1 pour 100 de matiére active) ou de formothion (0.2 pour 100 de matiére active)
i l'aide d'un pulvérisateur hydraulique portatif,
Commencer 2 semaines aprés la plantation et répéter l'opération toutes les 2 semaines jusqu'a 2 semaines avant la récolte. Les feuilles
doivent étre recouvertes au point ol le produit commence 4 s'en écouler.
Si on choisit ka brumisation, le taux recommande est de 0,5 pour 100 de matiére active de fenthion ou 1,25 pour 100 de matiére
active de formothion, avec un débit de 550 ml par minute. Pour la plupart des machines, on obtient un tel taux avec les buses les
plus petites, Que l'on choisisse dutiliser une pulvérisation a debit élevé ou faible, le recours 4 un agent mouillant est recommandé

par le fabricant. 5 e
STRATEGIES DE LUTTE INTEGREE
Les methodes decrites ci-avant doivent étre utilisées de concert pour donner un résultat optimal. 1 importe avant tout d'utiliser

du matériel végétal exempt de charangons et d'éliminer les ipomées sauvages.

En outre, des travaux réalisés au Centre de recherche et de développement sur les légumes en Asie (AVRDc), 4 Taiwan, ont permis
de conclure qu'une phéromone sexuelle (attractif chimigue) peut servir i caprurer des charangons miles et i limiter ainsi les pop-
ulations de l'insecte. Cette substance chimique est placée dans des piéges disposés a tous les 10 2 15 m peu aprés la plantation.
Chacun d'eux peut attirer et capturer les charangons présents sur une superficie de 100 4 200 m2.

Pour en savoir plus sur cette technique, il suffit d'écrire 4 'adresse suivante Entomologist, AVRDe, Shanhua, Tainan 74199, Taiwan,
ou de se mettre en rapport avec le Service de la protection des végétaux de la Commission du Pacifique Sud.

MESURES DE CONTROLE PHYTOSANITAIRE
Les pavs de la région qui sont toujours épargnes par le charancon de la patate douce devraient appliquer un controle phytosanitaire
strict afin d'en éviter lintroduction. Le transport du matériel de multiplication devrait, dans tous les cas, étre limité 4 de petites quan-
tités aux fins de recherche scientifique et étre soumis au contrile des spécialistes des services agricoles. On devrait de préférence
utiliser des plantes stérilisées, exemptes de pathogenes et cultivées in vitro.

LE CHARANCON ANTILLAIS DE LA PATATE DOUCE

Euscepes postfasciatus , le charangon antillais de la patate douce, existe en Amérique du Nord, en Amérique du Sud et en
Amérique centrale, aux Antilles et dans les pays suivants : lles Cook, Fidji, Guam, Nouvelle-Calédonie, Polynésie francaise, Tonga,
Vanuatu, et Wallis et Futuna.
Les adultes sont plus petits que les charangons de la patate douce. Ils sont brun grisitre, et portent une marque blanche vers |'ex-
trémité postérieure du corps. Les symptomes causés par les larves qui creusent des galeries dans les wbercules sont semblables i
ceux causes par C. formicarius. Les mesures de lutte contre £. postfasciatus sont les mémes que celles recommandées contre le
charancon de la patate douce.
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Bien que le nombre d’exploitations
J,gkl‘c:u[ﬂS n'ait cessé de diminuer ces
derniéres décennies, paradoxalement
la consommation agticole en énergie

le petit dolien
, v

n'a, quant 3 elle, jamais été aussi A i e SRR

se pose aux agriculteurs : comment [V E =TSRV d’c::m.gﬁz_‘fév(.(e}
répondre § ces besoins croissants en ) " X
énergie tout en réduisant les colits de J‘ES’&’E les éoliennes

consommation ! Et si |3 solution |3 =
de pelites el moy/ennes

a plus bénéfique était
d'installer un petit éolien sur les ex- }paxljﬁcyx:e\j', de 100 watds
ploitations agricoles ? En effet, un

plus rentable et

a 20 Kilowal?s, rmortées

agriculteur pourrait tout 3 fait utiliser
le vent fourni par les terrains cultivés : .
a : o Seur des mads de IO 4 35
ou les piturages de son exploitation
pour produire sa propre énergie. métlres, raccordées aut

Aujourd’hui, dans

us 1
"3ari i réseqst ol ._f,‘::.a‘gn
en pius d agl'icuiteurﬂ croient aux 24
avantages de |'énergie éolienne. Le et on Site 15olk
petit éolien 3 le vent en poupe !

L'ENERGIE EOLIENNE EST UN INVESTISSEMENT RENTABLE

Contrairement qux idées recues, il nest pas forcément nécessaire de f'qfre de gros investissements
pour diversifier ses sources d’énergie et s'affranchir des coiits élevés de consommation.

En effet, il ne s'agit pas, pour les agriculteurs calédoniens, d’'investir dans une grande éolienne
puisqu’une petite installation de moins de 25 métres de haut, peut fournir jusqu'a 20 kilowatts.
L'investissement peut étre d'autant plus réduit puisque la

métres de haut, ne requiert pas de permis de construire et
ﬁ'l"— peut néanmoins couvtir les besoins en énergie de |'ex-
= — ploitation agricole : électricité, irrigation, pompage, etc.
Ainsi, en mhtal]ar}t et en maitrisant le fonctionnement
d’un petit éolien, I'agriculteur est capable de produire sa
propre énergie et donc de ser des économies significatives
sur sa consommation d'électricité.
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L'EXPLOITATION AGRICOLE : DES CONDITIONS ENVIRONNEMENTALES OPTIMALES |

Pales

Crénerateur

Svsteme ce
regulation
Clectrigue

Multiplicateur

Frein
Cette énergie renouvelable est aujourd’hui recommandée

Exploitation

aux agriculteurs car elle permet de subvenir aux besoins

d'énergie des activités agrfccules.

En effet, les conditions environnementales des

exploitations agricoles sont souvent idéales et générent,
par conséquent,une force de vent tout 3 fait utilisable par ;
= - 1 1 : & i = Adpa pa 7 \'.:
les petites installations éoliennes. Car pour étre rentable, E\ Transformateur
le petit éolien doit étre, bien entendu, situé sur un terrain bien N _'i Armoktes de
venté. C'est souvent le cas lorsque les exploitations agricoles . couplage au

% i réseau electrique
sont dégagées par des terrains cultivés ou des piturages qui

permettent au vent de circuler librement. :
#
>
Un petit €olien sur une propriété agricole, c'est pour I'agriculteur la possibilité de générer sa propre énergie d'un
geste simple et écologique, avec au départ un investissement peu coliteux et qui s'avére par faitement rentable.
UN PETIT COUP DE POUCE POUR. INSTALLER UN AEROGENERATEUR

Les agriculteurs qui souhaiteraient installer un petit éolien sur leur exploitation agricole n‘auront pas besoin de
F:lire de gros investissements. En eﬁet, des subventions locales sont prévues pour ]'inaf:all::tiun des petits éoliens
dans le secteur agricole.

En Province Sud, les agriculteurs qui font le choix de |'énergie éolienne peuvent bénéficier d'une aide sous
réserve que |'installation subvienne aux besoins de |'activité agricole (électricité, irrigation, pompage, etc.).
Plus particulizrement en Province Notd, les agriculteurs peuvent également obtenir une aide auprés de la
Province Nord ou du Centre Territorial des Maitrises de |'Energie (CTME) 3 condition que |'ms’caﬁafior} du
petit éolien se fasse éqalement dans |'intérét de l'activitéagricole.

VIVE LE VENT, VIVE LE PETIT EOLIEN !
L utilisation du vent pour produire de |'énergie n’est pas une nouvelle invention. Il y a plus de deux millénaires
Fuc les hommes se sont tournés vers 'énergie €olienne : les moulins produisaient déja de I'énergie grice a la
orce du vent. Aujourd’hui ol le développement durable est devenu une priorité internationale, de plus en plus
de pays se tournent 3 nouveau vers I'énergie éolienne : non polluante, sans combustible, sans déchet, ayant
moins d'impact sur 'environnement. Produire une énergie renouvelable, propre et durable dans le respect de
I'environnement, est devenu un véritableprojet d'avenir. Vraiment, le petit éolien a tout pour séduire |

LES ATOUTS DU PETIT EOLIEN
 investir dans un projet d’avenir et dans le développement durable
* produire une énergie propre et durable dans le respect de ’environnement
* avoir une souplesse dans sa propre production d’énergie
* pas besoin d’obtenir un permis de construire
 réaliser des économies significatives sur la consommation d’électricité
» faire un investissement peu coiiteux et rentable
» utiliser les conditions environnementales optimales de I’exploitation agricole
» bénéficier des subventions allouées par les provinces
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18 Tri sélectif - Rappel des consignes

D posons

nos emballages

propres et secs

dans

le Bac Vert

5 animaux, fertilisaient leurs plantations et enfouissaient ou brilaient
les, une partie des ordures étaient ainsi entassées sur la voie publique,

La collecte des ordures ménagéres devient ainsi obligatoire. Mais, c'est véritablement
113 juillet 1992, qui, par ses objectils 4 1a fols économicgues et écologicues, contraint les
unes 4 mettre en phice b« collecre sélective ». Blle fve le cadre de b politique francaise
tiere de déchets en retenant comme objectifs priositaines :

Tous les emballages carton sans :
les calages en polystyréne el e films plastigues la los

- tle prévenir ou réduire la production et la nocivite des déchets ;
- dl'organiser le transport des déchets et de le limiter en distance et en volume ;
- tle valoriser les déchets par réemplod, recvelage ou tout autre action visant i
obtenir 4 panir des déchets des matériaux réutilisables ou de P'énergic ;

- de n'admetire, d compter du Ter juiller 2002, dans les installations &'elimination
par stockage, que des déchers ultimes, en d'autres termes d'interdire la mise en décharge
de déchers bruts.

Parallelement, une loi datant d'avril 1992 oblige les professionnels qui conditionnent des
produits 4 destination des ménages 4 se préoccuper de 'élimination des emballages
Ttk papier dibarrassé des plastiqgues MENAZErS APres usige.

Le Balefin e s CAPL - Anit | Seplembes 2012



Traitement et valorisation des emballages

19

Le tri sélectif des déchets et ki collecte sélective sont des actions consistant i
separer et recupérer les déchets selon leur nature, 4 la source, pour éviter les
contacts et les souillures. Ced permet de leur donner une « seconde vie », le
plus souvent parle réemplol et e recyclage évitant ainsi leur simple destruction
par incinération ou ahandon en décharge et done de réduire 'empreinte
ecologique. Le tri des déchets a ceci de pariculier qu'il impligue chague personne
individuellement, et concourt i la responsabiliser dans sa conduite environ-
nementale. En effer, sans b participation active de chacun de leurs administrés,
les collectivités locales ne seraient pas en mesure d'appliquer la méme poli-
tique de gestion des déchets, entout cas pas avec la méme efficacite et pas avec
les meémes colis, Le tri demande un apprentissage de la pan des habitants pour
ne gis se tromper. 51 le t est mal fait, cela fit perdre du temps aa centre de
tri gqui doit 4 nouveaw trier, et cela risque de souiller les déchers recyclibles.
Souvent, les poubelles mal tri¢es ne sont pas scceprées au centre de triet
repartent avec les dechets non recyclables.

Le recyclage ou « valorisation matiére « des emballages plastiques
Le recvelage chimigue transforme les déchets d'emballages plastiques en
différentes substances chimigues, qui pourront 4 nouveau entrer dans un
processus de fabrication de plastiques ou d'autres produits au méme titre
que les matiéres premicres, Clest le cas des bouteilles en PET (contenants
notamment des boissons gazeuses) gui permettent la production d'autres
bouteilles en PET. .., mais aussi par exemple de mousses d'isolation.

Le recyclage mécanique est une suite de traitements gqui aboutit 4 de la
maticre dite secondaire sous forme de paillettes ou de granulés plastique,
Aprés fusion ou étirement en fil, ces derniers seront utilisés pour la fabrica-
tion de tuyaux, canalisations, bacs poubelle, pots de fleurs, contreforts de
chaussures, revétements textiles, couetes, oreillers. .. Le recyclage mécanique
concermne les emballages en PVC, en PEHL et PEBD, qui seront traites séparément.

Traitement du verre par recyclage
Le verre collecté est transponté jusqu'a une usine de recvelage appelée verrerie.
L4, il est déharrassé de ses impurerés, brové et refondu dans des fours 4 des
températures voisines de 1 600 °C. Il est ensuite introduit dans les processus
de fabrication du verre en remplacement du sable, de la soude et de fa chaux
Le taux d'incorporation peut atteindre plus de 80 %. Le recyclage du verre permet
essentiellement de faire de nouveaux embalkiges, les boureilles en particulier,
Traitement des papiers et cartons par recyclage

Les déchets en papiers et cartons sont transportés par balles jusqua une usine de
recvelage, appelte papeterie, Un td préalable est effectud pour distinguer le pa-
pier des journaux et magazines, du papier des cartons d'emballage et du pa-
picr des emballages pour liguides alimentaires (brigues de it par exemple). Le
principe du recyclage est basé sur une épuration des éléments indésirables
par mise en suspension en milieu aqueus des déchets pour permetire la décan-
tation des encres et la formation progressive d'une plte, qui aprés séchage
pourra & nouveau constituer une fibre de papier. Les briques de liguides al-
imentaires sont des emballages composites. Une séparation des matériau qui
les composent est réalisée avant le rraitement spécifique du carton extrait. La
plupart des journaux et magazinges sont imprimés sur du papier recyelé, Les
cartons d'emballage recyelés reforment des cartons d'emballage, du papier hy-
gitnigue, eic...

Traitement des métaux acier et aluminium par recyclage
L'acier trié dans les centres de tri grice 4 des aimanis, est compacié par une
presse i paguet et liveé 3 un centre de traitement de acier, appelé aciérie.
Associé 4 de la ferraille, acier sera valorisé notamment sous forme de Al
d'acier entrant dans le béton armé. L'aluminium, qui constitue une infime
part de nos déchets bruts (barquettes congelation, canettes pour boisson,
bombes aérosol), est éealement compacté par une presse, Il est ensuite con-
fi¢ 4 un centre spécialisé qui en produira des alliages dits de deuxiéme fu-
sion pour produire 4 nouveau des canettes de boisson, des carters de voiture,
des profilés d'encadrement de fenétres, etc.

Traitement des plastiques par recyclage
Les emballages en plastique sont ransportés par balles jusqua une usine de recy-
clage. 1a diversité des plastiques contraint des traitements différents. Un i préatable
est necessaire afin d'orienter les balles vers des centres de traitements approprics. 1l
est effectud selon kes ois grandes familles de plastigques aisémen recyclables :le PET
{polyéthvléne wérépheakae), le PVC (polychlonre de vinyle), le PEHD ¢t ke PERD
(pohviéthyiene haute et basse densitg), Ce sont les plastiques des emballipes les plas
courants. Dans tous les e, apris sénfication manuelle des balles pour diminer kes
matieres intruses, les emballages sont places dans des « trommels de délitage = qui
separent les déchets les uns des autres et écartent les petits déchets
non recydables. lls sont ensuite plongés dans un bain de vapeur pour
décoller les éventuelles étiquettes, puis broves, kaves et seches. Les morceau de
bouchons sont récupénes par simple principe de flottaison pour rejoindre une
éventuelle autre filiere de recyclage. Les morceaux de plastique sont enfin
transformds selon leur tvpe, en une poudre, une fibre ou des granulés qui,
réintroduits cans les processus de Ebrication, permettront la production de tubes,
de tuyaus, de gaines pour le bitument, de revétements de sol, dintéreur de
voiture, de contreforts de chaussures, de vétements polaires, de rembourrage de

Le plastique a largement contribud au développement des emballages. Ses
qualités les plus remarquables, la légereté et la protection, en omt fait un
matérian idéal pour 'emballage. Blles ont engendré pour certaing produits, une
substitution logique des conditionnements en verre ou en méal, plus lourds,
cassables ou deformables. Notons que malgré leur expansion, les emballages
plastiques ne représentent avjourd hui que 4 % de la masse de nos poubelles. ..
C'est surtout la multiplicitd des matiéres plastiques, L déclinaison de leurs
propri¢iés, leurs combinaisons qui conférent i l'emballage plastique d'énormes
avantages face aux mateniaux concurrents gue sont le verre, Faluminium, l'acier,
le papier et le carton. De plus, le cote de Gbrication du plastigue est moindre
et les colits associés au stockage et au rransport des produits le sont également
dlu fait de sa légerete et de sa meilleure protection,

Parmi les avantages des matiéres plastiques, citons les plus remarquables <

- la légerete ; - la transparence ou l'opacité ; - l'étanchéié ; - 1a protection des
contenus par résistance aux chocs, par imperméabilité i l'eau, aux corps gras,
awe gz et ardmes, aux produits chimigques, aux UV ; - la résistance chimigue aux
produits contenus, permettant ke conditionnement des déterpents, cosmétigues,
solvants, eic, - la multiplicité des formes réalisables : films souples, Grirables,
transprarents, rémictables, résistans 4 l chaleor, permettant b confection d'éuuis,
dle sacs, matiéres rigides ou souples thermoformables permettant b réalisation de
conps creus, eventuellement sécables .

L'emballage contient le produit que nous achetons. e protége, le conserve,
facilite son transpon et son stockage. 1] pone également des informartions des-
tinées aux consommateurs (dénomination, marque, contenance, masse, for-
mulation, mode d'emplod, etc...). Aprés utilisation du produit, 'emballage
devient généralement un déchet. Ainsi, les déchets d'emballage representent
environ 20% des ordures menageres en masse et 50 % en volume. [l sont en
constante évolution (environ 2 % par an) du fait d'une part, des soucis gran-
dissant d’hygiene et de secunte, d'autre part, de la diminution des tailles
de conditionnement lice aux changements dans la fagon de prendre et pré-
parer les repas (développement des portions individuelles, des plats cuisings
i faire rechauffer directement au four, des préparations type sauce, mavon-

LE DETAIL DE NOS POUBELLES

Emballages papier/carton ; 14%
Emballages en verre : 7%

Emballages en plastique : 26%
Emballages métalligues : 4%
AUTRES QI"I-'MI-L'I.! LAGES

Journaux, magazines ot prospectos : 9%

Déchets putrescibles 16%

Divers ; 24%

(Source : ADEME) %
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Ressources lagonaires

Holoth
Les holothuries ou concombres de mer (aussi connues sous le nom impropre de "Timaces de mer" sont
recoltées pour étre transformées en produit sec alimentaire appelé béche-de-mer ou trépang et gui
est exporté vers les marchés asiatiques ol i1 sera vendu et consommé localement a 1'état frais
comme, par exemple, au Japon, ou bouilli. Dans les iles du Pacifique tropical, la récolte des
holothuries et leur préparation en béche-de-mer se pratiquent depuis le dix-huitiéme siécle et ont
été, dans le passé, a 1'origine d'une prospére activité de péche dans la région océanienne. Les
Chinois, pour lesquels la béche-de-mer est un aliment traditionnel, enseigneérent aux Océaniens leurs
techniques de traitement, le commerce demeurant généralement entre leurs mains. L'exploitation se
poursuivit pendant les 19éme et 20éme siecles a 1'exception des périodes correspondant aux deux
guerres mondiales. La péche des holothuries est une activité artisanale importante a Fidji, aux Iles

salomon, en Papouasie-Nouvelle-Guinée eten Nouvelle-Calédonie mais d'autres pays insulaires comme
la Polynésie pourraient également s'intéresser plus activement a cette ressource marine.

urie

Holothuries et Béches de mer dans le Pacifique tropical - Manuel 3 'intention des pécheurs
M.Gentle/Ch.Conand/S.Roberts - Commission du Pacifique Sud - Nouméa - NC- 1995

Holothurie de sable
Océanie

Une holothurie est un animal marin, au corps mou et oblong,
a symeétrie radiale, a la peau rugueuse, possedant un cercle de
tentacules autour de la bouche. Elle est aussi appelée
concombre de mer ou béche de mer (voire biche de mer par
deformation en Nouvelle-Calédonie) mais egalement “vier
marin” sur la cote marseillaise (de 'occitan viech marin, sexe
marin). Son nom en portugais, bicho do mar, serait & l'origine
du nom de la langue parlée au Vanuatu : le bichelamar. Le
nom tahitien est “rori".

Elle fait partie de 'embranchement des échinodermes et de
la classe des holothurides. Cet animal benthique vit, suivant
les especes, de la surface aux abysses. Sa taille peut atteindre
200 cm. L'animal est beaucoup péché en Indonésie et en
Chine. L'holothurie a la particularité de dégager, pour la plupart,
des toxines en cas de stress intense d'attaque ou de danger.
Ces toxines sont dangereuses, voire mortelles, pour la plupart
des poissons et autres animaux marins.

Pour étre commercialisées avec succés, les espéces qui seront
péchées dovent étre de grandes dimensions, abonder dans des
zones facilement accessibles et posséder un tégument épais.

Elles sont ramassées a la main a marée basse sur les platiers
récifaux ou récoltées par des plongeurs dans les eaux plus
profondes proches des récifs. Elles sont habituellement traitées
pres des zones de ramassage. Le produit seche n'ayant besoin
d'aucune réfrigération, son entreposage ne pose pas de probleme

Les holothuries abondent dans le Pacifique Sud. Elles forment
une partie importante de la faune benthique a l'intérieur des

recifs. Les lagons d'eaux peu profondes entourés d'un grand
nombre de récifs, d'iles et d'lots sont autant d'habitats qui leur
conviennent; certaines espéces vivent en eaux plus profondes.
Elles se déplacent lentement sur le fond et se nourrissent
essentiellement de détritus. Certaines espéces s'enfouissent
dans du sable vaseux, et d'autres s'entassent dans les

anfractuosités de roches ou de coraux.
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particulier a condition d'observer quelques régles élémentaires
simples. Les marchés de Hong-Kong et Singapour ne sont pas a
des distances insurmontables des fles océaniennes, etant souvent
reliées par des lignes maritimes réguliéres. Bien séchée selon des
techniques appropriées, la béche-de-mer de bonne qualité est un
produit du Pacifiqgue Sud qui, appréciée des consommateurs
chinois, peut atteindre des cours éleves sur le marche.



MORPHOLOGIE ET ANATOMIE

Cylindrique, effilé, le corps des holothuries peut aussi étre
vermiforme. La coloration, qui se confond généralement
avec I'habitat (homochromie par mimétisme), varie du noir
trés foncé au blanc et au jaune clair, La face ventrale est
de couleur plus claire, parfois d'un blanc laiteux.

Les tailles varient aussi, atteignant 50 & 80 cm pour les
variétés d'intérét commercial. Le tégument est générale-
ment lisse bien que des papilles ou tubercules apparaissent
sur les faces dorsale et ventrale de quelques espéces.

Les spicules recouvrent le corps de certaines especes
donnant une apparence rugueuse a la surface.

L'épaisseur du tégument varie aussi d'une espéce a
l'autre, les variétés & tégument plus épais ayant une
valeur commerciale plus élevée.

La bouche est entourée d'un cercle de tentacules rétractiles
qui s'ouvrent et ressemblent a une fleur lorsque I'holothurie se
nourrit. L'intestin est un tube hélicoidal qui contient surtout
des particules de sable remplies de débris. Les déjections
qui ressemblent & des filaments tubulaires hélicoidaux de
sable sont facilement reconnaissables sur les fonds marins.

Caractéristiques anatomiques des Holothuries

Tentacules
buccaux

Glandes :
génitales — "I'b- Bande musculaire
i radiairg
 Intestin ] ! Adbre
LI respiratoire
k - ] Tegument
e N . Papilles
-y & Tétons
respiraloire O Tubes de
2L Cuvier
X : Cloague
Anus

RECOLTE ET MANUTENTION

Inoffensives, lentes a se déplacer et n'offrant aucune résistance
au ramassage, les holothuries sont faciles & récolter dans les récifs,
les lagons et les eaux plus profondes du littoral. Il importe
cependant de les prendre et de les manipuler avec précaution,

- la qualite du produit fini seché et, par conséquent, sa valeur
.. marchande, dépendant de la bonne réalisation de ces opérations.

Différentes techniques de péche sont employées pour récolter

“51 les holothuries. Le choix de la technique dépendra de I'habitat

des holothuries et du matériel dont dispose le pécheur. En eaux
peu profondes, en particulier a marée basse, il est facile de

S8l ramasser les holothuries en marchant dans I'eau. Pour les

recolter dans des eaux plus profondes atteignant jusqu'a 10 m

=Y de fond, il sera nécessaire de se munir d'un masque et d'un

Dé]actiom th c&“ﬁn aigirdr pug?clzn hniuthurlu

A I'extrémité postérieure, prés du cloaque, se trouve l'arbre
respiratoire. C'est une structure tubulaire ramifiée qui aspire
l'eau de mer et I'expulse & travers le cloaque, assurant ainsi
la fonction respiratoire. La couleur en est noire ou brun foncé.
Des filaments blancs et collants connus sous le nom de tubes
de Cuvier sont parfois présents prés du cloaque. Expulsés
par certaines espéces lorsqu'elles se sentent menacées, leur
fonction est defensive.

D'autres organes importants servant aux fonctions d'excretion
et de reproduction sont presents dans la cavite generale. Les
organes reproducteurs ne deviennent proéminents et visibles
gu'en saison de reproduction.

tuba ou de plonger en apnée depuis une petite embarcation.

Si les eaux sont claires, on pourra aussi utiliser un "hamecon
plombé" ou une sagaie au bout d'une corde (connue sous le
nom de dribomb a Fijdi) pour accrocher et recolter les
holothuries depuis une embarcation. "L'hamegon plombe" est
un poids de 3 a 4 kg entoure d'une corde, a la face inférieure
duquel a été attachée un hamegon (en forme de pointe droite)
a barbillon de 3 cm de long. Le plomb est descendu dans I'eau
au-dessus d'une holothurie reposant sur le fond marin et laché
en bout de course sur les quelques derniers centimétres de
fagcon a ce que I'namegon pénétre dans la peau. Ainsi
accrochee, I'holothurie peut étre amenée a bord avec précaution et
I'hamegon retiré avec soin. Veiller a ne pas blesser davantage
I'animal.
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Au cours de la péche, il est important de ne prendre que les
holothuries de grande taille. Il faut laisser les petites pour les
récolter plus tard lorsqu'elles auront atteint une bonne taille et
Ce, pour deux raisons :

1 - Pécher des holothuries de petite taille peut entrainer
une disparition fatale de la ressource.

2 -Transformees en béche-de-mer, les holothuries de
petite taille donnent un produit sec qui ne satisfera pas aux
conditions de taille requises et n'aura donc pas une valeur
marchande élevée. |l se pourrait aussi que des reglements en
vigueur fixent, pour chacune des espéces d'intérét commercial,
une limite de la taille des animaux dont le ramassage est
autorisé. |l estimportant de connaitre ces réglements qui visent
a protéger l'exploitation a long terme des pécheries locales.

Il est essentiel de maintenir I'holothurie qui a éte récoltée en vie
et dans de bonnes conditions de proprete, jusqu'au moment du
traitement proprement dit. Tout morceau de corail ou de sable
restant sur la peau doit étre éliminé en nettoyant I'animal dans
I'eau de mer. Ces particules peuvent s'incruster dans le
tégument mou et endommager la peau. Sorties de leur envi-
ronnement naturel aquatique, les holothuries deviennent
flasques et molles, prenant la forme de tout ce sur quoi elles
sont posées ou mises, des marques indélébiles pouvant méme
en resulter.

/1 faut donc les disposer en une seule couche sur une surface
plate et lisse, par exemple les bacs en plastique, peu profonds
et & surface lisse, qui servent a entreposer le poisson et
conviendraient parfaitement a cet usage. En effet, la couche ex-
térieure du tégument risque de se désagréger si les holothuries
sont entassées les unes sur les autres; des dechirures
apparaitraient aprés le traitement et le produit serait déclassé
en raison de ces imperfections. Les holothuries de sable font
exception car leur tégument plus résistant est doté de nombreux
spicules et elles peuvent, sans dommage, étre disposees les
unes sur les autres. Elles s'aplatiront tout en restant en vie.

L'holothurie ananas doit &tre traitée avec un soin tout particulier
car ses grandes papilles pointues seront facilement endom-
magées si 'animal n'est pas manipulé comme il convient.
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Les holothuries qui ont &té récoltées doivent rester humides et
étre placées a l'ombre; on pourra, par exemple, les recouvrir
de sacs ou de feuilles que l'on humidifiera avec de I'eau de mer
(et non pas avec de l'eau douce qui pourrait endommager la
peau).

Si la récolte n'a pas été bonne et que les holothuries doivent
étre conservées pendant un ou plusieurs jours, on pourra les
entreposer dans un endroit abrité du récif, en eaux profondes,
prés du littoral ou construire un petit bassin d'eau de mer pour
les y garder jusqu'a ce qu'un nombre suffisant d'individus ait
été récolté pour justifier le début des opérations de traitement.
Il est indispensable de changer réguliérement I'eau dans le cas
de bassins fermés qui ne bénéficieraient pas d'une circulation
naturelle d'eau de mer.

Attaguée ou menacée, |'holothurie sécréte des filaments

blancs muqueux, trés adhésifs (tubes de Cuvier), qu'elle
expulse par 'anus afin de ligoter 'agresseur.

D'autres espéces sont capables en cas de danger,
d'expulser leur tube digestif (éviscération).

Ainsi le pouvoir de régénération des holothuries est-
il important puisqu'elles sont capables de remplacer
rapidement les organes expulses.




5i les anémaux commencent a
trop gonfler, percer et remetire
dans be (it

‘ji, 7~

Inciser et dviscérer

Mettre & refroidir
dans de l'eau de mer

Trier bes holothuries
vivanies selon ka taille

Laver
dans de l'eau de mer tg

Mettre & refroidic
dans de
l'eau de mer

= Piacer un batonnet court enlre ~ Deiiiéme @iﬁ —
Placer las hotothuries sur leur face les deux lévres de lincision pour 15 a 40 minutes
incisée sur des claies de fumage maintenir kes parois écarees

e e i A

Faire sécher par fumage
pendant 24 4 48 heurss

Enlever les figatures

Enlever les bitonnets " Refermer lincision et si nécessaing, igaturar Sechage au soleil 4 2 5 jours Embalier dans des sacs propres
& mi-séchage {fumage) ave: de ka ficelle ou des lianes Entreposer dans un local frais el sec

Espéces d'holothuries d'intérét commercial dans le Pacifique tropical

Holothutia (Metriatyla) scabra et var. versicolor

Taille Longueur:  25a45cm

Forme Ovale, le corps est massif, aplati aux
extrémites. Holothuria scabra, trés fortement
ridée sur sa face dorsale, est genéralement
plus petite et moins colorée que versicolor.

Couleur H.scabra : partie inférieure créme et partie
superieure grise a gris-verdatre, constellee de

W petits points noirs.
PSR -3 bitat Abondant dans les habitats soumis a une
: influence terrigéne, H.scabra se trouve souvent

prés des estuaires et sur les platiers récifaux
internes. Densité atteignant parfois plusieurs
centaines d'individus par hectare. La variété
versicolor préfére les eaux plus profondes des
baies ou des lagons. Elle reste souvent enfouie
dans le sable vaseux une partie de la journée.
Densité moyenne a I'hectare : 100 individus.

Valeur C'est une espéce trés demandée dont le prix
est élevé.

Traitement  Une technique spéciale est nécessaire pour
retirer la couche extérieure dure de la peau de
I'holothurie de sable qui contient les spicules.
Il ne faut pas l'inciser longitudinalement mais
pratiquer une petite entaille a la partie
postérieure pour faciliter I'evisceration.
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Taille

Taille

Forme

Couleur

Habitat

Valeur

Traitement

Photos P. Laboule (ORSTOM)

Holothurie 3 mamelles blanches
Holothuria (Microthele) ﬁﬁc:ol’gf.’va

Longueur : 30 3 40cm  Largeur 103 15¢m
Epaisseur du tégument 10 a 15 mm.
Poids:2a3kg

Le corps forme un ovale aplati caractérisé par §
la présence de 6 & 8 tétons sur chaque coté qui
donnent son nom a |'espéce. Elle possede cing
dents anales.

Variable, allant du blanc jaunatre au brun gris.
Le corps est souvent recouvert d'une fine
couche de sable corrallien

H.fuscolgilva vit surtout sur les dalles
coralliennes pres des passes recifales ou au
pied des tombants récifaux du coté des lagons.
Densité moyenne & I'hectare : 10 individus.
C'est une espéce trés recherchée dont le prix
peut étre trés éleve.

Comme pour H.nobilis, on pratique une incision
longitudinale sur la face dorsale du tégument
en laissant intact les 3 derniers centimétres vers
la bouche et I'anus.

Holothurie § mamelles noires
Holothuria (Microthele) nobilis

Habitat

Valeur

Traitement

Longueur: 30 440cm Largeur 104 15 cm
Epaisseur du tégument 10 & 12 mm.
Poids:2a3 kg

Le corps forme un ovale aplati caractérisé par la
présence de 6 a 8 tétons sur chaque cété qui
donnent son nom a l'espéce. Elle posséde cing
dents anales.

H.nobilis est généralement noire mais les petits
specimens sont mouchetés de creme ou orange.
Le corps est souvent recouvert d'une fine couche
de sable corrallien

H.nobilis vit dans les eaux peu profondes sur
des fonds récifaux non soumis a une influence
terrigene. Les jeunes, peu nombreux, vivent dans
les herbiers.

Densité moyenne & I'hectare : 10 individus.
C'est une espece tres recherchée dont le prix
peut étre trés élevé.

On pratique une incision longitudinale sur la face
dorsale du tégument en laissant intact les 3
derniers centimetres vers la bouche et 'anus.
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Holothurie ananas
Thelenota ananas

Taille Longueur : 30 4 70cm  Largeur 10 3 15 cm
Epaisseur du tégument 15 a 20 mm.
Poids frais : 126 kg

Forme Aspect tres caracteristique a cause des
nombreuses grosses papilles pointues
groupées par 2 ou 3 qui recouvrent toute
la surface du corps. Nombreux grands podia
sur la partie ventrale plate.

Couleur Orange-rougeatre. Papilles d'une couleur plus
foncée que le tégument. Podias ventraux
orange vif.

Habitat On les trouve a des profondeurs de 2 & 30

meétres sur des fonds sableux propres a
proximité des massifs et patés coralliens.
Densité moyenne 20 individus a I'hectare.
Valeur Demande croissante depuis quelques années
et montée reguliére des prix de vente.
Traitement  Méme technique que pour les holothuries a
mamelles.

Le marche de la béche de mer est essentiellement tenu par des negociants chinois.
Le marché est complexe. Certains pays producteurs sont exclusivement exportateurs
et d'autres ont une demande locale a satisfaire. La plus grande partie de la production
¥ mondiale transite par Hong Kong, Singapour et Taiwan. En 1990, Hong Kong a importe
des Phillipines et d'indonésie environ 6000 tonnes de béche de mer et les a revendues
& en Chine et en Coree, les principaux consommateurs. La plupart des pays ayant une
# forte communaute chinoise sont importateurs, surtout avant le Nouvel An chinais.

" |a contribution des iles du Pacifique a ce marché ne représente que 10% du tonnage

7 annuel a destination de Hong Kong. Cependant les pays océaniens, et la Polynésie en
& W particulier, pourraient prendre une plus large part du marché mondial. |l faudrait se
.= conformer plus strictement aux demandes des acheteurs concernant le choix des
+4 especes et les techniques de traitement pour fournir regulierement des produits de
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Adriculture et environnement

ATinwitation e la sociéé Interoute, dewx techniciens d'une entreprise hawsienne spécialisés
dans ka mise en ceuvre de techniques environnementales faisant appel au Vétiver éuaient
présents sur le territoire en mai demier pour réaliser un essai de stabilisation de talus par le
Vitiver et ainsi verifier siil est envisageable dutiliser plus lirgement cette plante localement
pour cette fonction.

Les experts hawsiens ont ka volonté de démontrer par des arguments techniques, b faisabilité §
de cette solution écologique. Les nombreuses qualités agronomigues du Vétiver ont
€1 exposées A plusieurs reprises par le ministére de 'agriculiure quia eu le privilege d'en 55
assurer la promotion en Polvnésie francaise au cours de l'année 2011 auprés de lensemble S5
des organismes en charge de lapplication de la politique agricole, mais aussi aupres des
dgriculteurs des 5 archipels,

En 2011, les pépinieres du Service du Développement Rural ont commencé la multiplication
en masse du Vétiver, Ainsi, pres d'un millier de plants étaient disponibles pour b bonne
réalisation de ces premiers essais de stabilisation des talus sur le Fenua.

Les ministéres de 'équipement de 'aménagement, de l'environnement et de l'agriculture se
sont associes a la societe Interoute pour ka réussite de cette opération “vétiver” et une
présentation sur place et en image de I'essai de "stabilisation d'un talus par le Veétiver”
s'est déroulée le vendredi 26 mai 2012 sur la route de Vaitavere 4 Punaauia.

feleprés L Dépéche el 24 mai 2012)
Vetiver zizanioides ou Vetiver nigritana pour les scientifiques, trés prisé en parfumerie
et en cosmétologie, le vétiver tient son nom du Tamoul Vettiveru. Originaire d'Inde, cette herbe
est trés présente dans les zones tropicales du monde. Le plus souvent introduite pas les
industries utilisant I'uile aromatique fournie par ses racines, elle pousse aussi bien en Inde, a
la Réunion, dans les Caraibes, en Afrique, en Amérique du Sud qu'en Méditerranée orientale.
Le vétiver est une plante trés peu exigeante et, bien que préférant les milieux humides, il peut
également prospérer en zone séche. Capable de supporter des sécheresses importantes,
le vétiver apprécie néanmoins une période annuelle de 3 mois de pluie et résiste parfaitement a des inondations
importantes s'étalant sur plusieurs mois. Aimant |a pleine lumiére pour bien se développer, le vétiver préfére les
sols profonds et sablonneux mais s'adapte & toutes les qualités de terre, méme & forte teneur acide ou alcaline, et
prospére sans peine jusqu'a 2000 métres d'altitude. Un plant de vétiver peut vivre de 50 & 60 ans, son seul ennemi
étant un champignon qui attague ses racines quand les conditions de culture sont vraiment trop mauvaises.
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. En raison des terpénes qu'elles contiennent, elles sont s prisées des

5  industriels pour leurs propriétés insecticides.
s'enfoncent tout droit dans le sol, sur plusicurs métres, sans wais c'est dhans le domaine de la cosmétologie et de I parfumerie que le
"Lm—'th‘ Gl L“ : - v oi. Apres distillation 4 la vapeur, sa racine fournit une huile
: 3 ’ Des agriculteurs du monde entier essentille aromatique de la ﬁlmillc t'n]f;ictirt les fougeres, wes utilisée
tirent profit des profondes racines du comme note de fond dans en masculing que
vétiver pour prévenir I'érosion des sols féminins, Un célébre parfum créé en 1';]‘\"!}:]1 Guerhain porte dailleurs,

et retenir la terre ‘!*’”‘ leurs l]"'"“'l“ en toute ~.1|an|an le nom dL Viétiver,
le long des fossés, s ; e =

canaux ou sur les flancs Liu Lu]lmm
Planté en haies serrées pour délimiter
les parcelles, le vétiver assure la stabilisa-
tion des terrains et empéche la destruc-
tion des sols par ravinement lors des fortes pluies, constituant en
cela une arme de choix dans la lutte contre la désertification.
Son usage permet également de conserver 'humidité néc
aux cultures car ses profondes racines favorisent l'infiltration des
caux de pluie et préviennent leur ruissellement.

Selon la nature et la pente thu terrain, le ruissellement des eaux se
voit réduit de 40% jusqu'a 70%. Ceci a un impact certain sur le
renouvellement des nappes phréatiques qui, bien que nayant pas
bénéficié de mesures précises, a été estimé en Inde 4 3
d'apport supplémentaire pour les zones de cultures dotées
de haies de vétiver.

Une fois coupées, les tiges de vétiver
trouvent de trés nombreux usages.
Elles sont largement utilisées
dans Dartisanat traditionnel pour

courante, elles peuvent seviri fibriquer
du papier.

Aprés séchage, les tiges devétiver procurent

ement i peu de frais du chaume et de fa paille, Le chaume sent i
fabriquer la toiture des habitations et constitue une couverture bien
etanche, La paille, quant 4 elle, fait un excellent fourrage et représente
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FICHE TECHNIQUE "AGRUMES”

La tristeza des agrumes

Qu’est ce que la tristeza des agrumes 7
La tristeza est due a un virus qui crée des occlusions dans le phloéme.

Le flux de séve est alors bloqué et 1

'arbre dépérit. Cela peut étre comparé

a une veine ou artére bouchée dans le corps humain.La tristeza des agrumes
est presente aux IDV et aux ISLV. Au dernier recensement, les Marquises,
Australes et Tuamotu étaient indemnes.

Léon Mu ¢t Taraina Viora

Les symptomes de la tristeza :

Dans la plupart des cas, la tristeza ne se manifeste
que lorsque les plants sont greffés sur bigaradiers.
Le limettier est cependant sensible qu’il soit franc de
pied (semis, marcotte) ou greffé. Le virus existe sous
plusieurs formes plus ou moins sévéres.

Les plants d’agrume sensibles dépérissent plus ou
moins rapidement : les extrémités des branches se des-
sechent, les feuilles jaunissent et tombent. Les arbres
atteints peuvent présenter une fructification importante
pendant une ou deux saisons puis deviennent impro-
ductifs. 1ls finissent par mourir.

L’ouverture d’une fenétre au niveau de 1"écorce mon-
tre souvent des symptomes de « stem pitting », prolonge-
ment en épine du bois dans I'écorce ou « dinverse
pitting » (prolongement d’épines de bois dans
I’écorce). Il y a parfois des nécroses de tissus de
1"écorce qui provoquent un dépérissement brutal
(quick decline).

Sur limettier (citron vert), on peut observer un « vein
clearing » des jeunes feuilles, symptome caractéris-
Le Bullefin de |3 CAPL - Aot | Sephembre 2012

tique de décoloration des tirets des nervures.
Comment se transmet le virus ?

Le virus de la tristeza peut se transmettre par les
pucerons. Il existe plusieurs types de pucerons,
mais le vecteur le plus efficace est Toxoptera citridus,
le puceron brun des agrumes.

Le virus se transmet aussi durant la taille des arbres
lorsque le matériel de travail est infecté. C'est pour-
quoi il est conseillé de désinfecter les lames des outils
avec de I'eau de Javel entre chagque arbre.

Réglementation phytosanitaire

Rappelons que les maladies et ravageurs présentent un
menace pour notre agriculture et son développement.
Aussi, ne favorisons ni leur introduction, ni leur
dissémination. Le transport inter-insulaire et in-
ternational des végétaux et produits végétaux est
réglementé.

Lors de vos déplacements déclarez-les aux agents
chargés
d e s




Oiseau de Paraqd®
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Heliconia est un genre de plantes 4 fleur originaire de 'Amérique  Alpinia est un genre de plantes de la famille des Zingiberacees. [l

tropicale et de certaines fles du Pacifique, de la famille des Musacées.

5, dont la plupart sont
ces sont cultivées pour
leurs inflorescences de couleurs vives et vovantes.
C'est une magnifique plante tropicale dont le feuillage rappelle celui
des bananiers. Ce genre possede de larges et longues feuilles, un
PEU COriaces et aux peti
une vivace aux feuilles persistantes qui produit de nombreux rejets

; ' : t une forme

les d'ordinaire tres allongés. La plante est

col

<

Opuhi

comprend environ 400 espéces répandues dans les régions tropicales.

Ces plantes herbacées poussent 4 partir d'un rhizome épais
ant. Elles mesurent entre 1 et 3 m de hauteur et prés

uses especes du genre une fausse "tige”, en fait
constituée de feuilles imbriquées ‘euilles sont de forme
lancéolée ou oblongue. Linflorescence apparait 4 l'extrémité de

cetre fausse tige,

Originaire d'Asie et de diverses iles de 'Océanie, ces espeéces ont
ete introduites sur d'autres continents, notamment comme
especes ornementales, Pour étre cultivées en extérieur, elles
demandent un climat plutdt chaud, tropical ou subtropical.

Les Heliconia et les Alpinia appartiennent a
des familles botaniques voisines de celle du
bananier. Ces plantes possédent une tige
souterraine horizontale appelée «rhizome»
N qui produit des racines a sa partie inférieure
et émet des rejets progressivement.
Chaque tige ne donne qu'une fleur ou plus
exactement une inflorescence. Cette inflo-
rescence comporte plusieurs bractéees colo-
rées protégeant chacune une fleur.
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LY. FICHE TECHNIQUE *FLEURS®

Heliconilaer Alpinia
CHOILX DU TERRAIN - PREPARATION DU SOL

Les Heliconia et les Alpinia demandent un sol humide, aéné et un sol riche en
maticres organiques, caractérisé par une couleur brun-noir, 15 saccomodent
cependant de sols plus difficiles mais il vaut mieux éviter les sols coralliens.

Avant d'installer la culture, il est conseillé d'ameublir et d'aérer le sol sur les
20 premiers centimeétres et sur une bande de deux métres, surtout si le sol
a tendance i s'agglomérer, les Heliconia et les Alpinia étant trés sensibles
4 une asphyxie racinaire.

Pour cela, il faur prévoir un labour ainsi que le passage d'un ouril 4 dents
comme le rotavator ou le passage d'un outil a disque,

Dans les sols marécageus, il est conseillé de planter surhillons, bandes de
terre rehaussées de 104 15 con. 1 faut éviter les terrains trop exposés au
vent pour limiter les déchirures foliaires et I'évapo-transpiration, ou dans
ce cas, prévoir des brise-vents ou éventuellement un grillage autour des
bandes. En Floride, les Heliconia sont plantés sur des bandes de 0.8 m
délimitées par des obstacles mécaniques (planches, murs) de 30 cm de
profondeur empéchant la progression des rhizomes dans les allées,

CHOLX DU MATERIEL VEGETAL

De nombreuses varictes d'Heliconia existent. Cependant seules centaines
variétés de par leur couleur, leur tenue en vase, leur rendement, leur période de
floraison ainsi que leurs possibilités en matiére d'exportation sont recherchées.
Elles appartiennent ou sont assimilées 4 l'espece Heliconia Psittacorum.

L'Alpinia rouge se cultive généralement en plein soleil. Quant d 1'Alpinia
rose, le plein soleil est i déconseiller car on obtient alors des fleurs de
couleur trés pile, la mi-ombre étant préférable. De facon générale, une
exposition mi-ombragée génére des fleurs de meilleure qualité,

Le Ealetin de s CAPL - Anil/Saptsbre 2012
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MULTIPLICATION

La multipli
rejet (voie

Les r""eu -'Lt'*ritm df_"ri vieilles inflorescences d'Alpinia peuvent déja
C et ils peuvent donc étre directement mis en
.IL['H.l int, il wéférable de les planter en pots pour
r.}l::u:]'!ir des plantes plus développées et un meilleur enracinement
avant de les mettre en pleine terre. Le mode de multiplication le
plus rapide et le plus efficace est sans aucun doute la division des
rhizomes,
L'unité minimale est un rejet de 20 4 30 cm de hawt avec environ 104
15 em de rhizome. La croissance sera d'autant plus rapide que le rejet
est gros.

Si 'on constate la présence d'insectes ou de dégats racinaires, il faut
nettoyer le rejet et le tremper dans une solution insecticide.

MISE EN PLACE DE LA CULTURE

On creuse des trous de plan
choisi dépendra ka durée de la plantation (2 ans et demi au maximum),

1 est conseillé d'y incorporer un substrat riche en matiére organigue
que l'on préparera on mélangeant a la werre de 1'éoorce et des racines
de cocotier, de la tourbe ou du terreau i base de tourbe tel que le
compost i usage universel, ou des copeaux de boi -

La sciure de bois est a ¢viter car cela risque d’agglomerer les partic

du sol et d'asphyxier les racines de la plante,

On place la touffe 4 10 cm de profondeur, ento ru tlu substrat pre-
paré. [ faut arros lei imment et il e ¢ de disposer sur le
sol un ;l]]iaﬂ-:-nm illes ¢ , residus de cul-
ures, €Ic., )

On observe une meilleure reprise de la végération lorsque le sol est
chaud et bien ensoleillé.

ol ]u p]un sureront une rt:rl
nouvelles pousses apparaitront dans un délai de 3 4 4 semaines 2
la plantation du rejet.

Il est fortement déconseillé de planter

les Heliconia et les Alpinia a proximité

des bananiers. En effet 8es genres sont

egalement sujets a la Gercosporiose,

maladie trés fréquente et grave dans les
tions de bananiers.

"i
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ENTRETIEN DE LA CULTURE
a/ fertilisation minérale

Les Heliconia sont tres exigeants en éléments fertilisants et répondent
favorablement i des applications importantes d'engrais (plus de feurs,
développement floral rapide) surtout pour les cultures de plein soleil.

Drans ce cas il est conseillé d'apporter du phosphore qui favorise la
floraison, de la potasse qui est I'élément de turgescence et de santé
et de I azote qui assure le développement et I'allongement des tiges.
Il est done préconisé d'appliquer environ tous les 2 mois un engrais
complet 10/5/20  raison de 200 grammes par touffe et de pulvériser
un engrais foliaire une fois par mois : nitrate de potassium (6 g par
litre d'eau) ou une autre spécialité commerciale recommandée.

On peut également pulvériser une solution d'oligo-éléments sur les
feuilles pour prévenir les déficiences en Manganése et ¢n Fer 34 4
fois par an,

La méthode la plus pratique et la plus efficace serait d'intégrer la solu-
tion fertilisante dans le systéme diirrigation, et dans ce cas, on utili-
sera un produit adapré de wype 15/5/30.

En raison du développement rapide de ces plantes, il devient teés vite
difficile d'obtenir un traitement homogéne, De plus, il faut veiller 4 ne
pas briler les jeunes pousses.

On obtient également de bons résultats en incorporant des engrais a
libération lente dans le sol avant ka plantation. En effet, le systéme raci-
naire des Heliconia et des Alpinia étant superficiel, les €léments miné-
raux, s'ils étaient libérés rapidement, risqueraient d'étre entrainés par les
pluies, fréquentes en Polynésie, et d'étre inutilisables par les plantes.

Les oligo-éléments, dénommés ainsi en raison de leur faible
teneur dans le sol et les plantes, participent aux réactions
internes de la plante et donc a son développement.

Une déficience en fer se manifeste au niveau des nouvelles
fenilles, par des rayures transversales nécrotiques, une décolora-
tion vert clair et une distorsion. Ceci se rencontre d’autant plus
dans un sol mal drainé, au PH €levé ou en présence de nématodes
et de pourriture racinaire.

Une déficience en manganése entraine I'apparition d'une bande
vert clair en bordure des feuilles. Pour y remédier, on utilisera
des mélanges complets d'oligo-€éléments en pulvérisation foliaire
a l'occasion des traitements phytosanitaires mensuels.

Un mauvais drainage du sol est tout aussi préjudiciable : asphyxie
racinaire, attaques de champignons, tenue on vase moins longue.
I ' Il faut donc éviter tout stress hydrique.

b) Irrigation de maladies et de ravageurs graves. Les principales maladies sont
Les Heliconia sont trés sensibles @ un manque d'eau (enroule- le Phytophtora provoquant une pourriture des racines et le Pythium
ment du feuillage). On préconise une irrigalion aérienne par responsable de la pourriture de la tige. Ces maladies se rencontrent
sprinklers dont la fréquence sera fonction de la texture du sol et fréquemment en sols gorgés d'eau, asphyxiants et mal drainés, d'ol

des conditions climatiques. Le sol doit toujours rester frais.  lintérét de pratiquer des labours plus ou moins profonds visant a
ameublir le sol et permettre I'écoulement de 'exces d'eau. Par ailleurs,
¢) Parasites et ravageurs il est conseillé 4 titre préventif de wremper les rejets avant leur plantation

L.es cultures d'Heliconia et d'Alpinia sont relativement indemnes dans une solution fongicide systémique,
Le Balen ds la CAPL - Avit/Septembre 2012



0

On observe souvent dans les cultures trop denses d'Heliconia psittacoriem
des taches foliaires, Ceci est d au fait que lair y circule trés peu et que les
feuilles restent alors trop longtemps mouillées,

On observe également en présence d'insectes suceurs (pucerons et coche-
nilles) une couverture noirdtre, collante sur les feilles, due 4 un champignon,
la fumagine. Ce champignon se développe sur les excréments sucrés de ces
insectes e, en freinant ka photosynthése déprécie les cultures omementales,
Des méthodes de lutte contre ces insectes réduiront le developpement de I
fumagine. Il est donc conseillé dappliquer les traitements adéquats contre les
pucerons et contre les fourmis, en altemance.

Les cochenilles, ou "poux des plantes” sont des insectes suceurs de seve de
petite taille, ayant un aspect globuleux arrondi ou ovoide, immaobile. Les
cochenilles sonl véhiculées par les fourmis et en général, un traitement
anti-fourmis permet d'éviter infestation de cochenilles et doit
§ accompagner tout traitement direct contre ces derniéres.

d/ Productivi

Des la 7Teme ou Béme semaine, on obtient les premicres Meurs, non
commercialisables. En période de production normale, certaines varié-
teés peuvent atteindre 160 fleurs au m2 dés la 2éme annee (Helico-
nia Andromeda). Le Golden Torch produit environ 804150 leurs par
m2, mais toutes ne sont pas commercialisables. La pulvérisation d'in-
ducteurs floraus ne donne pas de résultat concluant. Lorsque les
touffes deviennent trop denses, la lumiere pénétre moins bien et les
rendements diminuent. C'est la raison pour laquelle un éclaircissage
ou une coupe des plus vieilles feuilles doit étre effectué.

RENOUVELLEMENT DE 1A CULTURE

La culture devenant de plus on plus dense, on observe un allongement
dles tiges correspondiant 4 une compétition entre les plants pour la lumiére,
Les fleurs sont alors plus petites et les tiges longues et fragiles ce qui est
peu conforme aux normes de qualité. 1l est donc nécessaire de renouve-
ler la plantation au bout de 1,5 an pour le type Psittacorum et 2,5 ans
pour le Golden Torch, ceci pour une meilleure rentabilité de la parcelle,

On sélectionnera les rejets en bordure de bande, ces derniers mieux
alimentés auront une meilleure reprise de végétation. La replantation devra @
saccompagner au préalable d'une désinfection du sol,

RECOLTE et CONDITIONNEMENT

Les critéres de choix des fleurs & couper dépendent du marché auquel
elles sont destinées. Les fleurs a Pexportation et dans une moindre me-
sure, celles destinées aux fleuristes, doivent répondre 4 des normes de
qualité strictes : taille de la tige, taille et maturieé de la fleur, état sanitaire,

Ces normes sont définies pour chaque espéce et varient selon les pavs
destinaaires. Par contre, sur le marché local est proposée une qualité
de fleurs trés variable laissée 4 lappréciation de 'acheteur,

Pour limiter les problemes de récolte liés a 'encombrement, l tige des ®
Heliconia doit étre enlevée en méme temps que 'inflorescence. On peut
retirer le plant entier avec une partie du rhizome d'un mouvement bruscque
ou le couper au niveau du sol, De plus une tige qui a déi Neur n'a plus
cette fonction, elle devient done concurrentielle vis a vis des nouvelles
pousses.
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En ce qui concerne les Alpinia, plus la tige coupée est longue et plus sa durée
de conservation augmente. Cependant, un équilibre doit &tre recherché car
la longueur de la tige intervient aussi sur les possibilités de constitution de
réserves dans le rhizome et done sur la quantite et ka qualité de la produc-
tion ultérieure.

En fait, lorsque la longueur de la tige est supérieure a la taille souhaitée, il
est conseillé de laisser ka partie inutilisée uniquement si elle est feuillue,

Le stade floral a aussi son importance : pour les Heliconia, il faut savoir
qu'apres la coupe, une bractée fermée se développe trés peu et qu'une fleur
jeune dure plus longtemps. 1 est done préconisé de couper les fleurs au
stade optimum pour la commercialisation soit : 1 ou 2 bractées ouvertes.

Sur le marche local on préfére généralemenl des inflorescences plus ouvertes.

Connaissant l'imporlance de l'alimentation hydrique dans la durée de conser-
vation des fleurs, la coupe doit se faire pendant les pérodes fraiches de la

Aprés le lavage des feuilles et des bractées avec du matériel non-abrasif,
la fleur doit étre mise 4 sécher, verticalement les pieds dans I'eau
pendant plusieurs heures. On conseille également de tremper les tiges
entiéres dans un produit insecticide anti-fourmis avant de les laver. Cette
opération est plus que nécessaire dans le cas de fleurs destinées i
I'exportation.

Lors du transport, on veillera  ce que les tiges restent trempées dans
I'eau et ne soient pas exposées au vent et au soleil. Pour I'exportation,
un conditionnement particulier ; gaine plastique, carton doublé de plas-
tique ou laniéres de papier sont nécessaires. La température de stoc
kage ne doit pas excéder 20°C.

CONSERVATION

Les Heliconia ne donnent pas de réponse positive a Paddition de conser-
vateur dans I'eau du vase. Par contre, cela est bénéfique pour les Alpinia

journde, ot le matin ou en fin d'aprés midi, qui dureront done plus longtemps.
Les résidus d'éclaircissage de récolie (vieilles feuilles et fleurs) seront kaissés
en plein champ et constitugront une source de matiére organique pour le
sol.De méme, il est primordial immédiatement apres la coupe, de tremper
le bas des tiges dans de 'eau sinon un bourrelet de cicatrisation dif-
ficilement perméable, se formera au niveau de la section.

| Fiche technique SDR/CAPL. Derniére réedition avec le concours de Reia LIANT, Yanick HEBERT, Ah Shi YAV |
LA COMMISSION DES FLEURS COUPEES

L'addition d'un conservateur (sucrose, acide citrique) retarde Penroule-
ment et le brunissement des feuilles. Cela est di sans doute 4 Taction
anti-hactérienne des conservateurs, les bactéries dtant responsables de
la réduction de la remoniée hydrique dans la tige florale.

La Commission des fleurs coupées se réunit pour définir les quotas d'importation de fleurs en vue des différentes fétes annuelles.

Les prévisions de récolte des fleurs locales sont établies par le service du développement rural. En 2010, par exemple, la production lo-
cale des fleurs coupées élait significative pour les Anthuriums (38 000 tiges), les Orchidées en pots (54 000 tiges), les fleurs exotiques (
70 000 tiges) el les Tiare (900 paquets). A l'inverse, on signalait une insuffisance de production pour les roses et une absence de produc-
tion locale de lys en provenance des Australes cette année 3, sans doute liée au cyclone Oli.

En ce qui concerne les demandes des fleuristes, celles-ci, agrégées, dépassent légérement le seuil de 30.000 tiges. Ce volume est devenu
la référence des derniéres années pour la féte des méres, suite 3 la volonté du Pays de privilégier I'écoulement de la production locale des
fleurs coupeées. Par variété de fleurs, il existe une forte demande des fleuristes pour le Dianthus (ceillet : 8440 tiges), la rose ( 8980 tiges)
le Chrysanthemum (5860 tiges), le Lys ( 5070 tiges), le Gerbera (1125 tiges) et I'Alstromeria (1115 tiges). Sur la base des recommanda-
tions énoncées ci-dessus, pour la féte des méres 2010, la commission a proposé a 'approbation du Conseil des Ministres I'ouverture d'un
quota global de 29.465 tiges de fleurs coupées des varietés suivantes : Alstromeria, Chrysanthemes, Lys, (Eillets et Roses.

Ce que disent les textes....

O Arrété n” 287/CM du 17 mars 1995 modifié, relatif au régime d‘importation des fleurs coupées
O Anété n 688/CM du 18 mai 1998 modifié, autorisant l'ouverture de quotas périodiques d'importation de fleurs coupées

Dans le but de promouvoir le développement de 'horticulture polynésienne, les importations de fleurs coupées sont soumises a un quota
global fixé par le Conseil des Ministres. Ce quota est atfribué et réparti par le service du commerce extérieur au « bénéfice des fleuristes
patentés exploitant un magasin réguliérement approvisionné ». Le quota mensuel actuel est de 26.000 liges au bénéfice des fleuristes
exercant a Tahiti et Moorea et 4000 tiges pour les fleuristes installés dans les autres iles. Ce quota est figé a ce niveau depuis de nom-
breuses années. La répartition des quotas peut étre évolutive en fonction de la situation d'activité des fleuristes : taux de consommation
des quotas individuels, ventes et rachats de fonds de commerce, fermetures de boutiques... Dans la pratique, tout nouveau fleuriste qui
s'installe ou qui rachéte un fonds de commerce existant peut et/ou doit adresser une demande de quota au service du commerce extérieur,
accompagnée de certaines piéces justificatives : extraits du registre du commerce, numéro Tahiti, photos du point de vente. Une visite du
point de vente est effectuée aprés dépot de ces piéces et avant décision d'attribution du quota individuel par le service du commerce ex-
térieur. De nombreux ornements naturels d’accompagnement peuvent étre importés sans limitation de guantité. Cependant, les importa-
teurs concernes doivent déposer une demande de licence d'importation aupreés du service du commerce extérieur ( arrété n® 688 CM

du 18 mai 1998, modifié). a roccasion de certains événements particuliers, Saint Valentin (février), Féte des Méres (juin), Toussaint (no-
vembre), Noél et Fétes de fin d'année (décembre-janvier), une Commission des fleurs coupées se réunit pour octroyer des quotas excep-
tionnels qui s'ajoutent au quota mensuel. Dans la pratique, cette commission se réunit 2 fois par an : avant la féte des meres et avant la

Toussaint.
Le Ballatin da ls CAPL - Joillet/ Aot 2012
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2 FICHE TECHNIQUE “"RAVAGEURS’

Qui attaque mes fleurs, mes tubercules ?
O val teie e fa’aino nei ta tatou mau u’aa tiare
e ta tatou mau maa hotu raro i te fenua ?

Y PENUENEEVAGEUr:

Tie manumanu nina

Patia, tn[?a ra'a
oteu’aa

oy [mﬁ’:pll,:l'l_.}l)pl.tnn‘tmn |Iu4. BUr

Punaise .
V anumanu Cétnines

Manumant Py Aaise! ilino-

Trou dans Charangon du poivron
le bqurgenn (Coléoptére)
(poivron)
Manumanu
P — Charancon patia
P te oporo popa’a
te ‘omau
Piqlres,
Déformation, 4] ‘\
Patia ~ Thrips

[Thysanopteres) A ".n; oy 1
Manumanu Thrips™ S SN

Trou a la base de la fleur ( agrumes) ‘ l ‘ Chenilles (Lépidoptéres)

Apoo o te murira’a o te u’aa Te he (Manumanu lépidoptéres)

Galeries dans les

tubercules |

hF' Apoo tereraa 3
4 Mmanumanu i roto :

» ite maa hoturaro

ite fenua
& “3’ = 1 I

Le Ballotin de la CAFL - Jailet/ Aol 2012
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Se I l Ia I I Ie PPRIPOY Il  Etablissement Vanille de Tahiti

r/’ 2 2 ’:ﬁpf**v : “’ a organise la S5eme edition de la Semaine de
A ;,wf-' la Vanille de Tahiti du 5 au 9 juin demier.

de la e
Cet événement a réuni cette annee encore
producteurs, vendeurs, préparateurs et
exportateurs qui ont présenté la Vanille de
Tahiti et ses produits deérnves, les acteurs de
i oy la filiere, sa chaine de production, sa pre-
de Ta h I 't I paration et sa fransformation.

Des degustations et des ateliers etaient prévus
a cette occasion. Cette nouvelle édition a offert
une "Noctume vanillée"place Vaiete le vendredi
8 juin de 18h a 22h avec un défilé de manne-
guins presentant les creations du concours de
creation de bijoux d'artisanat & base de Vanille
de Tahiti avec remise des prix du concours, la
remise des médailles Or et Argent du Concours
général agricole 2012, suivi du concert du
groupe "Pepena”.

Cette S5eme edition etait organisee sous ke haut

| patronage du Président de la Polynésie
'f francaise et du Ministre en charge de
{ I'agriculture, en partenariat avec: le GIE Tahiti
| Tourisme. La Ville de Papeete, L'Intercontinen-
jl tal Resorts Polynesie francaise, Tahiti Infos et

le Ministére de la culture, de I'arfisanat et de
} |2 famille.

Les objectifs de cette manifestation étaient de:

* Faire découvrir ou redécouvrir la
Vanille de Tahifi produite en Polynésie francaise,

* Promouvoir ia fiiere etla richesse de
la Vanille de Tahiti : la Vanille des connaisseurs,

» Développer les ventes de Vanille de
Tahiti sur le marcheé local.

+ Education a la consommation et a
ses differents usages,

+ Metire en valeur le savoir-faire local
(production, restauration ....),

* Encourager les comportements et
consommations alimentaires saines,

« Privilégier la consommation locale,

5 9 * Promouvoir, auprés des touristes, le

au E pays au travers dune richesse et dun savoir

2 faire traditionnel.
Juai des paquebots JUIN&

stin-renk s Vunll o Tubeti; de se< prodults désivgs, e dégustatinns de bossons, plats of dessaris & lo Vunibe de Tahili;
e Torhatbmar adbewediton: ohdn da Wenile de bz o b ol Vs T T

Découvrez...
Rencontrez...
Dégustez...

Le Ballefin & ks CAPL - Aol Septembrs 2012




