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our & tous nos lecteurs que je remercie & nouveau pour intéret
w'ils portent 4 cette publication,

Le Bulletin de la Chantbre de Tagriculture ef de la peche byonaire Sadvesse bien sor
mx professionnels de ces seteurs. aver notamment des infiormations techniques les
plus précises posibles sur des thémes bien particuliers, Pour autant, nous
navons pas la pretention de concurrencer les partions techniques d organizmes
spécialiss qui restent une surce importande d information pour toos les profiession-
nels, Nous introduirons par ailleurs progressivement des articles en langue ol
tahitienne, Ce bulleiin g'adresse egalement. de mandére plus genévale, & toutes les "
persnnnes swscepdhles de s interesser a lagirlculiure el In piche lagonaire en Polynésie [ E"
frangaise. notamment 4 un public denseignants of de soolaires qui représenient un
nombre important de nos lectenrs. La satisfaction exprimee par nombre d'entre-vous aprés la parution
e g devex premibers bulleing rimesiriels soes ce nouvesn format nous encoursge 4 poarsubvre e développer encore
cetie meme formale ef & mien epondre 8 vos atiendes. Alnsk, les principales rubriques sont conservees
d'une publication 4 I'antre 4 savolir, un dossier complet consacr® ce (rimestre an compost, un document
terhnigue qui traite cetie fols-ci de Ia culture du Iitchi, une fiche technique [Ia greffe en fentel, une
rencontre avee un professionnel, et un dossier "formation” consacré au service militalre adapié plus
quelques autres articles traftant de sojets divers, & partir do prochain numér, nous rserverons un espace
contensint des informations sur e role e Ies activités de la Chambre de Cagriculture et de Ia péche lagonaire, Nous
restons par ailleurs toujours ouverts et disponibles pour apporier des amdiorations au condenn ridactionne de
oe bulletin, Nous portons également notre effort sur sa distribution. Ainsi, afin de toucher e plus grand
nombre prasible de professionneds ef pour b premiere fols environ 500 exemplaires de ce bulletin seront emanes
dans les antennes du service do développemend rural et du service de In peche afin d'etre remis prioritai-
rement aux tiulaires de cartes professionnelles,

Nos remerviements vont éalement sux annoncenrs dont b participation e 4 b fols une marque de
confiance vis-a-vis de la Chambre mais aussi un signe dintéret grandissant vis-t-vis des

professinnnels des secteurs de lagriculture et de la peche lagnaire,
Maururu et Bonne Jecture |

Ia ora na, | te mau taata aio'a e tai'o mai { tele paraw. e o t4'u e haamauruarn faahou ned no t0 ‘outou
‘ana‘anatae I tele ve'a itl,

Parau maw, e ve'a tele Ve'a a te Piha faa‘apu e te tauta’l na roto na e feid e ‘ohipa nel i roto i tele uhaa,
ma te mau haapipiraa mata’l hope i ni'a 1 te mau tumu parau taa'e, Aita roa matou e hinaaro nei e
tata'u 1 te mau vea mata’l a te mau pit ‘aravihl, e val noa ra el puna haamaramaramaraa faufaa rahl
nd te feld ato'a i roto § tele toro'a. E fand-maine-ato'a-hia mai te mau parau papa’i na roto i te reo
tahiti. Te fantae-ato'a-hia nei teie ve'a i te mau @ata ato'a e ‘ana‘anatae nei § te paran o te faa’apu e
te tanrtai na roto-i Porinetia- farant, han at# te man orometea e te-man plahd e ana anatee rahd et
1 18 maton mau papa’i. Te tira’l ned de ‘ana‘anatae o te rahiraa i rotopa ia ‘outow, 1 murd mai § te pia-
ii i | raahia na vea thtoata mathmua e pitl, 1 roto 1 tefe huru faanahoraa “apl, fa timan & ¢ fa haamalia’i ato

&1 tele hurn faanahoraa, e ja pihono maita’l atu & 1 te mea e ta'Thia ra e “outon, No reira ua tipe'ahia
mai te man tuhaa faufaa rahi i ravehla mal na | roto 1 na ve'a 1 na mua atu. ola ho'i te pu'e parau
rava'l | faatanhia no tele toata 1 ni'a 1 te haaporiraa, e pu'e parau tefe e faataa nel 1 onel 1 te paran o
te "1itehi , & tahd ‘api parau mata’l {te po'lraa i@'a0‘aol. te tahi freveiran e te fahl taata (0ro'a. € te pue parau
“haapiiraa” i faataahia no te tau fa'ehau fastanohia, e te vetahi man paran @ at i nita i t2 man tomo
paran e rave raw. I roto § te ve'a | muri nei. e faataahia te tahi tuhaa no te haamaramaramaraa i ni‘a
i te tuhan e te man ‘ohipa a te Piha faa'apu e te tautai na roto, Ua ineine roa miton i te faardi i te man
mana'o haamaita'l ato'a | te man papa’iraa i roto 1 tefe ve'a. E faaltolto ato'a matou i te ‘opere haere
I tele ve'n. E roaa al Ia maton | te faafitata atu | te rahiraa o te mau tasta o e tros. e no te taime
| mitamus, e nene’thia e 500 hoho'a o teie ve'a o ¢ haponohia i roto 1 te mau vahi ato'a i reira te piha
gtﬂma faa'apu e te piha foro'a tautal na te moana, fa fAna'o nA mua roa te mau (aata e paran tireta i
rifo,
Te haamauruary ato'a nel matou § te fela faanand, ana’e maotl ratou i hiro'a mai i to ratou aturiraa
i te Piha faa'apu e & tautai nd rofo, e 10 ratou tapa'o ‘ana’anatae i te feia toro'a o te ‘ohipa faa’apu e &
tautai na roto, i vai mai ai teie ve'a itl.
I maiia’i i ‘outow tai'oraa ! Henrl Tieran
Presidend de la CAPL

Doc : Nutrition des Plantes et biologie du sol
Regard sur Technival, entreprise polynésienne....
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Le mot du secrétaire général

oila déja plus de deux ans que les 30 membres composant la Chambre de
Vl’agriculture et de la péche lagonaire ont été élus afin de représenter et

défendre les intéréts des professionnels de ces deux secteurs d’activite
face aux pouvoirs publics. Les forces et des faiblesses de I'établissement sont
désormais bien connues et la Chambre de I'agriculture et de la péche lagonaire
est aujourd’hui en mesure de présenter différents projets élaborés depuis deux
ans, qui ont été précisés au fur et a mesure de I'avancée d'une démarche
de réflexion sur la place possible des professionnels dans la gestion des
programmes alloués au développement de leur secteur d'activite.

Le récent déplacement au Salon international de I'agriculture de Paris (voir I'article page suivante)
a par ailleurs permis de bien prendre conscience de la force économique que peuvent représenter les
professionnels de I'agriculture et de la péche lagonaire dés lors qu'ils parviennent a s’organiser avec
I'appui des pouvoirs publics.

Notre programme de travail, élaboré pour les trois prochaines années, se veut réaliste et vise a réepondre
aux problémes concrets identifiés sur le terrain : commercialisation des productions, prise en charge du
frét vers Tahiti, fonctionnement des dispositifs d'aide, formation des agriculteurs et pécheurs, aides a
I'installation, etc... Dés que possible, ces dossiers seront présentés et discutés avec les deux ministres
en charge des secteurs d’activité que nous représentons afin d’entamer le plus rapidement possible,
chaque fois que cela est possible et nécessaire, un vrai partenariat avec les pouvoirs publics.

Alors que la situation particuliére des dix-huit derniers mois ne nous avait pas permis d'obtenir toutes
les réponses que nous attendions, nous espérons aujourd’hui pouvoir retrouver le plus rapidement
possible les moyens et les garanties minimum qui nous font actuellement défaut pour travailler de
maniére efficace et durable. Une réponse positive sur ce point serait un signe fort, que I'ensemble
des professionnels de la Chambre de I'agriculture et de la péche lagonaire attend aujourd’hui.

Nous restons bien siir confiants sur le fait que le Gouvernement réaffirmera clairement le réle important
qu'il entend donner a la Chambre de I'agriculture et de la péche lagonaire dans la mise en ceuvre de ses
politiques et nous vous donnerons naturellement de plus amples informations sur ces differentes
démarches dans notre prochain bulletin.

Bonne lecture ! Philippe Couraud
Tenue du Registre de |’Agriculture et de la Pgche lagonaire
En mars 2008, 6549 professionnels disposaient d’une carte en cours de validité, dont 1645 pécheurs et 4904
agriculteurs-éleveurs sur un total de 13 449 professionnels inscrits au Registre depuis sa création en 1999.
Important : La durée de validité de la Carte professionnelle a été récemment portée 4 5 ans.
2005 2006 2007
Iles du Vent 726 651 465
Tles sous Ie Vent 260 393 294
Marquises 115 199 112
Kustrales 31 153 106
Tuamotu-Gambier 340 307 373
Ensemble Polynesie 1472 1703 1350
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Renconire avec Marc Helias, res"ﬁn_sahle de la communication
=f alaDélegation de la F'-ﬁésre francaise a Paris.

lagonaire s'est rendue & Paris du 24 février au 2 mars 2008 4

foccasion du salon intemational de [agriculture 2008.
Cette mission avait pour principaux objectifs : une premiére prise de
contact avec [assemblée permanente des Chambres d'agriculture,
une meilleure connaissance des particularites de l'organisation
professionnelle de l'agriculture francaise, laccompagnement des ef-
forts de promotion et de protection de la vanille tahitienne et le recueil
d'éléments sur la faisabilité d'une participation significative des agn-
culteurs de Polyneésie au salon intemational de 'agricuiture en 2009,
Les principauix enseignements qui se dégagent de cefte mission sont
rapidement abordes ci-aprés. D'autres aspects de ce deplacement
seront presentes dans les prochains bulletins.

La prise de conscience du poids de 'agriculture francaise et
de la force du monde agricole

Les membres de la délégation ont pris conscience de [imporance et
de la force véritable du monde agricole francais, au travers notamment
des différentes organisations professionnelles et organismes
mutualistes gérés parla profession. Sur ce point, trois idées fortes se
degagent directement applicables a la situation de I'agriculture
polynesienne :
«l'importance du regroupement des professionnels au sein
d'organisations professionnelles fortes et bien gérées,
* |a nécessaire implication des professionnels dans [élaboration et la
mise en ceuvre des politiques agricoles,
* la nécessité de faire émerger des véritables « leaders » au sein du
monde agricole, capable de défendre et représenter la profession
dans les différentes instances.

U ne délégation de la Chambre de I'agriculture et de la péche

Rencontre avec I repr
Centres d’'Economie

. M
ntant du r%a‘au des

rale ‘CER) Krance

PRISE DE CONTACT AVEC
L’ASSEMBLEE PERMANENTE pEs
CHAMBRES D’ GRICULTURE Er

VISITE AU SALON INTERNATIONAL

pE L’AGRICULTURE 2008

L'expression d'une vraie solidarite du monde agricole frangais

envers ['Outre-mer
Les différentes renconires, notamment au travers de [ Assemblée
permanente des chambres d'agriculture, témoignent d'une solidarité
et dune proximite qui existent naturellement entre tous les profes-
sionnels, y compris ceux de loutre-mer francais, indépendamment
des dispositifs statutaires et institutionnels qui imitent souvent les
champs d'actions réglementaires des différents organismes que
dinigent ces mémes professionnels. Le sentiment de faire partie « de
la grande famile des agriculteurs » estlexpression la mieux a méme
de rendre compte du sentiment qui s'est degage de ces rencontres.
Cette réalité facilite bien évidemment les possibilités de créer de
vrais partenariats sur un grand nombre de thémes techniques et
economigues.

4

Chambre de 'agriculture et de la pache
; H‘lﬂlﬁlh‘llﬁhﬁghhﬁﬁmmémm
dagricutture,

L' Assemblee permanente des Chambres d'agriculture (APCA)
regroupe 'ensemble des chambres d'agriculture de la France
métropolitaine et de ses seuls départements d'Outre-Mer, la Polynésie
francaise ne peut donc pas intégrer officiellement 'APCA mais
la possibilité d'une collaboration existe réellement, car [APCA
considére quelle a également vocation & fravailler avec les chambres
d'agriculture des collectivités d'Outre-Mer. Luc GUYAU, Président de
I'APCA qui a fait un excellent accueil a la délégation de la CAPL,
a clairement indique qu'il était toujours disponible pour appuyer toute
démarche de la CAPL. Des pistes de travail sur divers sujets

technigues ont &té abordées.
La mise en place de stages de formation de ionnels et
responsables agricoles a la responsabilité personnelle

et a 'engagement collectif

Le monde agricole polynésien doit &tre davantage impliqué dans
'elaboration etla mise en oeuvre des poliiques agricoles. Cedi passe
également par des organisations professionnelles efficaces et
bien gérées. Orla prise de responsabiiité et lengagement personnel
dans des démarches de ce type nécessitent des compétences etun
savoir faire particulier, qui ne sont pas facilement accessibles au
monde agricole polynésien. LIFOCAP est une école de formation &
la responsabilite personnelle et & [engagement collectf. Il peut réaliser
des formations a la carte une fois les besoins clairement définis.
Les contacts pris avec la directnice de [Institut permettront de faire
bénéficier les professionnels de 'agriculture polynésienne quile
désirent de ces difiérentes formations.



obtenu par lalsociété AUST CHAMANN
représentéd ain ABEL.

Le besoin de situer I'agriculture polynésienne par rapport aux
autres agricultures des départements et collectivités d'Outre-mer
Afin de bien mesurer les forces et les faiblesses de 'agriculture
polynésienne dans un contexte de mondialisation auquel aucune
region du Monde ne peut se soustraire, il est apparu que nous
manaquions dinformations perinentes et fiables qui nous pamethzmt
de bien situer l'agniculfure polynésienne par rapport a d'autres regions
et collectivités d'Qutre-mer placés dans des environnements
physique, économiques et humains, comparables. En effet, face aux
nombreux problémes auxquels est confrontée I'agriculture
polynésienne, une étude comparative bien conduite serait un
apport irremplacable pour élaborer les axes de travail des
prochaines années, tenant compte des expéniences, des situations
ainsi que des solutions, qui ont &te apportees dans les agricultures de
['Outre-mer francais.

Les contacts pris en vue de renforcer

le syndicalisme agricole en Polynésie
Quelques syndicats regroupant des agriculteurs ou des éleveurs
existent en Polynésie (Syndicat des agrumiculteurs, Syndicat des
producteurs de viande porcine, Syndicat des éleveurs bovins) mais
ils sont principalement organisés autour d'une filiére de production.
Aucune structure syndicale & vocation générale ne fonctionne &
Iheure actuelle concemant tous les types de problemes susceptibles
d'étre rencontrés per les agriculteurs, éleveurs et pécheurs lagonaires.
Cette sifuation pénalise les professionnels qui ne disposent pas d'outil
adapté pour défendre et faire valoir leurs intéréts lorsque des pro-
blémes surviennent ou lorsquiil est necessaire de firer un signal
d'alame. La Chambre, organisme officiel, ne petit tenir ce rdle compte
tenu de la place qu'elle occupe dans le dispositif institutionnel
Palynésien, etde l'obligation qui estla sienne de rester dans la stricte
legalite, et en dehors de toute polemique avec 'administration.

La délégation, posant avegle dlpﬁmn
p mtdamjd‘ur Vanille Ti{iennu »

a Raiatea par

aMise du dipalle’e médaillg)

"or Vanille ienne » par
Michel BARNIER, ministre de
I"agriculturgiet de la péche

Des contacts ont &té pris avec le vice-président de la FN.S.E.A.
(Fédération nationale des syndicats d'exploitants agricoles) qui est
le syndicat majoritaire en France métropolitaine, notamment avec le
syndicat "Jeunes agriculteurs” qui pouratt tre le lien priviegié pour
appuyer le syndicalisme agricole polynésien & vocation générale
encore inexistant, a une structure forte et bien structurée.

La mission de la délegation a également permis de mieux com-
prendre [interét du syndicalisme agricole, qui est loutil indispensable
dés lors que la défense des inferéts des professionnels doit s'exprimer
en dehors des circuits instituionnels dans lesquels une Chambre
d'agriculture a vocation a intervenir.

Lapassbtihacrengagermpawnrﬁmle Conseil National du
Réseau des Centres d'Economie Rurale France (CER France)

Le réseau des Centres dEconomie Rurale francais (CER France)
regroupe des cenfres dont [ activite premiére consiste a suivre et aider
le monde professionnel agricole en matiére de gestion et comptabilité.
Ces interventions auprés des professionnels sont effectivement
facturées (CA total du réseau CER France : 550 millions d'euros).

National

Rencontre avec Michel JAU,
ancien Haut-Commissaire
~ en Polynésie frangaise,

directeur general du Centre

des structures d'exploita-
tions agricoles (CNASEA),
| organisme participant tech-
niguement et financiérement
aux aides versées aux agricul-
teurs de Polynésie francaise
dans le cadre des opérations
groupées d'aménagement
foncier (OGAF)

Les premiers centres ont été créées il y a plus de
50 ans, souvent aliniiaiive de Chambres dagriouire.
Audépart, la démarche de la CAPL auprés du
reseau CER France vise a etudier la possibilite de
creer une pefite structure de suivi comptable en
Polynesie francaise, au sein de la CAPL, qui serait
notamment chargé du suivi comptable des béne-
ficiaires de 'OGAF * jeune agriculteur . Dans un
2eme temps, Il pourrait &tre aussi envisagé que
les prestaions comptables déja effectuées par des
cabinets privés non spécialisés auprés d'exploi-
tants agricoles, puissent étre assurées par cefte
structure, adaptée au monde agncole.

d'aménagement
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Fiche technique multiplication des arbres fruitiers

La Oreffe en fente terminale

La greffe en fente est la maniere la plus simple d'unir deux plantes. Elle permet de multiplier de
nombreuses varietes fruitieres ou ornementales. En Polynesie, elle convient particulierement aux
manguiers et aux avocatiers, ainsi que, pour les horticulteurs, aux hibiscus. Preparez vos porte-
greffes au moins un an a l'avance, soit a partir de boutures que vous aurez laissees en jauge pour
les faire raciner avant de les repiquer, soit a partir de graines que vous planterez en sacs ou en
pots. Lorsque, entre 8 et 12 mois, la tige du porte-greffe a atteint la grosseur d'un doigt, elle peut
etre greffee. Selectionnez et preparez vos greffons : choisissez-les en prenant les extremites des
branches d'un excellent arbre-mere ; prenez celles qui n'ont pas encore germe mais portent des
bourgeons. Coupez-les d'environ 15 cm de long (3}, Habillez-les, c'est a dire retirez-en soigneusement
toutes les feuilles. Le greffon doit etre environ de la meme grosseur que le porte-greffe. Avec un
couteau bien tranchant, coupez l'extremite du porte-greffe a 15/20 cm des racines (1), Faites une
incision verticale de 3 em de profondeur dans cette coupe, bien droite et bien centree (2}, Enfoncez-y
le greffon que vous avez au prealable soigneusement taille en biseau sans le pousser tout a fait au
fond (laissez environ 2 cm comme indique sur le dessin 5. Ligaturez la greffe avec du raphia ou,
plus simplement, avec du film plastique polyethylene transparent. Enduisez la greffe et la coupe
superieure du greffon d'un goudron vegetal du commerce, ou plus simplement de cire de bougie.
Retirez tous les bourgeons qui poussent en dessous de la greffe. (5i Lz greffe meurt, Laissez un bourgeon du
porte-greffe povsser afin de pouveir recommencer dans quelques mofs), Vous pouvez mettre vos jeunes
plants directement en pleine terre dans de grands trous enrichis de compost et de fumier, |repiqué
sur des tuteurs et de preference proteges du grand soleil pendant les 6 4 8 semaines
necessaires a la reprise de la vegetation et a un bon enracinement.

¢« |greffe un plant dun an,
rejet m’rure.l ou plant

Gmpezhhmmg':m

R

Opérez une fente
verticale de 3 cm de
rofondeur au milieu de
a tige du porte-greffe.

Choisissez le greffon
sélectionné, habillez-le
et opérez une coupe
oblique au dessus dun ceil.

Coupez le greffon en
biseau d partir de 4 cmde
sa base, des 2 cotés pour
former une pointe plate.

Introduisez cette pointe

dans la fente du porte-
greffe en laissant
exposée une partie de
la coupe du greffon.

Dsssmsmocunammu

LA MULTIPLICATION DES PLANTES. ENCYCLOPEDIE PRATIQUE DU JARDINAGE - FERHAHD Namm




Sous la tutelle du Secrétariat d’Etat a 'Outremesr, sous le controle du
Haut-Commissaire de la République en Polynésie et du COMSUP, le
'GSMA est mis en ceuvre par des militaires en service détaché dont

l'action s’exerce au profit de jeunes polynésiens.

Les missions du Service militaire adapté-sont les suivantes : Eduquer,
. former; et dispenser a de jeunes volontaires polynésiens une formation

citoyenne, militaire, civique et morale autant que professionelle afin de

faciliter leur insertion sociale tout en contribuant a la mise en valeur

de leur territoire, notamment au travers de chantiers d’application, et
- en participant éventuellement aux plans de secours et de défense,
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LA FORMATION

70 % FORMATION PROFESSIONNELLE
30 % FORMATION MILITAIRE

PARCOURS PEDAGOGIQUE du VOLONTAIRE STAGIAIRE
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2| Recherche




le GShM-Df est une unlte tr% leune et en Dleme mutauon
1989 : Création du 1er détachement a Hiva a, Marquises
(Activités familiales, Batiment, Mécanique)
1995 : Création du GSMA/P,
- échelon de commandement a Mahina
- 2éme compagnie a Hao, Tuamotu-Gambier
(Activités familiales, Batiment, Mécanique)
1996 : Création d'une 3eme compagnie a Tubuai, Australes
(Activités familiales, Batiment, Mécanique et CAP agricole)
2007 : Compagnie de Formation Professionnelle,
de Logistique et d'Instruction a Mahina-Tahiti.

Le.annntalre Stagiaire du L.e Volontaire Technicien du
Service Militaire Adapté Service Militaire Adapté

Recrutement
Niveau requis Echec scolaire /
Niveau requis

Lc:cal

Recrutement

18 a 26 ans
B.E.P
5 contrats maxi.

Du rée de contrat

Avanr:.ﬂment
1cl - CF‘L CCH

Mensuelle

PNEII"I cement

Solde
Devenir
Le Groupement du Service Milifalre

pour un nouveau depart dans la vie

Devenir * |nsertion professionnelle * Insertion professionnelle

Tu as enfre 18 et 26 ans, Mai fe mea ua ahuru ma vau 11:‘139.
tu n'as pas de diplome et matahifi e fae noa atu i fe pif
tu veuy ten sortir, iens au i?ahel:; E}ﬂﬂwﬁmﬁ}z
GSMA pour frouver un metier Tl i ffoq

GSMA DE POLYNESIE FRANCAISE - SP 91480 00 219 ARMEE - MAHINA
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OM SING VIE

“Ptit frere”
éleveur a Hitiaa

Victor Isma#l Tom Sing Vien est agriculteur depuis ' avec
une passion particuliere pour I'élevage bovin, Ii fait de la viande,
t. Cest pas le: mememétier.. Le petit Vietor n'avait
‘il montait dejaa cheval et accoipagnait son pere sur
rres, dans la montagn€, pour rassembler les pua'toro et
apprendre les rudiments du métier...
.lu,]mu'tl hui, & 62 ans, il 4 toujours bon pied bon ezil et il fait
encore des projets pour son exploitation, meme si ce sont ses 3 grands
fils, dont les deux ainés font des études agricoles a Opunohu,
qui prennent peu 4 peu le relais et s'occupent du troupean,
sous la direction, et le regard sourcilleux, de leur pére....
Kpres I'ecole des Freres a Papeete, puis le college technique ou
\3;] il obtient un CAP de mécanicien, Victor fut chauffeur de truck suf
| Ia"ligne” Hitiaa-Taravao-Papeete pendant pres de 20 ans tout en
travaillant activement, étant Ie seul garcon de la famille, & I'entreprise 3“"
agricole créée par son pere : poulailler et porcherie et déja autant de £ )
mammqtm leurs paturages pouvaient nourrir, Quand il devint chef _' T
de famille et éleveur indépendant, Victor avait fait tous les métiers
des filieres de I'élevage, du transport et du commerce, il s'était
marié, deux fois, et il avait acheté des terres pour pouvoir
agrandir son troupeau car il faut au moins un hectare
de paturage pour nourrir 8 tetes de bétail avee =~ ¥R
du tourteau et de la dréche de brasserie comme |47
complément journalier. Aujourd hui, il (e ¥
a 150 et son reve est qu'apres lui,
garcons restent solidaires et

ensemblelerpluﬂaﬂﬁn. ! : s .
" 1' .-"1 \




== **Le troupeau permet de
‘vendre 3 betes par mois
au boucher du marche
de Papeete, 4 450 francs le
kilo sur pied, hien sor que
mnﬂwxaﬂﬂmﬂ'{fﬂ

Fep /kgetle mmu&ﬁﬂ[]fﬁﬁﬂ Fcp/’kgwﬁ: le reversement du Temwre.

Sans le patrimoine foncier et Ia main d'ceuvre de mes fils, ce ne serait .
plus possible de sen sortir avec I'élevage aujourd hui, mais au fil du

\ Htmps,nnafaltémium'nasmﬂhmﬂmm:les@{@mmtlmrfam
\ananas, moi je nourris les betes, il y a Ia porcherie, il y a towjours quelque
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% onvaf nr,l_" 0rossols... pour le jus.. j’aldédale_splmts b \
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Pour lannée 2006. Ia production de viande bovine polynésienne a éfé de 80 tonnes,
L'essentiel de Ia production de Tahiti est envoyée a I'usine COPA pour Ia transformation
en “punu puaa toro , Une faible partie de cette viande est vendue au marché, Les
viandes produites dans les iles sont vendues sur le marcheé local voire autocon-
sommées. Afin de soutenir le marché de Ia viande locale, un dispositif de reversement
financier aux boucher-abatteurs (et non aux eleveurs) a é4 mis en place. Aujourd hui
en Polynésie, il nexiste plus que 2 bouchers abatteurs, un & Tahiti, [autre 3 Raiatea,
L'éloignement de certaines lles a poussé certains eleveursa devenir bouchers-ahatteurs,
ils profitent ainsi du reversement, De meme, de récents problémes a 1abatioir de Papara
ont poussé le Syndicat des éleveurs de bovins de Polynésie a éfre leur propre boucher-
abatteur. En 2006, les importations de viande bovine, principalement de
Ne* Zélande, ont été'de 6821 tonnes, soit 98,5% de 1a consommation locale.
Victor Tom Sing Vien et ses fils mmmthﬁﬂﬂmﬂﬂsmmlhmhﬂw&mmm concurrence des




3 i@ cole, le Gu ‘et le Guid "
: mprl‘étaire.f” ii vous informe sur vos droits vns nbligations memant '
58nﬂtudés, les murs et les barrieres, les arbres, et tout ce qui est bien souvent source de litiges...
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r@b EIIISTIUII T Le commergant doit-il remettre une facture ou une note a la demande du consommateur ?
Oui, tout vendeur ou tout prestataire de service est tenu, surtout si le consommateur en fait
la demande, de délivrer une facture ou un ticket de caisse mentionnant :
- le nom, la raison sociale, le numéro TAHITI
- l'adresse du prestataire ou du vendeur
- la date de l'opération et le numéro de la facture
- la dénomination prédise du bien vendu ou de la prestation
- le taux de la TVA applicable et la TVA correspondante
- les quantités facturées
= le prix unitaire hors TVA
- le montant total de la facture, TVA comprise
- le nom du client, sauf s'il s’y oppose
La facture est un document juridique qui lie le vendeur et I'acheteur. Pour les ventes de produits aux
consommateurs, elle peut étre remplacée par un ticket de caisse comportant 'essentiel des mentions ci-
dessus; Pour les services rendus a des particuliers, 1a facture peut étre remplacée par une note sur laquelle
figurent obligatoirement :
- le nom ou la raison sociale du prestataire
- la date et la nature de la prestation
- le montant de la TVA
- le prix total TTC (toutes taxes comprises)
La Facture doit &tre rédigée en double exemplaire, I'original étant remis au client. Le prestataire ou le vendeur doit
conserver l'autre exemplaire pendant 3 ans.
Vous pouvez exiger d'avoir une facture du vendeur, la réglementation vous l'autorise. Elle doit étre établie et
remise au moment de la livraison du produit, de I'exécution du service ou lors du réglement du reliquat.
Pour éviter tout litige, demandez et conservez soigneusement vos factures. Sachez que certaines entreprises vous
délivreront gratuitement des duplicatas, d’autres, au contraire vous feront payer ce service.
Attention, en cas de paiement échelonné (en plusieurs fois), exigez le détail des modalités de paiement sur la
facture (dates d’échéances, montants, etc...)
Sources : Arrété n°692 CM du 16/07/97 relatif a la facturation des produits et services en Polynésie francaise
Arrété n° 71 CM du 07/02/92 fixant le régime général des prix et des marges des produits aux différents
stades de la commercialisation en Polynésie
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- PETIT UUURH DE BGIENBE PDITH COMPRENDRE PDURQUDI IL EST 1
A"ﬂ RECOMMANDE D’UTILISER LE COMPOST DANS L’AGRICULTURE : 'ﬁ

'~ Nutrition des plantes et biologie du sol Eﬂ

e
{

. o [ NPEK X g
ﬁ c.ms Iettres‘ﬁrraspundant aux minéraux essantiols
- au bon dévaluppgment- Wt‘es ~

L’azote (N). pmﬁtn surtout-au feuilles, favorise I’augment?t‘inn da la taille
des plantes e ndement. Les besoins sont importants quand les
plantes sqn‘? en plaine croissance.

.Le Phosphore (P) stimule le :Iéveluppemant des i‘aaines, la floraison, la
*«" mise a fruits etaide 4 consglie o1 lesitissus

“ _ LaPotasse(K)régulelac a séve et et de constituer dqmes.

(sucre - amidon) favorable 2 la be tédaa_ﬂursatla savaurdaafmits. —
“Le Magnésium fmg} pour fabrlquer de la chlorophylle. ~— -
Les oligo-éléments : fer, zinc, bore,... indispensables & fai ble daae. »

A titre d’ ple, l1a formule NPK = 4.8.8.+3 indique que I’angruis -
t 4% dlazote, 8% de phosphore, 8% de potasse et 3% de magnésie (mg)

Rappel : "engrais”ou "amendement” ?

y-ri—"

Un engrais est une substance qui permet de nourrir les plantes.

Un amendement est censé ameliorer I’état physique ou chjmiq e d’'un scﬂ

{on gjoute ainsi du calcaire dans une terre trés acide ou du sable dafis ’alléym;l
Un eﬂg‘rals vﬂ;ﬂque est un engrais produit 3 pas ales
Lale  de poissons - poudre d'os - corne - sang - & imier - marc de café...)
raisiminéral peut étre d’ori € (poudre de bass
[ T T R
ires .;@p@me que et'geéneralement concentre.

Les

sont que les plantes assimilent le plus vite,
ils sont intérass w

an a plante est en pleine-&aissanue.
—
Les plantes sont constituées d’eau, de carbone et de nombreux élémants mfn‘&mz,
macro-éléments (N,P,K,Ca,Mg,S,5i05) et les oligo-éléments (Fe, Zn, Br, Mn,Cu...) qui”~
ﬁvﬂemwnﬁ ‘de Patmosphere, du sol et des apports réalisés par l'agriculteur sous
d’engrais ou de matiéres organiques. C’est grace a ses racines que la plante . ‘
es éléments minéraux nutritifs dans le sol. L’agriculteur doit donc créer les
- me:lleures conditions du développement maxinﬁ! %racmes une bonne
. structure et un ameublissement du sol. P

£

Pour sa part, le compost est a la fois un engrais et un amendement organique.
Il se décompose Iant;ement; en éléments minéraux utilisables trés progressivement
-etlaprésence d’éléments orga len
minéraux eux-mémes et régule leur ass:mﬂatm
phase de compostage, la matiére organique es
est sans risque sanitaire. Le compost liber
La fourniture N étant limitée et progmessi

Le compost a un role bénéfique sur la en
aux maladies due a une stimulation d




Le sol abrite une mulmtude d’étres vivants :
micro-organismes, algues, champignons, animaux et
végétaux de tailles diverses. Cette vie souterraine
est indispensable car elle assure la transformation
des résidus végétaux et animaux en matiére organique
du sol et en éléments minéraux disponibles pour les
cultures. La matiére organique du sol s’associe
aux argiles et aux silicates d’alumine pour former

ce qu’'on appelle le complexe argilo-humique, qui |f+

donne au sol ses caractéristiques de structure, de
porosité, de stockage d’éléments minéraux nutritifs
et de stockage de 'eau. En résumé, la matiére organique
du sol détermine 'aptitude d’un sol a étre cultivable.

Pour toutes ces raisons, la restitution de résidus de

culture et I’apport raisonné de matiéres organiques k

extérieures sont indispensables. C’est tout I'intérét du

la culture en apportant des populations microbiennes, |

antagonistes des agents pathogénes présents dans le sol
_ I A

5 F\\

Champignons e

Aﬂtmcrmycetes
Le sol comprend 2 grands compartiments biologiques :

-la biomasse, c’est a dire les organismes vivants
d’origine microbienne (bactéries, algues, champignons
microscopiques), végétale (racines), et animale (insectes,
vers de terre...)

Cloporte
% pﬁ Mille pattes %%g ©

- la matiére organique du sol, c¢’est a dire la matiére
organique fraiche, végétale ou animale, et ’humus
du sol, qui regroupe diverses molécules organiques
le plus souvent liées aux argiles.

Maouche

Les micro-organismes transforment les matiéres
organiques fraiches en humus (humification) en source
énergétique pour leur propre développement et en

Araignée prédateur vivant dans la litiére.
ransporte ses petits sur son dos

¥ * "
Insecte détﬁtip‘aga'qui paticip

au recyclage des debris vege

E .-._:I."

a 2 pattes
par segment
(myriapode)
_vivant dans

la litiere.
Détritiphage.

éléments minéraux (minéralisation). Ce processus met a [
la disposition des plantes les éléments dont elles &

ont besoin. Certains champignons du sol fabriquent B

de 'humus a partir de la lignine des végétaux. D’autres
s’associent avec les racines pour collecter les
minéraux qu’ils transférent a la plante : ce sont les

mycorhizes. La faune du sol brasse les constituants [

du sol et fragmente la matiére organique fraiche.




§jguhglin
Préedateur

de larves ;
dlinsectes

M Lol | Les vers de terre ingérent

| et restituent des centaines i
de tonnes de sol par hectare : [
cela favorise la création &
d’une structure du sol =.'--
grumeleuse et d’un réseau
de galeries qui facilitent
I’enracinement, I’'infiltra- g
tion de I’eau et I’aération. [
La terre digérée parles vers | +
est riche en éléments
disponibles pour les plantes
et favorise I’activité
microbienne.

Le ver de terre ou lombric terrestre est une bien curieuse
créature, I1 est capable de se déplacer aussi bien en avant
qu'en arriere. Il est capable de vivre de 5 4 7 ans et il atteint
sa maturité sexuelle entre 6 et 18 mois. Les oeufs sont pondus
sous terre dans un cocon de mucus ou ils restent 4 4 5 mois,
Son corps se compose d'anneaux successifs qui portent des soies courtes qui Iui

- | permettent 4 la fois de se déplacer et de capter les vibrations du sol comme celles

émises par I'approche d'une taupe, son ennemi principal. Prive d'veux, sa téte n'est
qu'une minuscule houche garnie de dents microscopiques qui broient terre, humus
et matieres végétales en décomposition. La couleur rouge brun est provoquée par
I'hémoglobine contenue dans son sang. Il présente la particularité de se régénérer
lorsqu'on le coupe en 2. Le ver de terre a un role tel que Darwin écrivit en 1881
un livre intitulé “Formation de la terre végétale due a I'action des vers de terre ...

| restaurer la qualité et la fertilité du sol.

Malheureusement, aujourd’hui, du fait de l’'usage
systématique et parfois intensif des engrais et
pesticides chimiques, I’humus se dégrade en méme
temps que les vers disparaissent ! Les engrais

| chimiques les affaiblissent, les pesticides les tuent et

rendent ’humus stérile. La biomasse meurt et la terre
perd ses éléments nutritifs. Des pratiques agricoles
inadaptées provoquent donc la dégradation rapide du
sol cultivé. Cette dégradation est également amplifiée
par les pluies violentes et les pentes : érosion, perte
de fertilité, tassement et pollution de I’environnement.
Inversement, des pratiques adaptées, comme le
compostage, permettent, en partie, de maintenir et de

Fr teur de di invertebres
terre, molluSques, inseces)
“Wivant soUs les pierress




REALISE PAR LE SERVICE DU DEVELOPPEMENT RURAL SOUS L'EGIDE DU MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DE
L'ELEVAGE ET DES FORETS, LE VIENT DE PARAITRE. C'EST UN RECUEIL

I

DES PRINCIPALES DONNEES CONCERNANT LES PRODUCTIONS AGRICOLES COMMERCIALISEES DE POLYNESIE FRANGAISE,
LES [MPORTATIONS DE PRODUITS AGRICOLES OU DESTINES A L'AGRICULTURE ET LES EXPORTATIONS DE PRODUITS AGRICOLES
LOCAUX. LA RICHESSE ET LA PROFUSION DES INFORMATIONS RASSEMBLEES DANS CE DOCUMENT EST TELLE QUE NOUS VOUS
LES PRESENTERONS EN 4 PARTIES DONT LA 1ERE, PAGES SUIVANTES, CONCERNE LA PRODUCTION DES FRUITS ET LEGUMES
LOCAUX. DANS NOS 3 PROCHAINS NUMEROS, NOUS VOUS PRESENTERONS LES RESULTATS DES DIVERSES ENQUETES ETUDIEES
PAR LE SDR CONCERNANT LES PRODUITS VIVRIERS, L'HORTICULTURE FLORALE, LE NONO, LE CAFE ET LA VANILLE, LE PANDANUS
ET LE BOIS, LE COPRAH, LES EXPORTATIONS, ETC.. ETr.T

l_ere partle les fruits et les légumes




En 20086, la production agricole commercialisée issue des circuits formels est estimée a 7,66
milliards de FCF pour I'ensemble de la Polyneésie francaise. Elle se compose essentiellement
de produits animaux (26%), de légumes (22%), de fruits (21%), de coprah (13%), d’horticulture
(5%), de nono (5%), le reste se répartissant entre les produits vivriers (3%), le pandanus (2,6%),
la vanille (1,5%), le tamanu (0,1 %), le bois (0,05%) et le café (0,01%). La campagne 2006
a été marquée par une période d’'intempéries en mai qui ont provoqué des dégéats
générant une baisse de la production agricole et du volume commercialisé.
Malgré ce recul conjoncturel, une meilleure valorisation des produits agricoles
suite @ une raréfaction momentanée de certains produits et une hausse des prix,
a contribué a maintenir la valeur commercialisée a un niveau acceptable.

Répartition des fruits commercialisés en Valeur Répartition des fruits commercialisés en Volume
DERETTE  grasmouTan
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La production fruitiére commercialisée est estimée a 8034 tonnes pour une valeur de
1,63 milliard de FCP. Les agrumes, I’'ananas, la banane et la pastéque forment le cock-
tail polynésien qui constitue 73% du volume et 69% de la valeur de la filiére locale.
Gréice a ce cocktail polynésien et a la papaye, qui comme la mangue, commence a s’imposer
dans le circuit formel, Tahiti et Moorea fournissent les deux tiers des fruits et plus de
la moitié de la valeur commercialisée de la Polynésie. Les Iles sous le Vent suivent de
prés avec un quart du volume et 40% de la valeur. En 2006, les prix sont a la hausse a
I’exeption de 'orange et du pamplemousse. On note une augmentation importante des
importations de melons et de litchis qui vient compenser la baisse de la production
locale. Celle des mandarines démontre par contre I'engouement pour ce fruit. Enfin, la
baisse des importations d’oranges vient confirmer I'augmentation de la production
locale commercialisée. En 2006, le taux de couverture de la consommation marchande
de fruits frais par la production locale a atteint 71% :

Sources : Service du Développernent Rurdl, Direction régionale des Douanes, ISPF



Répartition des légumes commercialisés en Valeur
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En 20086, la production maraichére commercialisée s’éléve a 5611 tonnes pour une
valeur de 1,72 milliards de FCP. A quelques rares exceptions prés, cette campagne
2006 a éte difficile pour les léegumes du fait des intempéries constatées au premier
semestre et des tensions commerciales sur certains produits comme la laitue, qui
est concurrencée par les importations de la 4eme gamme (salade lavés, effeuillée, parfois
mélangée, “préte-a-consommer”, sous conditionnement plastique. ndlr). Ce constat est confirmé
par une hausse significative du volume des importations de laitues mais aussi de
pommes de terre, de carottes, d’oignons, de chou vert et, dans une moindre mesure,
de courgettes, de chou chinois, de navets, de concombres, etc... Par contre, les prix
des produits locaux ont eu tendance a augmenter : + 25% pour la tomate, le chou vert et
le concombre, +15% pour la laitue , +4% pour la carotte.. Les maraichers de Tahiti
approvisionnent toujours les trois quarts des marchés formels polynésiens et
contribuent pour plus des quatre cinquiémes a la valeur des légumes commercialisés
dans les réseaux formels. En 2006, le taux de couverture de la consommation mar-
chande de légumes frais par la production locale a atteint 51 % (voir tableau) Des efforts
sont faits pour améliorer ce taux, particuliérement pour la carotte et la pomme de terre.

[en fonmes) PRODUCTION LOCALE IMPORTATIONS ToraL (Prop.LoC +IMpoRT) TAUX DE COUVERTURE
Legumes 5611 5335 10946 51%
Camtte 239 877 1116 1%
Celeri 0 139 139 0%
Chou vert 750 82 832 20%
Concombre 749 8 757 99%
Courgette 140 11 151 93%
Navet 159 10 169 949
Persil 26 4 31 86%
Poivron 211 25 236 86%
Pomme de ferre 529 1649 2178 24%
Laitue 647 208 855 76%
Tomate 1342 56 1398 96%

urces : Service du Développement Fuml, Direction régionale des Douanes, 1%



culture du Litchi £

Le litchi est originaire du sud de la Chine,

probablement de la zone de Canton.

Son nom vient du chinois lee chee qui s,

Signiﬁe ”dispensateur des plﬂiSil’S de la £5% _ v litchi chinensis Sonn. I
vie”. Il ne s’est répandu que trés len- P famille des sapindacées#i & v.,
tement hors de son pays d’origine ou il B /
est cultivé depuis plus de 3000 ans !

Il fut introduit dans la partie continentale

du Sud-Est asiatique au XVlléme siécle

et il mit encore un siécle pour

parvenir jusqu’‘en Inde qui est

aujourd’hui devenu le premier |

producteur mondial de litchis

en boite. En Chine, le litchi est toujours

utilisé pour ses nombreuses propriétés

médicinales et également pour la fabrication

d’un vin.

Le litchi fait partie de la famille des sapindacae

a laquelle appartiennent également les lon-

ganes et les ramboutans dont les méthodes de

culture sont pmches

. e, Y g~

: Rien ne se perd dans le lefchi !
SO LT Les premires 3 I'affinmer sont les abeilles, qui apprécient le =
,ﬁ I X nechar des fleurs de lehehi, et par la mme oceasion nous offrent
lear miel en favorisant la pndhmsahun des arbres.
» Viennent ensuite les Ebenistes, qui apprécient le bois de letchi | W
A4 pour la confection de meables quasi inusables. N
YU Ducoté de la stience, on "apprécie également : feuilles, frong,
Bcoree ef racing ont des vertus therapeutiques. Les graines qui
" contiennent des saponosides et sont riches en acides gras
% cyclopropaniques sont reconnues dans la médesine chinoise,
oi le letchi est recommandé pour ses proprités astringents, ~
antalgique, stomachique (douleurs gastriques, transit intestinal)
et fonique. En occident, il entre dans |2 composition de |'ultra-
7% levure uhilisé lors des tratlements antibiotiques pour protéger
N ef Favoriser la flore infestinale.
Alors, plantons et consommons les lefehis 1! Riches en
acide citrique, calcium, fer, sodium, vitamines, le lefchi ravit
nos papilles : natare, dans des salades de fruils, enjusouen
sorbel, en parfam dans les cocktails, les entremets, Irquazurs ]
~ crbmes ef sorbels, ef mBme caising avec la viande et le poisson,

o —— ——— e "




|_e litchi est une espé{:e qui demande un climat
chaud et humide. Pour fleurir, une période de
repos végétatif induite par une saison fraiche et
seche est nécéssaire. Dans certaines zones
humides qui subissent des vents frais, une faible
diminution de la température a ce moment peut
provoquer la floraison. Dés l'apparition des
hampes florales jusqu’a la récolte, une bonne
alimentation hydrique est indispensable.

Exigences
L’emplacement du terrain doit permettre un bon
éclairement. On évitera les fortes pentes, frein a la
mécanisation des travaux d’entretien, et les zones
de bas-fonds mal drainées. Le terrain devra étre
abrité des vents dominants et des embruns salés
en bord de mer. En I'absence de protection natu-
relle, il faudra planter des brise-vents, arbres a
développement rapide et possédant un bon
ancrage au sol (filaos, eucalyptus, longanis,..) qui
nécessiteront également un entretien. Ces brise-
vents seront implantés un an avant la mise en
place des litchis pour que ceux-ci, dés plantation,
bénéficient de leur protection.

Sols

Le litchi s’adapte a de nombreux types de sols
avec une préférence pour les sols légérement
acides (pH 5,5 - 6,5), riches en matiére organique,
profonds et bien drainés. Bien que le litchi sup-
porte de vivre temporairement “les pieds dans
I'eau” aux abords des rivieéres, un immersion
prolongée peut se révéler néfaste.

Variétés
|i existe un grand nombre de variétés de litchis et
on trouve généralement les variétés suivantes :
Kwai Mi : fruit moyen de 22 a 25 gr de couleur
rouge vif, en grappes de 12 a 30 fruits. Bonne
qualité. Variété trés répandue dans la zone de
Focéan indien.
Kwai May Pink : fruit petit a moyen de couleur rose
dont la chair représente 70% du fruit car les graines
sont moyennes et environ 50% des noyaux sont
avortés. Bonne qualité.

Groff : Petit fruit de 15 grammes en grappes de 20
a 40 fruits. Couleur rose-rouge foncé. Peau dure
mais fragile. Cette variété a la particularité de
produire des fruits avec un pourcentage de
noyaux avortés de l'ordre de 80 a 90%.

Haak Yip : Fruit moyen de 20 grammes en grappes
de 15 a 25 fruits de couleur rouge foncé. Peau lisse
et dure. Noyaux moyens a grands. Chair douce
et aromatique constituant 70% du fruit. Arbres
compacts et droits, bonne production.

CREATION DES VERGERS

Préparation du sol

Il faudra éviter de planter sur une défriche
récente ou les débris de souches et de racines
favoriseraient le développement de pourridiés.
Si nécessaire, il faudra s’assurer du drainage de
surface par nivellement et en profondeur par
I'intermédiaire d’un réseau de fossés. Si la
culture est mécanisable, on réalisera un sous
solage profond puis un labour aprés apport de
fumier, de compost et selon I'analyse du sol,
d’engrais phosphaté et potassique.

Plants
Les plants sont obtenus par marcottage aérien
d’arbres repérés pour la qualité de leur
production ou par le greffage de ces arbres
sur des plants de semis.

Multiplication par marcottage aérien

Envetoppez de mousse autour
deramsm e formez une bouke

Erlevez un anneau diécorce de la tige

& marcolter, gratiez el poudrez aux
homones  denracnement.

de08x08x08m
ennchi au préakabie,

Selon la disponibilité en matériel végétal, on
préferera les plants greffés qui bénéficient de
I'enracinement puissant du porte-greffe issu de
semis, assurant ainsi un bon ancrage au sol et
une meilleure alimentation du plant tout en
permettant, comme la marcotte, une mise a
fruit précoce. La greffe en fente peut étre réalisée
durant la saison chaude et humide. (voir notre
fiche “la Greffe en fente terminale” dans ce numéro).
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Germination du noyau
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Jeune plant qui sera utilisé
comme porte-greffe

A défaut de plants greffés, on plantera donc des mar-
cottes obtenues pendant la saison chaude et humide a
partir de ameaux de 10 a 15 mm de diametre et 0,50 a
0,70 m de longueur. Ces marcottes ont une nécrose ra-
cinaire réduite au point de coupe qui cicatrise rapi-
dement. De plus, leur systeme racinaire est mieux
equilibré avec la partie aérienne. Aprés sevrage, de
fagon a garantir leur reprise, les marcoltes sont cultivées
en pots, en pépiniere pendant 3 a 4 mois avant trans-
plantation en verger.
Densité de plantation

Le litchi est un arbre a grand développement. Les
distances de plantation sont de 10 x10m ou 8 x 10m, soit
une densité de 100 ou 125 arbres /ha. Cependant pour une
culture plus intensive, on peut envisager des planta-
tions a 8 x 6m soit 208 arbres/ha ou 8 x 5m, soit 250 arbres/ha.
Dans ce cas on utilisera de préférence des plants greffés
qui conviennent mieux a la haute densité car leur déve-
loppement est moindre. Le verger pouma étre éclairci
quand les arbres commenceronta se géner, en rabattant
progressiverment puis, en fabsence de méthode de taille, en
supprimant un arbre sur deux sur la ligne.

Plantation
Plantez selon un tracé strict : les arbres doivent étre
bien alignés dans chaque sens. Si la culture n’est
pas mécanisée, on creusera a I'emplacement de
chaque plant un trou de 0,8 x 0,8m (500 litres).
On mélangera a la terre extraite
environ 2 kg de sulfate de potassium
+ 2 kg de phosphate naturel
+ 25 a 30 kg de fumier ou de compost enrichi.
Rebouchez le trou avec ce mélange qui formera une
butte sur laquelle les plants seront mis en place, tuteurés
et abondamment arrosés. 5

Comme pour la plupart des espéces fruitiéres, on
cherchera a former des arbres a tronc unique d'ou
partiront des branches charpentiéres étagées et
régulierement réparties. Il faudra éviter la formation de
ramifications du tronc ou des charpentiéres avec un angle
trés fermé suivant la tendance naturelle du litchi.
Ces ramifications constituent des points de grande
faiblesse en cas de vents violents.

Taille et répartition des charpentieres
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irveguliere

Entretien du sol
Pendant les premiéres années , le sol du verger doit étre
nu sur les lignes de plantation ou sous les frondaisons.
La végétation spontanée des interlignes doit étre main-
tenue rase. Des cultures intercalaires a cycle court et
a faible développement peuvent y étre implantées
pendant les 3 premiéres années du verger et
conduites de fagon a ne pas géner les arbres.
Irrigation

Le litchi est trés sensible au stress hydrique pendant
toute la période de croissance des fruits ainsi que
pendant la phase de développement végétatif qui suit
la récolte. En cas de déficit hydrique, il sera nécéssaire
d‘irriguer. Le manque d’eau pendant la nouaison
entraine une chdte importante des jeunes fruits.
Différents systémes d'irrigation peuvent étre envisagés.
lirrigation localisée par micro-jets donne satisfaction.
La quantité d’eau a apporter serait, selon le type de
sol et I'dge des arbres, d’environ 200mm/mois.

.« Verger de litchis en Chine
. =




Taille d’entretien
Les fruits sont regroupés sous forme de grappes
situées a l'extrémité des branches. Ces derniéres
sont cassées au moment de la récolte, L'élimination
du bois sec, des petites branches internes et de
branches qui empécheraient le soleil de pénétrer
dans I'arbre est préconisée.
Fertilisation
Clest un facteur important qui favorise une bonne poussée
végétative apres la récolte et compense les exportations
minérales dues aux fruits. Aprés la période de croissance
vegétative qui dure environ 4 mois, le litchi a besoin d'une
période de repos végétatif pour fleurir, les apports de
fumure azotée juste avant et au début de cette période
doivent étre évités, Ainsi, les apports préconisés sont les
suivants :
La dose est modulée selon la date d’apport :

- aprés la récolte : 1/2 de la dose

- a lapparition des panicules : 1/4 de la dose

- apres la chiite physiologique : 1/4 de la dose
Les engrais sont appliqués au sol sous et en limite
des frondaisons. les oligo-éléments sont appliqués par
pulvérisation foliaire au moment de la nouaison.

Quantités d'léments (N, P, K) & appliquer par arbre (en grammes)

Annee | Azote | PoOs | KoO | Mg0
1An 50 10 40 15
2kns | 80 10 60 20
3Ans | 140 30 105 40
4hns | 210 15 160 55
5Ans | 230 65 265 80
6Ans | 380 85 345 105
TAns | 470 | 105 | 430 | 125
8Ans | 570 | 125 | 520 | 155
9Ans | 670 | 150 610 | 180

10Anset+] 920 | 210 | 840 | 240

ate N, Phosphore P20, Pofusim xiu Caiam G0, qunldn M0

"
Récolte

La récolte traditionnelle dans les pays producteurs
est effectuée manuellement, en stockant les
grappes de fruits branchées dans des ballots de 30
a 35 kilos fabriqués en matériel végétal qui permet
d’éviter le déessechement des fruits mais pas leur
écrasement au fond de ces sacs artisanaux. 1l est
préférable d'utiliser des bacs en plastique ajourés.
Ne pas laisser les fruits au soleil et recouvrir les bacs
avec des feuillages pour maintenir I'humidite.

Le litchi ne connait pas d’évolution notable de ses
caractéristiques biochimiques aprés récolte, sauf
dégradation progressive. La maturité du fruit est
généralement estimée par la coloration et la texture
de la peau d'une part, et bien sdr, d’autre part, par
la dégustation. Le fruit laissé a température ambiante
évolue trés rapidement. En 2 ou 3 jours, la coque
brinit puis se désseche et devient craquante. La perte
de coloration provient de I'oxydation des pigments
anthocyaniques. Le fruit est alors plus sensible a
I'éclatement et a la contamination secondaire par
des champignons.

Plusieurs traitements peuvent étre utilisés pour
prolonger la conservation des fruits :

- Le traitement a 'anhydride sulfureux permet de
prolonger pendant plusieurs semaines la durée de
vie du produit. Il est surtout utilisé pour Fexportation.
le so a une triple action sur le fruit :

- C’est un fDnEicide qui empéche le dévelop-
pement des champignons

- ’est un anti-oxydant qui empéche I'oxydation des
pigments anthocyaniques (réaction irréversible) et
donc le branissement des fruits.

La dose a utiliser est de 625 grammes de soufre
pour une tonne de fruits. Le soufre brile pendant
30 a 40 minutes en présence des fruits dans une
enceinte close. Apres ce traitement, les fruits sont
totalement décolorés en jaune et garderont cette
couleur tant qu’ils seront maintenus au froid. Ils
retrouveront leur couleur rose ou rouge lorsqu’ils
seront placés dans des conditions plus chaudes et
humides et ventilées permettant I'élimination du
soufre.

Le Ramboutan

ou Litchi chevelu
(Nephelium lappaceum), B
introduit en Polynésie "
par Harrison Smith |
supporte mieux le &
climat tahitien que le 5
litchi qui se développe
bien aux Australes et
aux Gambier ou les
saisons sont plus
marquees.

Les conditions de culture sont identiques.

8. 1998

: - Service du Développement Rural
arteln veloppement de I"Agriculture
" <sous la direction de Yves Bertin
College of tropical agriculture & human ressources
University of Hawaii at Manoa
IPGRI 2002 - Descriptors for Litchi chinensis
International Plant Genetic Resources Institute




Taille et incision annulaire :

LA METHODE TAWANAISE _

Souree ; les Cahiers de fAgnculture et de [Environnerment. n°19./ janvier 06
Rapport dactiite d Ota HUE et Bemard IHAGE - Mare. N* Cakidonie

La pratique consiste a inciser I'écorce a la
base des charpentieres en veillant a laisser
une charpentiére non incisée qui joue le role
de tire-séve. lincision fait le tour de la
branche, elle est donc dite “annulaire” et est
pratiquée jusqu’au bois sur une largeur de 2
mm. Les incisions sont pratiquées avant la
maturité de la 2éme pousse végétative.

Intéréts de la méthode

La taille permet de réduire la hauteur et le
volume de I'arbre, rend les fruits plus accessibles
et favorise la cueillette. La taille évite les casses
et méme l'arrachage des arbres lors des
cyclones. Elle permet une homogénéisation
de la pousse et une meilleure prévision du
cycle de l'arbre Uincision permet d’entrer en
production dés la 3éme année de culture.

Cette incision annulaire permet également
d’'induire systématiquement une floraison et
ainsi de supprimer le phénomeéne d’alter-
nance souvent observé (grosse fructification
une année sur deux).

Position des incisions sur les
charpentiéres et détail, & droite,

Protecfion phytosanitaire : Ravageurs, Maladies ef Traifement{s

Les principaux ravageurs des fruits sont Cryptophlébla peltastica
et la Mouche des fruits. le Cntophléba pond ses ceufs sur le
fruit immature, La larve, une petite chenille, pénétre dans le fruit
jusqu'a la graine ol elle fait sa nymphose. Cette blessure constitue une
porte d'entrée pour d'autres parasites, notamment des champignons
et des drosophyles.

Traitement un mois avant récolte (fenthion 550 g/ +fervalerate 100g/)

Traitement insecticide :
deltaméthrine 25 g/l ou cypemméthrine 100 g
Traiternent fongicide aprés la nécolte :
procymidone 500 g/, ou ipradione 50%
Principaux ravageurs du feuillage

- Thrips : Dolicothrips indicus et Magalurothrips usitatus: s'attaquent
plutdt aux fleurs. D'autres, Selenothrips rubrocinatus et
Heliothrips haemovoidalis attaquent le feuillage et provoquent
des taches brunes.

Traitez au dimethroate 500g/1, deltaméthrine 25 g/l et fiuvalinate 240 g/l
- Cochenilles : Elles peuvent infester les fruits, les feuilles, les tiges, les
branches et le tronc. Lorsqu'elles sont nombreuses, elles entrainent le
déssechement des feuilles et des mmeawc Souvent, a la place des
pigares, les feuilles se marquent de taches jaunes. La fumagine
est souvent associée a linfestation de cochenilles. Traitement :
médidathion 200 g/, méthonil 200 g/ ou huile de pétrole (citrole 2Uhi).

Acariens : C'est une peste importante en Inde et en Chine qui attaque
les fleurs et les feuilles. Les feuilles se recroquenillent et se recounvrent
d'une pellicule brune sur la face infédeure. Les traitements au soufre
micronisé par pulvérisation foliaire sont préférables aux autres
substances (dicofol, cyhexatin,...)

R du tron nch
- Chenilles mineuses de I'écorce (Indarbela quadrinotata et 1tetroanis).
Les rvages sont provoqués par les larnves qui rongent Fécorce et forent
le trong, limitant la dirculation de la séve et affaiblissent la croissance,
Traitement : supprimer les parties atteintes, couvrir les coupes
et enduire les orifices avec un goudron végétal,
- Borers du tronc : Salagena spp. les larves se nourrissent de
Fécorce et du bois des arbres. Uarbre ne meurt pas mais les
branches dépérssent.
Traiternent : Bouchez les trous d’acceés avec du coton imbibé
d'insecticide systémique.

Maladies

- Root rot (pourriture des racines) provoquée par un champignon
Clytocibe tulescens.
- Nécrose des feuilles provogquée par Gloeosporium spp.

Avertissement : Les produits de traitement cités sont des matidres actives.
Renseignez vous toujours auprés des techniciens de I"agriculture
ou des revendeurs de produits phytosanitaires. Ne fraitez pas par
hasard et respectez les doses prescrites et les délais conseillés.




de recycler les déchets verts en proposant sur le marché local un compost de qualité

capable de se substituer a des importations tout en protégeant l’environnement.

Le traitement des déchets verts est son activité historique et 1’essentiel des
prestations aujourd’hui réalisées pour des collectivités.

20086, Technival aura traité environ 75 000 m3 de déchets verts produits parles

ommunes de Papeete, Pirae, Arue, Mahina et Bora Bora. Des investissements

importants ont été réalisés pour produire environ 5000 tonnes de compost/an.

Ce compost est déja largement utilisé par les services techniques et les jardiniers

municipaux ainsi que les professionnels de la filiére “Jardins-Espaces verts”, mais

les agriculteurs professionnels sont encore assez rares a intégrer le compost dans

leurs méthodes de culture.

K a/ard SUr une entreprise
polynésienne qui participe
au développement durable

¢t s’inkéresse a lagricultire.s. 3
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Lia production de compost n’est pas la
seule spécialité de la société Technival. p
Son objet social, plus largement, est le g1 =
développement, la mise en ceuvre et
I’exploitation, sous toutes ses formes, /. =
de toutes techniques de valorisation
des déchets ménagers et indus- ,
triels. Réunies au sein d'un groupe -
industriel, les sociétés TSP, Enviropol et Technival
couvrent I’ensemble des métiers de la collecte, du
traitement et du recyclage des déchets. Pour sa part,
Technival a répondu a I'absence d’assainissement collectif des eaux usées a Tahiti
en installant et en exploitant des petites stations d’épuration spécialement
adaptées aux spécificités du marché local, en particulier grace a une technologie
“biodisques” que la société maitrise parfaitement et dont elle est leader dans son
secteur d’activité. Technival regroupe, conditionne et exporte aussi les déechets
spéciaux, dangereux ou toxiques qu’il n’est pas possible de traiter a4 Tahiti.
Ainsi en 2006, plus de 2000 tonnes de déchets polluants tels que les
huiles usées, les batteries, les peintures ou les produits amiantés ont quitté
Tahiti pour étre envoyées vers des usines de recyclage. Technival recycle et
valorise également les papiers et les cartons issus de la collecte sélective
des ordures dans une unité ou elle produit depuis 2001 des emballages en cellulose
moulée, implantée dans la vallée de Tipaerui. La société ambitionne de pouvoir
bientdét recycler les huiles usées qui sont actuellement exportées vers
la Nouvelle Zélande et, en complément de ces activités, Technival commercialise
des équipements de propreté comme les conteneurs a déchets, corbeilles, récipients
divers, et des équipements de collectivité, de traitement des eaux et des déchets.
De plus, pour ses besoins internes, Technival a monté son propre laboratoire
d’analyse. Ainsi cette jeune société polynésienne, qui s’est mise au diapason des
plus performantes entreprises de cette filiere, s’implante peu a peu dans les iles et
emploie actuellement plus de 30 personnes.

...retournement périodique des tas
pour favoriser la fermentation...

: : ...jusqu'é maturité
= ducompost.

Mais c’est le traitement des déchets verts qui représente l'activité historique de
Technival et la majeure partie des prestations réalisées pour des collectivités.
La société s’est dotée des moyens techniques et des compétences nécessaires pour
que fonctionnent le site de broyage de Tipaerui (3000 m3 broyés par mois), celui de
Mahina (3000 m3 par mois) et, depuis 20085, le site de Paihoro dans la Presqu’ile ou
les déchets broyés dans les stations Technival sont livrés pour y étre transformés
en compost. Il existe également un site de broyage et de compostage a Bora Bora
qui traite environ 1000 m3 de déchets verts par mois.
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Le compost local a su
démontrer par de nombreuses
expériences agronomiques tout
son intérét pour le développe-
ment de I'agriculture locale. Les
essais menés en collaboration
avec le Service de la recherche
Agronomique du SDR a Papara
ont montré que le compost
pouvait avantageusement se
tout en maintenant ou en aug- HiEsa
mentant les rendements des [Pl
cultures. Des essais en pleins|
champs ont été menés dans : : e 2 =

une plantation d’agrumes 4 la @G&we alestc S8 Tahit st dans tasﬂeumﬁlamarqm

uile ; des augmentations | 2 lA 30 et 50 fitres ou en “big bags” de 10001.
i;';cﬂiﬁaculaireedmrendemenm Ilaﬁémbmmmﬁthdammmmmmwhm}gﬂpmdm

ont été constatées, en particulier pour les orangers dont la période de floraison, la ta.llle moyenne des
fruits et le nombre de fruits par arbres ont été augmentés sensiblement. Des essais sur pota ont été
conduits au CJA d’ Oremu a Faa’a, les plants issus de la croissance sur compost sont plus vigoureux,
plus résistants et les rendements sont augmentés. Plus récemment, le programme pour le dévelop-
pement d’une agriculture durable dans le Pacifique (DADP) conduit avec le SDR a lancé des essais
de compost su.rles cultures de pastéques sur motu 4 Huahine. Les résultats montrent tout I'intérét
i du compost, en particulier dans ces milieux ou I'eau pour I'iirigation
est rare et ou le compost joue un réle essentiel grice a sa capacité
4| derétention en eau et ses apports de matiéres organiques.
¥ La production de compost 4 partirdes déc:hetsmtsestmmsoluﬂan qui

- Recyclage des déchets verts : la production de compost psm:et
- | derésorber les décharges sauvages de déchets verts qui garnissent
| le fonds de chacune de nos vallées

meplusable de_femhsant.spomlessals de Tahiti, son prix ne depend
pas de I'importation ou des matiéres premiéres de I'industrie chimique
: - 24 | - Le compost est un produit bio adapté a I'agriculture du futur,
respectueuse de I'environnement et de la santé des consommateurs
-Création d’emplois, essentiellement non qualifiés : + de 10 emplois créés a Tahiti depuis 2002.
- Traitement de nombreux déchets qui polluent aujourd’hui notre environnement : décharges
sauvages, déchets agroalimentaires, boues agnaﬂesoumdustnaﬂeahs:&m de porcet fientes devolaille. ..

On peut se demander pourquoi toutes ces qualités et avantages dn compost sur lagriculture {
n'ont pas incité les autorités polynésicnnes et leurs services techniques & encourager
le compostage chez les professionnels et  favoriser la production locale industriclle ? | [&5
Par exemple, pourquoi ne fignre til pas sur la liste des produits de premiére néaessité
(PDN) alors que les engris chimiques on minéranx azotés en font partie ? Pourquoi ke compost
local ne béncficie pas de la taxe de développement local (TDL) et doit donc subir de plein
fouet la concurrence des produits de NelleZélande, d'Anstralic et des Etats-Unis ¢
Ainsi pour emvoyer une tonne de compost produit & Tehiti dans les Tusmotn, il en coiitera
& lagricultenr prés de 10 000 Fefp, soit plus que le prix dn compost iméme alors que
pour emvoyer une tonne dengris chimique importé de Chine ou d’Anstralie, il ne paicra rien |
Le compost pourrsit &tre demain an cocur d'une agriculture raisonnée et respectneuse de
[environnement en Polynésie si tous les secteurs concemés : services de femvironnement,
de lagriculture, du développement des Archipels, et de la santé publique se concertaient
pour metire en place un plan de développement économique et technique. '







LA TOXICITE VARIABLE DES POISSONS DE RECIF
IOAY ClIGIUATERIACE STFATESRIONI A

QU'EST-CE QUE LA ClBURATERMA T

< Une intoxication alimentaire consécutive
i la consommation de poissons frais, associés aux
récifs coralliens et appartenant a des espéces
habituellement comestibles.

<+ Un phénoméne de bio-écologie marine
complexe aux conséquences économiques sérieuses
dans les iles hautes ou basses exposées.

« Un probléme connu depuis des temps
immémoriaux et existant dans toutes les mers
chaudes du globe.

QUELE SONT LES SWHIPTOMES 1

Douze heures aprés le repas, les plus communs sont :
+ picotements autour des [évres et du nez.
< fourmillement des mains et des pieds.
« sensations bizarres de briilure au contact de 'eau
froide.
< douleurs des muscles et des articulations.
emaux de téte, fatigue, sueurs, frilosité.
+ nausées, vomissements, diarrhées, coliques.
+ démangeaisons sans plaques d'urticaire.
« difficultés A marcher, jambes lourdes.
< pouls ralenti, tcempérature normale

La présence de ces signes impose la consultation
rapide d’un médecin, infirmier ou agent de santé.
L’évolution est la plupart du temps favorable en
quelques jours grice au traitement qui sera prescrit.
Cependant les picotements, fourmillements, sensa-
tions anormales au contact de 'eau froide peuvent
persister plusieurs semaines ou mois. s peuvent étre
ravivés par une ingestion trop hitive de poissons ou
autres produits de la mer ou par l'absorption d’alcoal.
ol TROUVE-T-ON
DES POISSONS TOXIQUES 1

En Polynésie, aucun archipel n’est totalement
épargné méme si les iles Australes sont un peu
plus favorisées. Les zones ot l'on peut trouver des
espéces toxiques sont nombreuses et trés variées
[bancs coralliens océaniques, récifs barriéres ou fran-
geants, lagons/. Elles sont souvent limitées a4 une
passe ou a une portion de récif ou de lagon. Dans
les autres secteurs de l'ile, la plupart des poissons
sont comestibles. Méfiez vous cependant des gros
poissons qui se déplacent le long du récif, ils peuvent
étre dangereux un peu partout. Sachez d’ailleurs
que chacun des caractéres peut varier a la fois dans
I’espace et dans le temps. La ciguatera est en effet
soumise i des “sautes d’humeur”.
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Alinsi une zone saine peut devenir progressivement
toxique et inversement. LIne espéce vénéneuse dans
un secteur donné peut a nouveau étre consommeée au
bout d’un temps variable.

QUELS SONT LES POISSOND TOXIQUEDS T

La plupart des poissons toxiques font partie de
I‘alimentation courante des habitants des iles. lls
appartiennent le plus souvent aux familles des :

< perches de mer {Haamea, Tuhara, Taivava, Hapueu/

« becs de canes (Oeo, Tamure...]

< loches et mérous [ Tonu, Roi, Hoa, Hapuu, Faroa...)

< carangues (Paathere, Uruati...],

@ barracudas (Ono),

<« murénes [(Puhi-Miti),

< chirurgiens (Maito, Maroa.../,

@ perroquets [Uhu, Raepuu, Kukina, Rotea...),

« thons i dents de chien [Vau),

@ balistes (Oiri).
Mais tous les poissons nommeés ne sont pas toujours
dangereux a manger. De méme, la liste des poissons
toxiques ne s’arréte pas la.
Souvenez vous aussi que les poissons du large :
Thons, Bonites, Ature, Mahi-mahi, entre autres,
ne sont jamais toxiques.

2OMMENT LES POISSONS
DEVIENNENT-ILS TOXIQUED 1

Le poison a été isolé mais sa structure est encore
inconnue. |l est trés actif, réparti dans la totalité du
poisson en concentration variable, résistant i la
chaleur. Au départ, il est produit par un organisme
microscopique formé d’une seule cellule i 2 flagelles.
Ce dinoflagellé découvert aux lles Gambier et
appelé Gambierdiscus toxicus (C.¢.] vit fixé sur les

algues poussant sur les coraux morts.



Comprendne la (igualera

1 <+ Perturbations du récif ou du lagon 2 « Les coraux meurent et se couvrent d'algues 3 = Un micro-organisme toxique prolifére

4 « Des poissons herbivores broutent
les algues infestées

Ncrma[ement,, G.t. est rare dans un milieu récifal
riche en coraux vivants. Mais quand il se produit des
pertubations naturelles (cyclones, tsunami, fortes
pluies saisonniéres | ou humaines [travaux sous-marins
en tous genres, immersion de matériaux divers,
aménagement de lictoral...) les surfaces de coraux
MOTts augmentent.

Les coraux morts sont envahis par des algues qui
forment de véritables gazons au niveau desquels les
dinoflagellés toxiques vont pouvoir proliférer
massivement.

.
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5 « Des poissons carnivores mangent
les poissons herbivores toxiques

6 « L'homme s'intoxigue en mangeant
des poissons véneneux

Le poison, alors fabriqué en quantité est transmis
aux poissons herbivores, puis aux poissons car-
nivores qui se nourrissent des précédents. L’homme
devient malade en mangeant un poisson contenant
plus de poison que son corps ne peut en supporter.
En matiére de ciguatera, il ny a pas de contamination
des iles ou atolls de proche en proche. Le phénoméne
prend sa source séparément dans chaque éco-
systéme. La raison d’une flambée est toujours a
rechercher dans une perturbation de l'environnement
de l'ile elle-méme.
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INFORMATIONS ET CONSEILS PRATIQUES

La présence de poison, méme en abondance, n’altére en

rien "apparence, l'odeur ou le goiit du poisson, ni son
comportement dans ["eau. |l n'existe actuellement en
dehors du laboratoire, aucun moven de détection rapide,
simple et fiable de la ciguatoxicité.

La congélation, la cuisson, le fumage, le mode de prépa-
ration et d’assaisonnement n’éliminent pas la toxicité.
Vous entendrez souvent quelqu’un vous dire quil a une
astuce, un “truc” pour reconnaitre les poissons toxiques.
Méfiez-vous des techniques faisant intervenir des
mouches, des fourmis, des piéces d’argent ! Elles
peuvent vous valoir des mésaventures. Faites
confiance aux riverains d’un endroit inconnu de vous,

quand ils vous disent qu'um poisson local est dangereux Amanger:

Evitez de consommer les espéces toxiques citées,
surtout quand vous ne possédez aucune information
a leur sujer dans la zone de péche ou quand vous en
ignorez la provenance.

Méfiez-vous des gros poissons d'une espéce suspecte
donnée : la toxicité est souvent proportionnelle a la
taille. Videz les poissons aussitdc aprés la péche.
Dans un poisson domé, le foie, la téte, les organes et les
produits génitaux sont plus toxiques que les filets. MNe les
mangez pas. Ne buvez jamais ['eau de cuisson des
poissons : une partie du poison peut s’y trouver.
Aprés une premiére intoxication, prenez soin de rester au
MOMSs LM Mois sans manger de poisson ou autre fruit de mer.
Evitez les boissons alcoolisées pendant quelques temps.
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Jardins d'atolls en fosse

Pendant que nous préparions le “dossier Compost” de ce numeéro du Bulletin de la CAPL, nous avons regu un
exemplaire de la publication des recherches de I'archéologue J-Michel Chazine, concernant les fosses a culture
aux Tuamotu créées et entretenues par les anciens Paumotu avant le 19éme siécle, mettant ainsi en évidence le
fait que ces populations avaient une trés grande connaissance des techniques de culture qui leur permettaient
d'obtenir des ressources vivriéres nécessaires et suffisantes pour compléter celles du milieu marin. Et, comme
vous le verrez, la technique du compostage ne leur était pas inconnue !

Les pages suivantes sont reproduites in extenso avec l'autorisation de I'auteur.

Nomenclature
|l s’agit d’ensembles de fosses de 30 et 150 m2 en moyenne, creusées dans le sable corallien des atolls jusqu’a
atteindre I'numidité de la nappe phréatique flottant sur I'eau de mer. On incorpore ensuite des débris végétaux
selectionnés au sable corallien pour y créer une terre végétale artificielle permettant des cultures vivriéres impossibles
autrement. Dénommees maite dans le nord et I'ouest, elles sont appelées kauwai dans I'est des Tuamotu.

Localisation géographique

Situé dans la partie orientale de I'océan Pacifique, 'archipel des Tuamotu n'est qu'un des nombreux chapelets d'atolls plus
ou moins groupes en archipels qui apparaissent jusqu'aux rivages de I'lnsulinde, le long d'un gigantesque arc de points
chauds. Ces formations, appelées récifales du fait de leur morphologie originelle, ceinturées par des constructions coral-
liennes, sont aussi dénommées «iles basses». On sait maintenant que ces vestiges d'anciens volcans encerclés par une
frange corallienne croissant a leur periphérie ont été soumis depuis quelques millions d'annees aux differents mecanismes
d'érosion et de variation des niveaux marins, ainsi qu'a la subsidence et l'eustatisme liés aux déformations de la lithosphere.

A titre d'exemple, nous avons
choisi de decrire |'archipel des
Tuamotu sur lequel un important
travail interdisciplinaire a été
réalise depuis longtemps.ll com-
rA |
prend 75 atolls bas, générant

une surface émergée d'environ | * - 1 st !?{[;“M o B

775 km2. La pluviométrie, assez | , ) 2 "l@ R e e i
faible, varie de 1500 & 2500 mm par G AN Cr o ot
an, avec parfois, des sequences tres /’r \ . ﬁ"‘,ﬁ ':-'u-l:n_i?;:::?'-"&
iméguliéres. Malgré des possibilites |Etesceesne — Npgaterd VLT sl Y
réellement limitées, la nature des [passy Y s i g

sols n'étant constituée originellement que d'eléments issus de I'érosion corallienne ou de détritus, une végétation arbustive
et méme arborée peut s'y développer. Une variation des cycles de colonisation végétale relativement importante peut y
étre observee, en dehors de toute implication anthropique due aux conditions climatiques parfois extrémes (cyclones, tsu-
namis, dépressions, secheresses, efc.). D'ailleurs, les premieres observations, recueillies lors de l'installation des Européens
et surtout des premiers missionnaires entre les XVlle et XIXe siécles, décrivent une végétation quasiment sans cocotiers,
souvent trés haute et dense mais le plus souvent inégalement distribuée a la peripherie des atolls.

Conduite technique

Pour obtenir de I'eau potable sur un atoll, il faut mettre en ceuvre des techniques particulieres et donc des connaissances
empiriques adaptées. En fait, c'est la geomorphologie méme des atolls qui permet de «recupérer» paradoxalement et de
maniere discréte, la masse d'eau de pluie de surface. En effet, les conditions d'immabilite statique des couches font que
I'eau infiltrée par percolation dans la masse corallienne sous-jacente flotte littéralement sur 'eau de mer environnante en
variant selon la loi de Gyben-Hertzberg. La forme de cuvette des strates coralliennes fossiles, retient ainsi une lentille
d'eau douce d'épaisseur variable. Cette eau de pluie est a priori potable, puisque filtrée au travers du sable superficiel.
On a ainsi trouvé des anciens puits aménagés ou 'eau apparait entre 0,2 et 3 m de profondeur. Les quelques dizaines de
cm de sols qui la recouvrent sont alors relativement humidifies par cette lentille d'eau douce permanente. C'est ce que les
insulaires des atolls ne pouvaient ignorer, en préalable a toute installation permanente. lls devaient donc posséder un
savoir particulier s'ajoutant naturellement a la connaissance la plus complete du milieu marin qui, dans le Pacifique, est
culturellement leur espace d'existence global, historique autant que mythique; Il est vrai, en outre que dans des conditions
climatiques normales, on a observe que la lentille d'eau douce peut deja pratiquement se former, méme sur de minuscules
ilots, & partir d'une aire de 5000 m2, rendant ainsi parfaitement viable une installation humaine limitee (voir fig 2).



Coupe et vue shématique des fosses S
associées au sol et a leur principale L

oglftf végétation fonctionnelle |
.z" '1\ {d'aprés A.Detloff) i L :
= £
AEnIn o L”“ i
S N
5 /) N
T Bt W \
oo B S tat” Tobmd dibli
LT SR '-j..ﬁr.::..._ /

G, S-Sl ___' N ) uﬁ?mbu wd
Counhe da sablo Sxhusé {grie de plaga” 275 | {? QY3 e Hure e
5 ;"i —;Cﬂnpmamﬁcd
Rl B )
5 S ey Toidslalentills
Cownhe dhumidieg capillaire = = 0oL e Y do Hor

Lentlks
deau dowce

Fosae
deculture

Praliquement, clest au prix de travaux de terrassement
gigantesques que les occupants des atolls ont organise,
voire parfois totalement modifié, la géomorphologie de
leur parcelle de temitolre en créant ces jardins improba-
bles, pouvant leur fournir les ressources vivriéres
nécessaires et suffisantes pour compléter celles du miieu
marin. Ce sont les vestiges de ces travaux s'étendant
sur plusieurs hectares, ayant brassé et déplace des
dizaines de milliers de metres cubes, que 'on a pu
observer puis recenser aux Tuamotu. De fait, 'ac-
cumulation des déblais apparait en premier lieu sous
forme de montagnes russes qui en cerains endroits,
peuvent s'élever jusqu'a Sm au-dessus du niveau du
sol, alors que la caracteristique des iles basses est de
ne dépasser en moyenne que de quelgues métres
seulement le niveau moyen de la mer.

Ayrant etabli qu'il faut deux fosses au minimum par
famille nucléaire (une en production, I'autre en ré-
génération), le nombre de fosses d'une zone peut
représenter l'importance démographigue qu'un
groupe a pu atteindre. Cette paire de fosses est
l'unité minimale correspondant a un couple et ce,
probablement, pour une péliode transitoire, car les
zones ne comportant que deux fosses sont rares.
Les pics de fréquence de leurs nombres sont de 6,
10/12, 20 puis au dela, 40, et 60 (fig 3). Il existe
aussi de trés grandes zones de fosses, vers et au-
dessus de 100, qui correspondent a des agglome-
rats ponctuels dus, soit & la morphologie méme du
lieu et de ses abords immediats, soit & des regrou-
pements locaux dont 'apparition et la justification
n'ont pas encore été précisees par |'archéologie.

Si le principe pour fabriquer la terre végétale nécessaire a ces cultures artificielles est le méme partout, & savoir, préparer
un compost a partir de déchets végétaux et (ou) & partir de feuillages sélectionnés pour leur décomposition rapide (Pisonia
spp, Messerschmidtia spp., Guettarda sp. ou Scaevola spp, principalement), les mises en ceuvre s'averent varier plus
largement, et parfois individuellement. D'abord les procedures de préparation, sous forme d'un mulching naturel ou accé-
lere, peuvent changer, sans que la variation de productivite qui en découle soit perceptible. Ensuite, chez certains, c'est
toute la surface du fond des fosses qui est amendée, tandis que pour d'autres (comme a Kiribati). on fabrique des corbeilles
végétales que l'on régénére au fur et a mesure de la croissance du pied du tubercule. Globalement, c'est un ensemble de
petits «trucs» hérités ou inventés individuellement qui fera les différences de résultats entre ces horticulteurs de I'extréme.

Les principales espéces cuttivées sont [
des tubercules, ceux-ci étant espaces [-Fia
de 40 cm environ. Une fosse de 30 m2 o
au minimum fournit plus de 150 pieds
en 8 & 14 mois, selon espéces et
emplacements. La reproduction et la
multiplication des tubercules se font par
clonage, d'abord en replantant le col du
taro puis en démariant les rejets. Cer- i
taines zones contiennent jusqu'a 140 Eae 8
fosses, foumissant des surfaces de fond [§ '
individualisées atteignant 800 m2 (et |§
méme 1500 m2 dans un cas extréme).
Le potentiel de production de ces surfaces
comespond aux besoins dune densite de
population d'environ 33 habitants (soit
approximativernent 6 unités familiales) par
km2, une valeur moyenne encore obsene
sur les atolls du Pacifique central.

Atoll.de Tatakoto: ancienne zone de fosses de, m,r.ttllre Seuls I ;
subsiStent aprés les brilis d’entr :




La cartographie de ces secteurs foumit des valeurs qui, bien
que statistiques, sont des indicateurs techniques déterminants.
Compares a quelques données mémorisées par les informateurs
ou les témoins oculaires ageés, ils permettent de mieux com-
prendre la rationalité qui a justifié la mise en ceuvre de ces
moyens apparemment disproportionnés par rapport a lexiguité
dumiieu. A Tuvalu ou a Kirbati par exemple, la culture de certains
tubercules (surtout le Cytosperma chamissonis) participe a une
émulation technique et une concumence sociale intenses. Les
plus grosses productions sont programmées a long terme et

destinees a élre monfrées comme faire-valoir de compétence et | &

de prestige, lors des cérémonies importantes de la communauté.
Histoi : jé1é

Les géomorphologues ont montré que I'émergence de
ces atolls permettant une installation humaine stable, ne
remonterait au mieux qu'a ces deux demiers millénaires,
au moins pour les Tuamotu, ce qui en l'état des connais-
sances actuelles, est compatible avec les données sur le
peuplement de la Polynésie orientale. L'environnement
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geologique et vegetal de ces atolls est relativement pauvre et a toujours éte décrit dés les premiers navigateurs, comme
inhospitalier, sans ressources naturelles et dépourvu d'eau potable. En conséquence, les malheureux insulaires qui
pourtant y résidaient, ne purent étre catalogues qu'a partir des mémes qualificatifs. Darwin (1842), lui-méme, a éte impres-
sionne par la précarite des conditions dans lesquelles les autochtones y vivaient et estima que sur ces minuscules bandes
de sable, “l'ocean et la terre ferme, semblent dans ces endroits, lutter constamment & qui I'emportera sur l'autre”, la largeur
de I'anneau corallien reellement émerge atteint rarement 500 m et se situe plus généralement autour de 100 a 200 m pour
des périphéries variant de 5 a 200 km pour les plus grands atolls des Tuamotu (Rangiroa, Makemo, Fakarava). On doit
rappeler a ce sujet que I'aspect actuel des iles basses, couvertes de cocotiers, n'est que la résultante des incitations
fermes et déterminees des missionnaires et marchands du XIXe siecle pour faire produire un minimum de ressources
monétaires aux insulaires. Le cocotier n'avait jamais été jusqu'a cette période, qu'un arbre fruitier trés utile
pour ses multiples proprietés, mais aucunement vital, c'est le Pandanus qui occupait cette fonction technico-alimentaire.
La plantation géneralisée du cocotier, par les briilis progressifs qui ont dii &tre mis en oeuvre et I'assujettissement technique
et monétaire qui en découlent, ont ainsi fait perdre aux insulaires les savoirs et techniques traditionnels de gestion et de

production de leurs ressources vivrieres ancestrales.

Atoll de Tatakoto :
partia supvivante de la forét
imairg andia sp.).
On'gonstate’Combien peut étre
luxuriante |a végétation d'un atoll..
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ont réussi a cultiver autant de variétés de tubercules (Colocasia esculenta, Alocasia macrorrhiza et Cytosperma chamissonis
principalement) et de fruitiers dans les fonds et les talus (cordylines, citronniers, bananiers, cannes a sucre, arbres a pain, etc)
quils le desiraient.

N Antérieurement a leur arrivée, les
insulaires, d'origine austroné-
sienne, avaient certainement déja
di observer que la décomposition
de certains déchets végétaux et
organiques était assez rapide et
que la présence d'humidité provo-
quait dans certaines conditions, la
| formation accélérée d'une terre
végétale relativement fertile. Ainsi,
en creusant des fosses jusqu'a
I'horizon humide, puis en y infro-
duisant des déchets végétaux
empiriqguement sélectionnés, ils
ont réussi & créer artificiellement
de véritables jardins.

Laotne pousse naturellement
qu'une quinzaine d'espéces
arborées, autant d'arbustives et
un peu plus de rampants dont
fres peu sont cependant
consommables, les autochtones



Les inventaires cartographiques de ces zones de fosses (prés de 1300
fosses recensées sur une dizaine d'atolls des Tuamotu) ont permis non | ¢,
seulement de quantifier les surfaces aménagées, mals de reconstituerles | /) ° e

Variations des formes et localisation des fosses
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sur I'atoll de Takapoto J0

techniques employées, ainsi que la structuration sociale qui les organise e Ry
(Chazine, 1993). Ces fosses de culture ont été totalement abandonnées | ¢ A -
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phique directe sur d'autres archipels d'atolls du Pacifique de ce systéme
de production vivriere étonnamment élaboré et adapté aux ressources particuliérement limitées des iles basses, démontre, si
besoin était, l'ingéniosité et l'adaptabilité de ces communautes insulaires. Le fait est que les occupants des Tuamotu, ayant
depuis un siécle environ, pour les diverses raisons historiques ou économiques déja évoquées, totalement abandonné ces techniques
et perdu les connaissances correspondantes, donnaient l'image reproduite a I'envi, de lieux completement deshérités, inhos-
pitaliers et presque impropres a toute vie humaine décente. C'est tout le contraire qui a été révélé : les insulaires des iles basses
avaient non seulement parfaitement extrait et utilise toutes les ressources alimentaires et technologiques des minuscules terres
emergeées a leur disposition, mais surtout, élabore et developpe des techniques complementaires qui dans des conditions méme
parfois extrémes, comme |es cyclones ou les tsunamis, ont assuré leur survie, On peut encore l'observer aux Cook a Tuvalu et
surtout a Kiribati et I'ensemble de la Micronésie, ou elles ont gardé toute leur importance alimentaire et sociale.

Les jardins artificiels des atolls, réalisés avec des moyens et dans un environnement on ne peut plus élémentaires, s'avérent ainsi
fournir un exemple surprenant, voire paradoxal, mais trés logique, des capacités d'observation, d'adaptation et d'organisation de ces
communautés, alors qu'elles sont exceptionnellement éclatées sur des poussiéres d'lots repartis sur des milliers de kilométres d'océan.
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